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BIZIM ICIN ONEMLISINIZ
Bir Electrolux cihazi aldiginiz igin tesekkurler. Size onlarca yillik profesyonel deneyim ve
yenilik sunan bir Grlin tercih ettiniz. Sizi disunerek tasarlanan yaratici ve sik bir Griin. Bu
ariind her kullandiginizda, daima en iyi sonuclari alacaginizdan emin olabilirsiniz.
Electrolux'e hos geldiniz.
Asagidakiler icin web sitemizi ziyaret edin:

G Kullanim &nerileri, brostrler, sorun giderme bilgileri, servis bilgileri edinmek igin:
@ www.electrolux.com/webselfservice

Uriiniinlizi daha iyi servis igin kaydedin:

a/ www.registerelectrolux.com
Cihaziniz icin Aksesuarlar, Sarf Malzemeleri ve Orijinal yedek parcalar satin alin:
% www.electrolux.com/shop

MUSTERI HiZMETLERI VE SERVIS

Orijinal yedek parca kullaniimasini tavsiye ederiz.

Yetkili Servis Merkezimizle iletisim sirasinda, asagidaki verilerin bulundugunu kontrol edin:
Model, PNC, Seri Numarasi.

Bilgiler, bilgi etiketinde yazilidir.

A\ Uyari / Dikkat-Guvenlik bilgileri
@ Genel bilgiler ve tavsiyeler
Cevre ile lgili bilgiler

Onceden haber verilmeksizin degisiklik yapma hakki saklidir.
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1. A GUVENLIK BILGILERI

Cihazin montaj ve kullanimindan once, verilen talimatlari
dikkatlice okuyun. Uretici, yanhs kurulum veya kullanimdan
kaynaklanan yaralanma ya da hasarlardan sorumlu degildir.
Talimatlari, ileride kullanabilmeniz igin her zaman guvenli ve
kolay ulasilabilir bir yerde tutun.

1.1 Cocuklarin ve savunmasiz kisilerin glivenligi

- Bu cihaz, guvenli sekilde kullanimi ve olusabilecek tehlikeler
hakkinda talimat, gozetim veya bilgi verilmesi halinde 8 yas
ve Uzeri gocuklar ve fiziksel, duyumsal veya zihinsel
kapasitesi dusuk veya bilgi ve deneyimi olmayan kisiler
tarafindan kullanilabilir.

- 3 ile 8 yas arasindaki ¢cocuklar ve ileri dlizey zihinsel ile
fiziksel engellere sahip kisiler gézetim altinda bulunmadiklari
muddetce bu Urinu tek basina kullanmamalhdir.

- 3 yasindan kuguk cocuklar, sirekli olarak gézlemlenmedikge
cihazdan uzak tutulmahdir.

- Cocuklarin My Electrolux igeren cihazlar ve mobil cihazlarla
oynamasina izin vermeyin.

- Tum ambalajlari gocuklardan uzak tutun ve uygun sekilde
bertaraf edin.

. Cihaz calisirken veya soguma asamasindayken ¢ocuklari ve
evcil hayvanlari cihazdan uzak tutun. Firinin erisilebilir
kisimlari kullanim esnasinda sicak olabilir.

- Cihazin ¢ocuk guvenlik aygiti varsa etkinlestirilmelidir.

- Temizlik ve bakim islemi ¢ocuklar tarafindan, denetim
altinda olmadiklari sirece, yapilmamalidir.

1.2 Genel Gilivenlik

- Cihazin montaji ve kablo degisimi yalnizca kalifiye bir Kisi
tarafindan yapiimalidir.

- UYARI: Cihaz ve erisilebilir parcalar kullanim esnasinda
Isinir. Isitma elemanlarina dokunmaktan kaginin.

- Cihaza tepsi veya aksesuarlari yerlestirirken veya cikarirken
mutlaka firin eldiveni kullanin.
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GUVENLIK BILGILERI

- Herhangi bir bakim yurtitmeden énce cihaz fisini prizden
cekin.

- UYARI: Elektrik soku ihtimalini ortadan kaldirmak igin,
lambay! degistirmeden énce cihazi mutlaka kapayin.

- Cihazi, yerlesik yapiya kurmadan kullanmayin.

- Cihazi temizlemek icin buharli bir temizleyici kullanmayin.

- Cam kapagi silmek igin sert, asindirici temizleyiciler veya
keskin metal kaziyicilar kullanmayin. Bu tip malzemeler,
yuzeyi gizebilir ve camin kirllmasina neden olabilir.

- Ana guc¢ kaynag! kablosunun zarar gérmesi durumunda, bir
elektrik hasarinin meydana gelmesine engel olmak igin,
kablonun degisimi, Uretici, Yetkili Servis veya benzer
nitelikteki kalifiye bir kisi tarafindan yapilmaldir.

- Raf desteklerini gikarmak igin dncelikle yan duvarda bulunan
on raf destegini ve ardindan arka raf destegini ¢ekip cikarin.
Raf desteklerini ters sirayla takin.

- Yalnizca bu cihaz i¢in dnerilen yemek sensorunu
(yemek®lgeri) kullanin.
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2. GUVENLIK TALIMATLARI

2.1 Montaj

/\ uYARI!
Cihazin montaji yalnizca kalifiye bir kisi tarafindan yapiimalidir.

Tam ambalajlari gikartin.

Hasarli bir cihazi monte etmeyin ya da kullanmayin.

Cihazla birlikte verilen montaj talimatlarini takip edin.

Cihazi hareket ettirdiginizde dikkatli olun, cihaz agirdir. Her zaman koruyucu eldiven ve
koruyuculu ayakkabi kullanin.

Cihazi kulpundan tutarak ¢ekmeyin.

Cihazi, kurulum gerekliliklerini karsilayan glvenli ve uygun bir yere yerlestirin.

Diger cihazlar ve Uniteler arasinda olmasi gereken minimum mesafeyi koruyun.
Cihazi monte etmeden once, firin kapaginin engelsiz acgilip agiimadigini kontrol edin.
Cihaz, elektrikli bir sogutma sistemiyle donatiimistir. Elektrikli giic kaynagi kullanilarak
calistinimalidir.

Ankastre Uniteler DIN 68930 dayaniklilik gereksinimlerini karsilamalidir.

Kabin minimum yuksekligi (Tezgah minimum yuk- 600 (600) mm
sekliginin altinda kabin)

Kabin genisligi 550 mm
Kabin derinligi 605 (580) mm
Cihazin 6n yuksekligi 594 mm
Cihazin arkasinin yutksekligi 576 mm
Cihazin 6n genisligi 549 mm
Cihazin arka genisligi 548 mm
Cihazin derinligi 567 mm
Cihazin ankastre derinligi 546 mm
Acik kapt ile derinlik 1017 mm
Havalandirma agikligi minimum boyutu. Alt arka 550 x 20 mm
tarafta bulunan agiklik

Sebeke besleme kablosu uzunlugu. Kablo arka ta- 1500 mm
rafta sag kdsede bulunur

Montaj vidalari 4 x12 mm
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GUVENLIK TALIMATLARI

2.2 Elektrik baglantis:

/\ uyARIl
Yangin ve elektrik carpmasi riski.

Tam elektrik baglantilari kalifiye bir elektrik teknisyeni tarafindan yapilmalidir.

Cihaz topraklanmalidir.

Anma degeri plakasindaki parametrelerinin ana gii¢ kaynagdinin elektrik gliciine uygun
oldugunda emin olun.

Her zaman dogru monte edilmis, darbeye dayanikli bir priz kullanin.

Priz cogalticilarini ve uzatma kablolarini kullanmayin.

Elektrik fisine ve kablosuna zarar vermemeye 6zen gosterin. Cihazin ana kablosunun
degistiriimesi gerekirse, bu islem Yetkili Servis tarafindan yapiimalidir.

Sebeke kablolarinin, 6zellikle ¢calisirken veya kapi sicak oldugunda, cihazin kapagina veya
cihazin altindaki yuvanin yakinina temas etmesine veya yanmasina izin vermeyin.

Akim tasiyan ve izole edilmis parcalarin darbe korumasi arag¢ kullaniimaksizin
cikarilamayacak sekilde takilmalidir.

Fisi prize sadece kurulum tamamlandiktan sonra takin. Kurulumdan sonra elektrik fisine
erisilebildiginden emin olun.

Priz gevsemisse fisi takmayin.

Cihazin fisini prizden gikarmak igin elektrik kablosunu gekmeyin. Her zaman fisten tutarak
cekin.

Sadece dogru yalitim malzemelerini kullanin: Hat koruyucu devre kesiciler, sigortalar
(yuvasindan ¢ikarilan vida tipi sigortalar), toprak kagagi kesicileri ve kontaktorler.

Elektrik tesisati, cihazin ana sebeke baglantisini tim kutuplardan kesebilmenize olanak
saglayan bir yalitim malzemesine sahip olmaldir. Yalitim malzemesinin kontak agikhginin
genisligi en az 3 mm olmalidir.

Bu cihaz, bir elektrik fisi ve elektrik kablosu ile birlikte teslim edilir.

2.3 Kullan

/\ uyARIl
Yaralanma, yanma ve elektrik carpmasi veya patlama riski vardir.

Bu cihaz, sadece evde kullanim igindir.

Cihazin teknik ozelliklerini kesinlikle degistirmeyin.

Havalandirma bosluklarinin kapal olmadigindan emin olun.

Cihaz calisir durumdayken denetimsiz birakmayin.

Her kullanimdan sonra cihazi kapatin.

Calisir konumdayken cihaz kapagini dikkatli sekilde agin. Sicak hava ¢ikabilir.
Cihaz suyla temas halindeyken veya islak ellerle cihazi kullanmayin.

Acik cihaz kapagina baski uygulamayin.

Cihazi bir galisma tezgahi veya bir esya koyma masasi gibi kullanmayin.

Cihaz kapagini dikkatlice agin. Alkolli malzemeler kullaniimasi, alkol ve havanin
karismasina neden olabilir.

Kapagi agarken cihaza kivilcim veya giplak alev temas etmemesine dikkat edin.

Cihazin igine, lizerine veya yakinina yanici Urlinler ya da yanici Urunlerle 1slanmis maddeler
koymayin.

Wi-Fi sifrenizi paylasmayin.
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GUVENLIK TALIMATLARI

/\ uyARIl
Cihazin zarar gérme riski vardir.

» Emaye kismin hasar gérmesini veya renginin solmasini énlemek igin:
— cihazin alt kismina firin kabi veya diger cisimleri dogrudan koymayin.
cihazin alt bosluguna dogrudan alliminyum folyo koymayin.
— sicak cihaza dogrudan su koymayin.
— yemek pigirmeyi bitirdikten sonra nemli tabak ve yiyecekleri cihazin iginde birakmayin.
— aksesuarlari gikarirken ve takarken dikkatli olun.

+ Emaye ya da paslanmaz gelik kismin renginin solmasi cihazin performansini etkilemez.

* Yas pasta icin derin pisirme kabi kullanin. Meyve sulari kalici lekelere neden olabilir.

» Bu cihaz sadece pisirme amaglidir. Oda isitma gibi baska amaglarla kullaniimamalidir.

» Pisirme islemini daima firin kapagi kapali halde yapiniz.

» Cihaz bir mobilya panelinin arkasina monte edilirse (6rnegin kapak), cihaz galisirken
kapaginin kapal olmamasina dikkat edin. Kapali mobilya panelinin arkasinda sicaklik ve
nem olusabilir ve cihaza, muhafaza Unitesine veya zemine zarar verebilir. Cihazi
kullandiktan sonra tamamen soguyana kadar mobilya panelini kapatmayin.

2.4 Bakim ve temizlik

/\ uYARI
Yaralanma, yangin veya cihazin zarar gérme riski s6z konusudur.

» Bakim isleminden 6nce, cihazi devre disi birakin ve elektrik baglantisini kesin.
« Cihazin sogududundan emin olun. Cam panellerin kirilma riski vardir.

» Hasar gordiklerinde kapagin cam panellerini hemen degistirin. Yetkili Servis Merkezini
arayin.

* Ylzey malzemesinin bozulmasini 6nlemek igin cihazi diizenli olarak temizleyin.

+ Cihazi yumusak nemli bir bezle temizleyin. Sadece nétr deterjanlar kullanin. Asindirici
arlnler, asindirici ovma bezleri, gozlcller veya metal cisimler kullanmayin.

= Firnin spreyi kullaniyorsaniz paketinde belirtilen gtivenlik talimatlarini takip edin.

» (Varsa) katalitik emaye kismi detarjanla temizlemeyin.

2.5 Buharh Pisirme

/\ uvARI!
Yanma ve cihazin zarar gérme riski vardir.

+ Salinan Buhar yanmaya neden olabilir:
— Fonksiyon etkinlestirildiginde cihaz kapagini dikkatli sekilde agin. Buhar ¢ikabilir.
— Buharl pisirme isleminden sonra cihaz kapagini dikkatlice agin.

2.6 Dahili1s1k

/\ uyARIl
Elektrik garpmasi riski.

» Bu cihazda kullanilan lamba veya halojen lamba tipi yalnizca ev aletleri igindir. Ev
aydinlatmasi igin kullanmayin.
* Lambayi degistirmeden 6nce cihaz fisini prizden gekin.
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» Sadece ayni 6zelliklerdeki lambalari kullanin.

2.7 Servis

» Cihazi onarmak igin yetkili bir Servis Merkezine basvurun.
» Sadece orijinal yedek pargalar kullanin.

2.8 Eski uruni elden ¢gikarma

/\ uyARIl
Yaralanma ya da bogulma riski.

+ Cihazin fisini prizden gekin.
» Cihazi yakin ana elektrik kablosunun baglantisini kesin ve atin.
* Cocuklarin veya evcil hayvanlarin cihaza sikismasini énlemek igin kapi mandalini kaldirin.

Uretici / ihracatg: :

ELECTROLUX APPLIANCES AB

BUSINESS SECTOR EMA-EMEA (SEE)

ST GORANSGATAN 143

SE-105 45 STOCKHOLM

SWEDEN

TEL: +46 (8) 738 60 00

FAX: +46 (8) 738 63 35

www.electrolux.com

ithalatci: Electrolux Dayanikli Tiketim Mamulleri San. ve Tic. AS.

TR-34435 Taksim-Beyoglu-istanbul

Musteri Hizmetleri: 0 850 250 35 89

musteri_hizmetleri@electrolux.com

WEB: www.electrolux.com.tr

Kullanim Omrii Bilgisi :

Kullanim 6mri kigUk ev aletlerinde 7 yil, diger beyaz esya Urtinlerinde ise 10 yildir. Kullanim
omrd, Uretici ve/veya ithalat¢i firmanin cihazinizla ilgili yedek parga temini ve bakim suresini
ifade eder.
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3. URUN TANIMI

3.1 Genel bakis

aNE B

H | = /
L&

El Kontrol paneli

H Gosterge

H Su cekmecesi

B Yemek senséri igin priz
H 'sitici eleman

@ Lamba

Fan

B Boru cikisinda kireg g6zme
Bl Raf destegi, cikarilabilir
] Tutamaktaki kamera
tE Raf konumlari

3.2 Aksesuarlar

Tel raf
Pisirme kaplari, kek kaliplari, kizartmalar igindir.
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URUN TANIMI

12/64

Pigirme tepsisi
Kek ve biskuviler igindir.

lzgara- / Kizartma kabi
Firinlamak ve kizartmak igin veya yag biriktirme
tepsisi olarak kullanmak igindir.

Yemek Sensori
Yemegin i¢ sicakligini 6lgmek igindir.

Teleskopik raylar
Tepsileri ve tel rafi daha kolay takip ¢ikarmak
icindir.

Buhar seti

Bir deliksiz ve bir delikli yiyecek kabi.

Buhar seti buharla pisirme sirasinda yogusan
suyu yiyecekten tahliye eder. Sebze, balik ve
tavuk gégsi hazirlamak igin kullanin. Set, suda
pisiriimesi gereken yiyecekler icin uygun degildir
or., piring, pire, makarna.

Kamera koruyucu
Fotograflarda i1sik yansimasini 6nler.



4. CALISAN BIR FIRININ

4.1 Kontrol paneli

i

Fonksiyon Aciklama
n Agik / Kapal Firini agmak ve kapatmak icgin basili tutun.
E Gosterge Firinda o an gecerli olan ayarlari gosterir.
1
A «O~ @3
Basin Tasiyin Basih tutun

Yuzeye parmak ucuyla doku-
nun.

Parmak ucunu ylzey Uzerin-
de kaydirin.

Yizeye 3 saniye dokunun.

4.2 Gosterge

— ] ] _ Agcildiktan sonra, gosterge, i1sitma fonksiyonlari
= Conventional cooking T 1050 @ ve varsayilan sicakligin oldugu ana ekrani gos-
OFE... 170°C » terir
START O '
_ Firin 2 dakika kullaniimadiginda gosterge bek-
’ leme moduna geger.
12:03 98¢
O
© Pisirme yapilirken, gésterge, ayar fonksiyonla-
= Conventional cooking =10:50 Py m s o .
= rini ve diger kullanilabilir segenekleri gosterir.
g.. 170°C » 9 ¢ g
— STOP  3mis
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CALISAN BIR FIRININ

Ayarlanan maksimum fonksiyon sayisini goste-
ren gosterge.

A
|
il

Conventional cooking

OE@0..

1
N
o

°
@)

m—/G > ©+0

K J | H G

Menu / Geri

Wi-Fi

Ginin saati

Bilgi

Zamanlayici

Yemek Sensorl (sadece belirli modellerde bulunur)
BASLAT / DURDUR
Sicaklik

ilerleme Cubugu / Kaydirici
Daha fazla

Isitma Fonksiyonlari

AETIOGMMOOW>

Gosterge isaretleri

Temel isaretler - gosterge lzerinde gezinmek igindir.

OK <
Bir sec¢imi Secimi / ayari k) =
veya ayarl | onaylamak ve- | Menlde bir seviye geri git- .
onayla- ya menude bir mek / son eylemi iptal et- Segenekleri ?Cir:;': ve kapatmak
mak igin- seviye geriye mek icindir. ¢ ’
dir. gitmek icindir.

Sesli alarm fonksiyon isaretleri - ayarlanan pisirme suresi bittiginde, sinyal sesi gelir.

D +STOP @
Fonksiyon agik.
Fonksiyon agik. Pisirme otomatik olarak Sesli alarm kapal.
sonlanir.

Zamanlayici gostergeleri

14/64



CALISAN BIR FIRININ

Gosterge isaretleri

&
Su fonksiyonu ayarlamak
icindir: Baslangig Zamani
Ayari.

/g
0 Zamanlayi- H

9
Ayari iptal C|,Vf|r|n ka- Firin axarlanan Pisirnle basla-
etmek igin- | Pag'Mn ka- | sicakiiga ulas- diginda zaman-
dir. panmasin- tiginda zaman- layici baslar.
dan sonra layici baslar. ’
baslar.

Kapak fonksiyonu gostergeleri

&

Firin kapag kilitlenir.

Wi-Fi gostergeler - firin igin Wi-Fi baglantisi yapilabilir.

.)))

Wi-Fi baglanti agik.

«,\3

Wi-Fi baglanti kapal.
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5. iLK KULLANIMDAN ONCE

/\ UYARI!
Guvenlik bélimlerine bakin.

5.1 ilk Temizlik

=]
SA

"

Z24

:1¢

S

Adim 1
Cikarilabilir raf desteklerini ve
aksesuarlari firindan gikarin.

Adim 2
Firini ve aksesuarlari ilk kulla-
nim éncesinde temizleyin.
"Bakim ve Temizlik" bélimine
bakin.

Adim 3
Aksesuarlari ve gikarilabilir raf
desteklerini baslangigtaki yer-

lerine yerlestirin.

5.2 ilk Baglant:

ilk baglantidan sonra ekranda karsilama metni gésterilir.
Ayarlamaniz gerekenler: Dil, Ekran Parlakligi, Sinyal sesi seviyesi, Su sertligi, Gliniin saati.

5.3 Kablosuz baglanti

Firini baglamak igin asagidakilere ihtiyaciniz var:

* Internet baglantili kablosuz ag.

Adim 1 Firini galistirin.

Adim 2 Basin: Menu / Ayarlar / Baglantilar.

Adim 3 Wi-Fi 6gelerini agmak igin ¢ Ogesini kaydirin/basin.

Adim 4 internet baglantili kablosuz ag segin. Firinin kablosuz modiilii 90 saniye iginde bas-
lar.

Kablosuz baglantiyi herhangi bir zamanda yapilandirmak igin ekranda = 6gesine basin.

Kisayolu deneyin!

)O)E)®

.)))

2 %)

Siklik

2412 - 2484 MHz

Protokol

IEEE 802.11b DSSS/802.11g/n OFDM
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ILK KULLANIMDAN ONCE

Maksimum Gl EIRP <20 dBm (100 mW)

5.4 Yazihm Lisanslan

Firin yazihmi, BSD, fontconfig, FTL, GPL-2.0 , LGPL-2.0, LGPL-2.1, libJpeg, zLib/ libpng, MIT,
OpenSSL / SSLEAY ISC, Apache 2.0 ve digerleri kapsaminda lisanslanan telif hakkina sahip ya-
zilmlari igerir.

Lisansin tam kopyasi igin bkz.: Temel Ayarlar / Servis / Lisans.

Uriin web sayfasindaki koprilyii takip ederek agik kaynak yaziliminin kaynak kodunu indirebilirsi-
niz.

"NIUX" klasoriinde bulunan http://electrolux.opensoftwarerepository.com adreslerinde firin modeli
ve Wi-Fi Modulli Yazilim strim{ni arayin.

5.5 Ayarlamanin yapihsi: Su sertligi

Firini sebekeye bagladiginizda su sertlik seviyesini ayarlamaniz gerekir.
Buhar setiyle birlikte verilen test kagidini kullanin.

2 | 3 S
SR 5

Adim 1 Adim 2 Adim 3 Adim 4
Test kagidini yak- | Fazladan suyu gi- Bir dakika sonra su sert- Su sertliginin ayarlanma-
lasik 1 saniye su- dermek icin test ligini asagidaki tablodan si: Mena / Ayarlar / Kuru-
ya koyun. Test kagidini sallayin. kontrol edin. lum / Su sertligi.
kagidini akan su-
ya tutmayin.

@ Test kagidinin rengi degismeye devam eder. Testin Ustiinden 1 dakikadan daha fazla sure
gegtiyse su sertligini kontrol etmeyin.

Su sertligini menulde degistirebilirsiniz: Ayarlar / Kurulum /Su sertligi.

Asagidaki tablo, ilgili Kalsiyum tortusu seviyesi ve su kalitesine denk gelen su sertligi araligini
(dH) gostermektedir. Su sertligi tabloda gosterilen degeri asiyorsa, su gekmecesini igme
suyuyla doldurun.
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ILK KULLANIMDAN ONCE

Su sertligi Test seridi Kalsiyum tor- Kalsiyum Su siniflan-
tusu (mmol/l) tortusu dirmasi

Simif dH (mg/1)

1 0-7 : 0-1.3 0-50 yumusak

2 7-14 EI 1.3-25 50 - 100 Kismen sert

3 14 - 21 E 25-38 100 - 150 sert

4 21 uzeri m 3,8 lzeri 150 Gzeri cok sert
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6. GUNLUK KULLANIM

/\ UYARI!
Guvenlik bélimlerine bakin.

6.1 Ayarlamanin yapihsi: Isitma Fonksiyonlan

Adim 1 Firini ¢ahstirin.
Adim 2 Bir 1sitma fonksiyonu segin.

Gostergede varsayilan isitma fonksiyonu gorintilenir. Daha fazla 1sitma fonksiyonu

gormek igin ® ® ® 3gesine basin.

)
Adim 3 C dgesine basin.

Gosterge sicaklik ayarlarina geger.

® [Orocc 70°c | woec | 200c ok
L
-5°C +5°C

Adim 4 Sicakligi ayarlamak i¢in, parmaginizi kaydirag Uzerinde hareket ettirin.
Adim 5 OK sgesine basin.
Adim 6 START 6gesine basin.

Yemek Sensorl Pisirme sirasinda veya dncesinde istenilen zaman takilabilir.
Adim 7 Isitma fonksiyonunu kapatmak igin STOP 6gesine basin.
Adim 8 Firini kapatin.

Kisayolu deneyin!

D EDED =D TP
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GUNLUK KULLANIM

6.2 Kullanim sekli: Su Haznesi

TmMoOow>

Kapak

Dalgakiran
Cekmece govdesi
Su doldurma deligi
Olgek

On diigme

E

Adim 1 Su ¢ekmecesinin 6n digmesini itin. Firindan disari ¢ikacaktir.

Adim 2 Su ¢ekmecesini maksimum seviyeye isaretine kadar doldurun. Bu iki sekilde yapila-
bilir:
A: Su ¢cekmecesini firinin iginde bira- B: Su ¢ekmecesini firindan gikarip, mus-
kip suyu bir kaptan bosaltarak. luk suyuyla doldurarak.

Adim 3 Suyun dékulmesini 6nlemek igin, cekmeceyi yatay olarak tasiyin.

Eq D | /
=

Adim 4 Su ¢ekmecesini doldurdugunuzda, ayni konuma yerlestirin. Su gekmecesi firina
yerlesene kadar, 6n digmeye basin.

Adim 5 Her kullanimdan sonra su ¢ekmecesini bosaltin.
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GUNLUK KULLANIM

/\ DIKKAT!

Su ¢cekmecesini sicak ylizeylerden uzak tutun.

6.3 Ayarlamanin yapihsi: Steamify - Buharh pisirme

Adim 1 Firini ¢calistirin.

Adim 2 Buharli isima fonksiyonunu ayarlamak igin 6gesine basin.

Adim 3 Sicakhgi ayarlamak igin °C o6gesine basin. Gosterge sicaklik ayarlarina geger.
Adim 4 Sicakligi ayarlamak igin parmaginizi kaydirag izerinde hareket ettirin. Buharli pisir-

me fonksiyonunun tiri ayarlanan sicakliga gore degisir.

Sadece buharla pigirme
50 - 100 °C

Sebzeleri, tahillari, baklagilleri, deniz trtnlerini,
sebzeli yahni ve kasiklik tatlilari buharda pisirmek
icindir.

Diisiik 1s1 ve yiiksek buharla pigirme
105 - 130 °C

Et/balik yahni, kavurma, ekmek, kiimes hayvanlari,
cheesecake ve glvecleri pisirmek icindir.

Orta 1s1 ve buharla pigirme
135-150 °C

Et, gliveg, sebze dolmalari, balik ve graten igindir.
Buhar ile 1s1 bir araya geldiginde et yumusak ve su-
lu kalmakla birlikte kizarmis bir ylizeye sahip olur.
Zamanlayici ayarli oldugunda, yemek yizeyine gu-
zel bir doku vermek igin, 1zgara fonksiyonu pisirme-
nin son dakikasinda otomatik olarak devreye girer.

Yiiksek 1s1 ve diisiik buharla pisirme
155 - 230 °C

Kizarmis ve pisirilmis et, balik, kiimes hayvanlari ile
borekler, tartlar, muffinler, graten, sebze ve hamur
isleri igindir.

Zamanlayici ayarlanip yemek ilk seviyeye koyul-
dugunda, yemegin tabanina gevreklik vermek igin,
alt 1sitma fonksiyonu, pisirmenin son dakikasinda
otomatik olarak devreye girer.

Adim 5

Onaylamak igin OK Ogesine basin.

21/64




GUNLUK KULLANIM

Adim 6 Su ¢ekmecesini soguk suyla maksimum seviyeye (yaklasik 950 ml) kadar doldu-
run.Su yaklasik 50 dakika igin yeterlidir. Su gekmecesindeki 6l¢egi kullanin.
/\ uyARIl
Sadece soguk musluk suyu kullanin. Filtrelenmis (demineralize) ya da da-
mitiimis su kullanmayin. Diger sivilari kullanmayin. Yanici ya da alkolli
sivilarl su gekmecesine koymayin.

Adim 7 Islak su gekmecesini yumusak bir bezle kurulayin. Su gekmecesini ilk konumuna
getirin.

Adim 8 START 6gesine basin.
Yaklasik 2 dakika sonra buhar géruinecektir. Firin dnceden ayarlanan isiya ulas-
tiginda, sinyal sesi gelir.

Adim 9 Su ¢ekmecesindeki su bittiginde sinyal sesi duyulur. Su gekmecesini tekrar doldu-
run.
Buharli pisirme bittiginde, sogutma fani buhari ¢ikarmak icin daha hizli ¢alisir.
Pisirme slresinin sonunda sinyal sesi duyulur.

Adim 10 Firini kapatin.

Adim 11 Buharli pisirme bittikten sonra su gekmecesini bosaltin.

Adim 12 Firinin boslugunda su kalmis olabilir. Su sizintisi olmamasi igin, pisirme sonrasinda

kapag dikkatli sekilde agin. Firin sogudugunda firin boslugunu yumusak bir bezle
kurulayin.

Kisayolu deneyin!

PODPBYC YD Xpswi) s )O )& )

6.4 Ayarlamanin yapihsi: SousVide (vakumlu) pisirme

Adim 1 Firini cahistirin.
Gostergede varsayilan isitma fonksiyonu goruntilenir. Daha fazla 1sitma fonksiyonu
gérmek igin ® @ ® 3gesine basin.
Adim 2 Su fonksiyonu ayarlamak igin @’—vl secgenegine basin: SousVide (vakumlu) pisirme.
Adim 3

OK o6gesine basin.
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GUNLUK KULLANIM

Adim 4 Zamanlayiciyi ayarlamak igin @ 6gesine basin.
Adim 5 OK &gesine basin.
o,

Adim 6 Sicakhgi ayarlamak igin C 6gesine basin ve onaylayin.

Adim 7 START bgesine basin.

Adim 8 Vakumlu posetleri Gizerinde veya i¢ kisimda kalan su birikebilir. Su sizintisi olmama-
sl igin, pisirme sonrasinda kapag dikkatli sekilde agin. Vakumlu posetleri ¢gikarmak
igin bir plaka ve havlu kullanin. Firin sogudugunda, i¢ kismin tabaninda biriken suyu
bir suingerle alin. I¢ kismi yumusak bir bezle kurutun.

Kisayolu deneyin!

TDEDEDEDED KDL

6.5 Ayarlamanin yapihsi: Yardimh Pigirme

Bu alt mentdeki tim yemekler dnerilen bir fonksiyona ve sicakliga sahiptir. Sicaklik ve sire,
kullanici tercihlerine gére manuel olarak ayarlanabilir.

Bazi yemekler igin su 6zellikleri de kullanabilirsiniz:

» Otomatik Agirlikdlger

*  Yemek Sensoru

Adim 1 = 6gesine basin.

Adim 2 Yardimli Pisirme ulasmak icin % 6gesine basin.
Adim 3 Bir yemek veya yiyecek tlru segin.
Adim 4

START 6&gesine basin.

Kisayolu deneyin!

EDEDED XD LY,
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GUNLUK KULLANIM

6.6 Isitma Fonksiyonlan

Standart Isitma Fonksiyonlar

Isitma fonksiyonu

Uygulama

Yassi yiyecekleri 1zgara yapmak ve ekmek kizartmak igindir.

Buyuk et parcgalarini veya kemikli kiimes hayvanlarini tek bir raf ko-
numunda kizartmak igindir. Graten ve Ust ylzeyi kizartmak igindir.

Sicak hava

Ayni anda (¢ adede kadar raf konumunda pisirmek ve yiyecekleri
kurutmak igindir. Sicakligi, Alt+ust 1sitma'dan 20 - 40°C daha du-
suk ayarlayin.

Dondurulmus yiyecekler

Hazir yemekleri (kibrit/elma dilim patates ya da sigara boregi gibi)
citir kalacak sekilde pisirmek icindir.

L

Alt+iist 1sitma

Tek raf konumunda pisirme ve kizartma yapmak igindir.

<

Pizza fonksiyonu

Pizza pisirmek igindir. Yogun bir esmerlestirme ve gevrek bir taban
elde etmek igindir.

Ll

Alt 1sitma

Alt kismi gevrek kekler pisirmek ve yiyecekleri korumak igindir.

>

\I/
Steamify

Buharlama, guivegleme, hafif gitirlastirma, pisirme ve kizartma icin
buhar kullanin.
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GUNLUK KULLANIM

Ozel Isitma Fonksiyonlarn

Isitma fonksiyonu

Uygulama

g

Konserve yapma

Sebze konservesi igindir (6r. tursu).

349

Kurutma

Dilimlenmis meyve, sebze ve mantar kurutmak igindir.

]

Yogurt Fonksiyonu

Yogurt yapmak igindir. Bu fonksiyon ¢alisirken lamba kapali kalir.

Vol
e
(5,5, "]
Tabak 1sitma

Bir tabagi, servis 6ncesinde isitmak igindir.

N

Dondurulmus yiyeceklerin (sebze ve meyve) buzunu ¢ézmek igin-
dir. Buz ¢6zme suresi dondurulmus yiyecegin miktarina ve boyutu-
na gore degisir.

Yavas pisirme

Buz ¢6zme
55 Lazanya veya patates graten gibi yemekler icindir. Graten ve Ust
- yuzeyi kizartmak igindir.
Graten
¢°C Ozellikle yumusak, sulu et/tavuk kizartmalari igindir.

n

Sicak tutma

Yiyecegi sicak tutmak icindir.
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Isitma fonksiyonu

Uygulama

)

Sicak Hava Nemli

Bu fonksiyon pisirme sirasinda enerji tasarrufu saglamak igin tasar-
lanmistir. Pisirme talimatlari igin “ipuclari ve faydali bilgiler” Sicak
Hava Nemli bélimine bakin. Fonksiyonun aksamadan ¢alismasi
ve firinin mimkin oldugunca verimli calismasi igin pisirme sirasin-
da firin kapagi kapal kalmalidir. Bu fonksiyonu kullandiginizda fi-
rin ici sicakligi ayarladiginiz sicakhktan farkli olabilir. Geriye kalan
1s1 kullanilir.Isitma giict dusurulebilir. Genel eneriji tasarrufu éneri-
leri igin, "Enerji Verimliligi" béliminde Enerji Tasarrufu kismina ba-
kin. Bu fonksiyon, EN 60350-1'e gore eneriji verimlilik sinifina uyum
icin kullanildi. Bu fonksiyonu kullandidinizda, lamba 30 saniye son-
ra otomatik olarak devre disi kalir.

Buharh Firin Fonksiyonlan

Pigirme fonksiyonu

Uygulama

SousVide (vakumlu) pigir-
me

Bu isim, vakumlu plastik posetlerde disik 1sida pisirme yontemine
gdnderme yapmaktadir. Daha fazla bilgi edinmek i¢in asagida bu-
lunan SousVide Pisirme ve "ipuglari ve Yararl Bilgiler" bélimiine
basvurun.

)

St

Buharla tekrar isitma

Yiyecekleri buharla 1sitmak ylzeyin kurumasini énler. Isi nazik ve
esit sekilde dagitilir bdylece yiyecek yeni pisirildigindeki tadina ve
aromasina geri kavusur. Bu fonksiyonu kullanarak yiyecegdi dogru-
dan tabak iginde isitabilirsiniz. Tabaklari farkl raflara yerlestirip yi-
yecekleri ayni anda isitabilirsiniz.

Ekmek

Bu fonksiyonu ¢itirlik, renk ve yiizey parlakligi bakimindan profes-
yonel firinda pisiriimise benzer ekmek ve sandvi¢ ekmegi yapmak
icin kullanin.

1

=

Hamur kabartma

Mayall hamurun kabarmasini hizlandirmak igindir. Hamur yuzeyi-
nin kurumasini énler, hamurun esnekligini korur.

G

Tam Buhar

Sebze, yardimci yemek ve baligi buharda pisirmek igindir.

Gp

HIGH
Yiiksek Nem

Bu fonksiyon muhallebi, krem karamel, etli jole ve balik gibi nazik
pisirme isteyen yiyecekler igin uygundur.
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Pigirme fonksiyonu

Uygulama

G

MED
Orta Nem

Bu fonksiyon et yahni, kavurma, ekmek ve sekerli mayali hamur
pisirmek i¢cin uygundur. Buhar ile 1s1 bir araya geldiginde et sulu ve
yumusak bir dokuya, mayali tatllar ise gevrek ve parlak bir yizeye
sahip olur.

G

Low
Diisiik Nem

Bu fonksiyon et, kiimes hayvanlari, firin yemekleri ve glivegler igin
uygundur. Buhar ile 1s1 bir araya geldiginde et yumusak ve sulu
kalmakla birlikte kizarmis bir ytizeye sahip olur.
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7. SAAT FONKSIYONLARI

7.1 Saat fonksiyonlan aciklamasi

Saat fonksiyonu Uygulama

Pisirme suresi Pisirme siresini ayarlamak icindir. Maksimum 23 sa. 59 dak.

Zamanlayiciy baslatma | Zamanlayici islemeye basladiginda ayarlamak igindir.

Zamanlayiciyi sonlan- Zamanlayici durdugu zaman ne olacagini ayarlamak igindir.
dirma

Baslangi¢ Zamani Aya- | Pisirmenin baslangicini ve/veya bitisini ertelemek igindir.
r

Zaman Uzatma Pisirme siresini uzatmak igindir.

Hatirlatic Bir geri sayim suresi ayarlamak igindir. Maksimum 23 sa. 59 dak. Bu
fonksiyonun firinin galismasi lizerinde etkisi yoktur.

7.2 Ayarlamanin yapihsi: Saat fonksiyonlan

Saatin ayarlanmasi

Adim 1 Gosterge Uizerinde —= 6gesine basin.
Adim 2 Basin: Ayarlar / Kurulum / Gunun saati.
Adim 3 Saati ayarlamak icin kaydirip basin.
Adim 4

OK veya < 6gesine basin.

Pisirme siiresinin ayarlanmas:

Adim 1 Isitma fonksiyonunu secin ve sicakligi ayarlayin.

Adim 2 Pisirme siresini ayarlamak icin @ Ogesine basin.

Adim 3 Kaydiragtaki noktayi hareket ettirin veya tercih edilen zaman simgesine basin.
Adim 4

OK O6gesine basin. Zamanlayici aninda geri sayima baslar.
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Kisayolu deneyin!

>E>> 7oec|...>> O >>—-—>> OK >

Pisirme baslangic / bitis seceneginin secgilmesi

Adim 1 Isitma fonksiyonunu segin ve sicakligi ayarlayin.

Adim 2 Pisirme sliresini ayarlamak igin @ 6gesine basin.

Adim 3 ® ® ® gesine basin.

Adim 4 Basin Zamanlayiciyi baslatma / Zamanlayiciyi sonlandirma.

Adim 5 Tercih edileni segin: Zamanlayiclyl baslatma / Zamanlayiciy1 sonlandirma.
Adim 6 OK veya < 6gesine basin.

Secilen baslama veya bitis segenegini iptal etmek icin k) 6gesine basin.

Kriteri baglatma

Aciklama

Kriterler agildiginda zamanlayici agilir.

Zamanlayicli, firin kapaginin kapanmasindan sonra baslar.

Pisirme basladiginda zamanlayici baslar.

Firin ayarlanan sicakliga ulastiginda zamanlayici baslar.

Bitirme eylemi

Aciklama

Q

Ayarlanan pisirme suresi bittiginde, sinyal duyulur.

+STOP

Ayarlanan pisirme suresi bittiginde, sinyal duyulur. Pisirme otomatik ola-
rak sonlanir.

Ayarlanan pisirme suresi bittiginde, gosterge mesaj gosterir, sinyal sesi
duyulmaz.
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Gecikmeli baglama ve pisirmenin bitirilmesi

Adim 1 Gosterge Uzerinde @ 6gesine basin.
Adim 2 Kaydiragtaki noktay! hareket ettirin veya tercih edilen zaman simgesine basin.
Adim 3

OK 6gesine basin.

Kisayolu deneyin!

2O p==) )

Bitis siiresini ayarlamadan gecikmeli baglama

Adim 1 Isitma fonksiyonunu ve sicakligi ayarlayin.
Adim 2 O dgesine basin.

Adim 3 ® @ ® ;gesine basin.

Adim 4 Baslangi¢c Zamani Ayari 6gesine basin.
Adim 5 Soldaki noktayi tercih edilen degere getirin.
Adim 6

OK 6gesine basin.

Ekstra siirenin ayarlanmasi

Pisirme siresinin %10’u kaldiginda, yemek hala pismemis gorunuyorsa pisirme suresini uzatabilir-
siniz. Firin fonksiyonlarini da degistirebilirsiniz.

Adim 1

Pisirme slresini uzatmak icin lutfen tercih ettiginiz stre simgesine basin.

Adim 2

Ayrica, degistirmek igin tercih ettiginiz isitma fonksiyonunu segin.

Uzatma siiresinin degistirilmesi daha iyi olabilir mi?

Uzatma stresini sifilamak mimkinddr.
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Ekstra siirenin ayarlanmasi

Adim 1 O 4gesine basin.

Adim 2 Stireyi ayarlamak igin noktay! kaydiraca getirin veya tercih ettiginiz stre simge-
lerinden birine basin.

Adim 3 OK &gesine basin.

Zamanlayici ayarlarinin degistirilmesi

Adim 1 Zamanlayici degerini degistirmek icin noktay! kaydiraca getirin veya kisayollari
kullanin.
Adim 2 Degisiklikleri sifirlamak igin OK veya 9 O0gesine basin.

Pisirme sirasinda, istediginiz zaman ayarlanan sureyi degistirebilirsiniz.

Zamanlayici ayarinin iptal edilmesi

Adim 1 O sgesine basin.
Adim 2 Zamanlayici ayarini iptal etmek icin 0 6gesine basin.
Adim 3 OK sgesine basin.

Kisayolu deneyin!

DD XD,
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8. KULLANIM SEKLI: AKSESUARLAR

8.1 Aksesuarlarin yerlestirilmesi

Yukarida kiigik bir girinti giivenligi artirir. Girintiler, raflarin dismesini de 6nleyen araclardir.
Rafin etrafindaki ylksek kenar pisirme kaplarinin raftan diismesini engeller.

Teleskobik raylar kullanarak tepsi ve i1zgaralari daha kolay kullanabilirsiniz.

Tel raf: Rafi, raf desteginin kilavuz gubuklarinin arasina itin ve .

é/

<y

Pisirme tepsisi/ | Pisirme tepsisini /derin pisirme kabini raf desteginin kilavuz raylari arasina
Derin pisirme itin.

Tel rafi ve pisir- Pisirme tepsisini /derin pisirme kabini, raf desteginin kilavuz gubuklari ve kila-

me kabini / de- vuz gubuklari Gzerindeki tel raf arasina itin.
rin pisirme ka-
bini birlestirin: N

N

=

=

= —=

8.2 Yemek Sensorii

Yemek Sensori yemegin i¢ sicakligini dlger. Yemek Sensoru segenegini her pisirme
fonksiyonu ile kullanabilirsiniz.
Ayarlanmasi gereken iki sicaklik vardir:
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KULLANIM SEKLI: AKSESUARLAR

+ firin sicaklidi (minimum 120 °C),
» yiyecegin i¢ sicakhgi.

/\ DIKKAT!
Yalnizca size verilen aksesuari ya da orijinal yedek pargalari kullanin.

En iyi sonucu elde etmek igin talimatlar:

* Malzemeler oda sicakliginda olmalidir.

* Yemek Sensori sivi yemekler icin kullaniimaz.

+  Onerilen yiyecek i¢ sicaklik ayarlarini kullanin.

Pisirme sirasinda, Yemek Sensori fise takilmali ve yemegin igine koyulmalidir.
"ipuglari ve bilgiler" bélimiine bakin.

Finn yaklasik bir pisirme siresi bitis zamani hesaplar. Yiyecegin miktari, ayarlanan firin
fonksiyonu ve sicakligina baglidir.

Et, tavuk ve balik pisirme

Kullanim sekli: Yemek Sensorii

Adim 1 Firini gahstirin.

Adim 2 Isitma fonksiyonunu ve gerekirse firin sicakligini ayarlayin.
Adim 3 Yemek Sensori yerlestirin.

Et, tavuk ve bahk Giveg
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KULLANIM SEKLI: AKSESUARLAR

Kullanim sekli: Yemek Sensorii

Yemek Sensorl ucunu etin veya baligin orta-
sina, mimkunse en kalin yerine batirin. Ye-
mek Sensori en az 3/4'Unln yemegin iginde
oldugundan emin olun.

Yemek Sensorii ucunu glivecin ortasina yerles-
tirin. Yemek Sensori pisirme islemi esnasinda
bir yere sabitlenmelidir. Bu islem icin kati bir
malzeme kullanin. Yemek Sensoéri silikon sapi-
ni desteklemek igin pisirme kabinin kenarini kul-
lanin. Yemek Sensori ucu firin kabinin tabani-
na temas etmemelidir. Kalan malzemelerle Ye-
mek Sensoru Gstlind ortin.

Adim 4

Yemek Sensori firinin 6n kisminda bulunan sokete baglayin.
Ekranda gegerli Yemek Sensori sicaklik gorintilenir.

Adim 5

Yemek Sensorl i¢ sicakhgi ayarlamak igin /‘? 6gesine basin.

ve firin galismayi durdurur.

Yemek Sensoril segeneklerini ayarlamak icin ® ® @ $gesine basin:
» Sesli alarm - yiyecek i¢ sicakhiga ulasildiginda bir sesli uyari duyulur.
» Sesli alarm ve durma - yiyecek i¢ sicakliga ulasildiginda bir sesli uyari duyulur

« Sadece sicakhgi goster - ekranda gegerli i¢ sicaklik gdsterilir.

Adim 6

ilgili segenege basin. OK veya < Ogesine basin.
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KULLANIM SEKLI: AKSESUARLAR

Kullanim sekli: Yemek Sensorii

Adim 7 START gesine basin.
Yiyecek ayarlanan isiya ulastiginda, sinyal sesi gelir. Durmayi ve yemegin pistigin-
den emin olmak igin pisirmeye devam etmeyi segebilirsiniz.

Adim 8 Yemek Sensort fisini prizden ¢ekin ve yemegi firlndan cikarin.

/N uyaRrm

Yemek Sensoru sicak olmasi nedeniyle yanma riski vardir. Fisini gikartir-
ken ve yemegin i¢inden alirken dikkat edin.

Kisayolu deneyin!

> o) > D...>> 70.,c|...>> P >> ...>> oK >>START>

8.3 Teleskopik Raylarin Kullaniimasi

Teleskobik raylari yaglamayin.
Firin kapagini kapatmadan 6nce teleskopik raylari firinin igine tam olarak yerlestirdiginizden

emin olun.

Teleskobik raylar kullanarak tepsi ve 1zgaralari daha kolay kullanabilirsiniz.

Tel raf:

Tel rafi asag! bakacak sekilde teleskopik raylarin Gizerine koyun.

Tel rafinin etrafindaki yuksek kenar, pisirme kaplarinin kaymasini énleyen
Ozel bir dizenektir.
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Derin pigirme ka-
bi:

Pisirme kabini teleskobik raylara koymayin.

= |
==

==

Tel rafi ve derin
pisirme kabim
birlestirin:

Tel rafi ve derin pisirme kabini teleskobik

raylarin Uzerine yerlestirin.

=i
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9. EK FONKSIYONLAR

9.1 Otomatik Kapanma

Guvenlik 6nlemi olarak, bir 1sitma fonksiyonu calisirken belirli bir stire boyunca herhangi bir
ayari degistirmediginizde firin otomatik olarak kapanir.

(°C)

@ (sa.)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Otomatik Kapanma su fonksiyonlarla galismaz: Lamba, Yemek Sensori,Bitis Zamani, Yavas

pisirme, .

9.2 Sogutma fam

Firin galisirken, firin yiizeyinin soguk kalmasi igin sogutma fani otomatik olarak galisir. Firini
kaparsaniz, firin soguyana kadar sogutma fani galismaya devam eder.
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10. iPUGLARI VE YARARLI BILGILER

/N uyARI!

Glvenlik bélimlerine bakin.

10.1 Pisirme oOnerileri

Firininiz eski firininiza gore farkli sekilde pisiriyor ya da kizartiyor olabilir. Asagidaki tabloda

belirli yiyecek tlrleri igin 6nerilen sicaklik, pisirme siresi ve raf konumu ayarlari gosterilir.
Belirli bir yemek tarifi icin ilgili ayarlari bulamadiginiz takdirde, benzer tariflere bakiniz.
Daha fazla pisirme Gnerisi igin web sitemizden pisirme tablolarina bakin. Pigirmeye dair

Ipuglarini bulabilmek igin, firin boslugunun 6n gergevesi lizerinde bulunan bilgi etiketindeki PNC

numarasini kontrol edin.

10.2 Sicak Hava Nemli

En iyi sonucu almak igin asagidaki tabloda listelenen Onerileri takip edin.

parga

lalik tepsisi

P = e O
\ L
(°C) (dak)
Tatl rulolari, 16 pisirme tepsisi veya dam- | 180 2 25-35
parca lalik tepsisi
isvigre rulosu pisirme tepsisi veya dam- | 180 2 15-25
lalik tepsisi
Batun balik, 0,2 pisirme tepsisi veya dam- | 180 3 15-25
kg lalik tepsisi
Cerezler, 16 par- | pisirme tepsisi veya dam- | 180 2 20-30
ca lalik tepsisi
Makaron, 24 pisirme tepsisi veya dam- | 160 2 25-35
parca lalik tepsisi
Muffin, 12 parca pisirme tepsisi veya dam- | 180 2 20-30
lalik tepsisi
Yufka tatlisi, 20 pisirme tepsisi veya dam- | 180 2 20 -30
parca lalik tepsisi
Kurabiye hamur- | pisirme tepsisi veya dam- | 140 2 15-25
lu biskaviler, 20 lalik tepsisi
parca
Kuglk tartlar, 8 pisirme tepsisi veya dam- | 180 2 15-25
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iPUCLARI VE YARARLI BILGILER

10.3 Sicak Hava Nemli - 6nerilen aksesuarlar

Koyu ve yansitma yapmayan kutular ve kaplar kullanin. Agik renk ve yansitma yapan tabaklara
kiyasla 1siy1 daha iyi emerler.

7

. . Peynirli tart
pizza kab: Pisirme tabag: Tart kalib: (kalay)
Koyu, yamnzgma yap- Koyu, yansitma yapmaz o iireér:;ks Koyu, yamnzgma yap-
28 cm ¢ap 26 cm ¢ap cm ylkseklik 28 cm ¢ap

10.4 Test enstitiileri icin pisirme tablolan

Test enstitiileri i¢in bilgiler
Asagidakiler uyarinca testler: EN 60350, IEC 60350.

%TEK BIR SEVIYEDE PISIRME. Kalip kullanarak pisirme

LY = €
\ ]
(°C) (dak)

Yagsiz pandispanya Sicak hava 140 - 150 35-50 2
Yagsiz pandispanya Alt+ist 1sitma 160 35-50 2
Elmal kek, 2 kalip @20 Sicak hava 160 60 - 90 2

cm

Elmali kek, 2 kalp @20 Alt+ist 1sitma 180 70-90 1

cm
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iPUCLARI VE YARARLI BILGILER

@TEK BIR SEVIYEDE PiSIRME. Kurabiye

Ugiincii raf konumunu kullanin.

>R |

= D
(°C) (dak)

Kisa ekmek / Pogacalar Sicak hava 140 25-40
Kisa ekmek / Pogacalar, Alt+Ust 1sitma 160 20-30
bos firini 6nceden isitin
Kuguk kekler, bir tepside 20 | Sicak hava 150 20-35
adet, bos firini dnceden 1si1-
tin
Kugik kekler, bir tepside 20 | Alt+ist 1sitma 170 20-30
adet, bos firini énceden isi1-
tin

%BiRDEN FAZLA SEVIYEDE PiSIRME. Kurabiye

K = i O |k

(°C) (dak)

2 ko- 3 ko-

num num
Kisa ekmek / Pogaca- | Sicak hava 140 25-45 174 1/31715
lar
Klgik kekler, bir tep- Sicak hava 150 23-40 174 -
side 20 adet, bos firini
o6nceden isitin
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iPUCLARI VE YARARLI BILGILER

@IZGARA

Bos firim1 5 dakika 6nceden 1sitin.

H))
Maksimum sicaklik ayarinda i1zgarada pisirin.

¥

(dak)
Kizarmis ekmek Izgara 1-3 5
Bonfile, slirenin yarisi dol- Izgara 24 - 30 4

dugunda gevirin

Test enstituleri icin bilgiler

Fonksiyon testleri: Tam Buhar.
IEC 60350'e gore testler.

Sicakhg 100 °C'ye ayarlayin.

¥ @ E O @
X —
Kap (Gastro- | (g) (dak)
norm)
Brokoli, bos 1 x 2/3delikli 300 3 8-9 Pisirme tepsisi-
firmi 6nceden ni ilk raf konu-
1sitin muna koyun.
Brokoli, bos 1 x 2/3delikli maks. 3 10 - 11 Pisirme tepsisi-
firni 6nceden ni ilk raf konu-
Isitin muna koyun.
Bezelye, don- | 2 x 2/3 delikli 2 x 1500 2ve4 En soguk Pisirme tepsisi-
durulmus noktadaki ni ilk raf konu-
sicaklik muna koyun.
85°C'ye
ulasinca-
ya kadar.
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11. BAKIM VE TEMIZLIK

/N uvARI!

Guvenlik bélimlerine bakin.

11.1 Temizlik hakkinda agiklamalar

<

Temizlik
Maddeleri

Firinin 6n kismini yumusak bir bez ve deterjanli sicak su ile temizleyin.

Metal ylzeyleri temizlemek igin 6zel bir temizlik maddesini kullanin.

inatci lekeleri 6zel firin temizleyici ile gikarin.

Firin boslugunun tabanindaki kireg kalintilarini temizlemek igin birkag damla sir-
ke kullanin.

i\

Her kullanimdan sonra firin boslugunu temizleyin. Birikmis yaglar ya da diger
yemek artiklari yangina sebep olabilir. Izgara tavasi igin risk daha yuksektir.

Her kullanimdan sonra i¢ kismi bir bezle kurutun.

Z24

Aksesuarlar

Giinliik Kulla-
mm
oy Tum aksesuarlari her kullanimdan sonra temizleyin ve kurumalarini bekleyin.
/_¢J Ik su, deterjan ve yumusak bir bez kullanin. Aksesuarlari bulasik makinesinde

yikamayin.

Yapismaz aksesuarlarinizi asindirici temizlik maddeleri veya keskin cisimler
kullanarak temizlemeyin veya bulasik makinesinde yikamayin.

11.2 Cikarma: Raf destekleri

Bakim yapmadan 6nce, firinin soguk oldugundan emin olun. Yanma riski vardir.
Firini temizlemek igin raf desteklerini gikarin.

Adim 1

Destegi dikkatli bir sekilde yukari ¢gekerek 6n askidan ¢ikarin.

Adim 2

Raf desteginin 6n kismini yan duvardan uzaga gekin.
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BAKIM VE TEMIZLIK

Adim 3 Destegi arka askidan gekin.

Tepsi raylarini takmak igin sékme talimatinin tersini uygulayin.

11.3 Kullanim sekli: Buharla temizleme

Firin sogudugunda, yiyecek kalintilarini temizleyin.

Yan duvarlari temizlemek igin aksesuarlari ve klipsli raf destegini ¢ikarabilirsiniz.
Buhar temizleme fonksiyonlari firin boslugundaki buhari temizlemeye yardimci olur.
Bu fonksiyonu etkin oldugunda i1sik kapanir.

Adim 1 Firinin soguk oldugundan emin olun.
Adim 2 Su gekmecesini maksimum seviyeye kadar doldurun.
Adim 3 Menuden buharla temizleme fonksiyonunu segin: Temizleme
Buharla temizleme Buharla yogun temizleme
Sire: Yaklasik 30 dakika Sire: Yaklasik 75 dakika
Emaye ve ¢elik parcalara uygun bir de-
terjan sikin.
Adim 4 Tercih ettiginiz fonksiyonu baslatin.
Adim 5 Temizlik sonrasinda, i¢ kismi yumusak bir bezle kurulayin.
Adim 6 Su ¢ekmecesinde kalan suyu temizleyin.
Adim 7 Finn kapagini yaklasik 1 saat agik birakin. Firin kuruyana kadar bekleyin.

11.4 Temizlik Uyarisi

Hatirlatici gériindtigiinde temizleme islemi gerekir. Su fonksiyonu kullanin: Buharla yodun
temizleme.

11.5 Kullanim sekli: Kire¢ c6zme

ilk boliim siiresi: Yaklasik 1 saat 40 dakika

Adim 1 Su gekmecesinin bos oldugundan emin olun.

Adim 2 Aksesuarlari ¢ikarin. ilk raf konumunda sadece 1zgara / kizartma tavasini bira-
kin.

Adim 3 Su ¢ekmecesine 250 ml kire¢ ¢dzucu ekleyin.

Adim 4 Su gekmecesini geri kalan kismini maksimum seviyeye kadar su ile doldurun.
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Adim 5 Su gekmecesini yerlestirin.
Adim 6 Meniden fonksiyonu segin: Temizleme. Gosterge ekranindaki talimatlari uygu-
layin.

ilk asama tamamlandiginda, 1zgara / kizartma tavasini bosaltin ve yeniden ilk raf konumuna yer-
lestirin.

ikinci boliim siiresi: Yaklasik 35 dakika

Adim 7 Su gekmecesini temiz suyla doldurun. Su gekmecesinde hig kire¢ ¢ézlici mad-
de kalmadigindan emin olun.

Adim 8 Su gekmecesini yerlestirin.
Adim 9 Temizleme tamamlandiktan sonra 1zgara / kizartma tavasini ¢ikarin.
Adim 10 Firini yumusak bir bezle kurutun.

Firin kapagini yaklasik 1 saat agik birakin. Firin kuruyana kadar bekleyin.

Bu fonksiyonu etkin oldugunda isik kapanir.
Bu fonksiyonu dizgiin sekilde galismazsa, ekranda islemin tekrarlanmasini gosteren bir mesaj
belirir.

11.6 Kullanim sekli: Kire¢ ¢6zme hatirlaticisi

Fonksiyonu gerceklestirmenizi hatirlatan iki kire¢ gozme hatirlaticisi vardir: Kireg g6zme.
Onem diizeyi diisiik hatirlatici kireg gdzme islemini gergeklestirmenizi hatirlatir ve énerir.
Qnem dizeyi yuksek hatirlatici kire¢ ¢dzme islemini gergeklestirmenizi zorunlu kilar.

Onem duzeyi ylksek hatirlatici agikken firinin kirecini temizlemezseniz buhar fonksiyonlarini
kullanamazsiniz.

Kire¢ ¢ozme hatirlaticilarini devre disi birakamazsiniz.

11.7 Kullanim sekli: Buhar olusturma sistemi - Durulama

Adim 1 Tiim aksesuarlari gikartin. ilk raf konumunda sadece pisirme tepsisini birakin.

Adim 2 Su gekmecesini temiz suyla doldurun.

Adim 3 Menuden fonksiyonu segin: Temizleme. Kullanici ara ylzu islem boyunca sizi
yonlendirir.

Fonksiyon siiresi: Yaklasik 30 dakika. Bu fonksiyonu etkin oldugunda 1sik kapanir.

Adim 4 Fonksiyon sona erdiginde pisirme tepsisini gikarin.

11.8 Kullanim sekli: Kurutma hatirlaticisi

Buharl pisirme sonrasi, ekranda firinin kurutulmasi gerektigini belirten bir mesaj belirir.
Firini kurutmak igin EVET segenegine basin.
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11.9 Kullanim sekli: Kurutma

Buharli pisirme veya buharli temizleme sonrasi firin boslugunu bu fonksiyonla kurutabilirsiniz.

Adim 1 Firinin sogudugundan emin olun.
Adim 2 TUm aksesuarlari gikartin.

Adim 3 Menduyi agin: Temizleme.

Adim 4 Kurutma 6gesini segin.

Adim 5 Ekrandaki talimatlari takip edin.

11.10 Cikarma ve takma: Kapak camlan

Temizlemek igin i¢c cam panelleri ¢ikarabilirsiniz. Cam panellerin sayisi modele gore degisiklik

gosterir.

Kamera moduli kapak koluna yerlestirilmistir. Kapak ve firin bosluguna baglanan kamera
kablosuna zarar vermemeye ¢ok dikkat edin. Kamera lensini yumusak bir bezle silerek

temizleyin.
Adim 1 Kapagi tamamen agin.
Adim 2 iki kapak mentesesinin Gstiindeki
baglanti kollarina (A) sonuna kadar
bastirin.
Adim 3 Firin kapagini ilk agilma pozisyonuna getirin (yaklasik 70° agiyla).
Adim 4 Kapak kenarligini (B) kapaginin st
kenarinda her iki yandan kavrayin ve
klips contasini serbest birakmak icin
iceriye dogru bastirin.
Adim 5 Kapak kenarligini 6ne dogru ¢ekerek ¢ikarin.
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Adim 6 Kapagin cam panellerini st kisimla-
rindan birer birer tutun ve yukariya
dogru cekerek kilavuzdan gikarin. ~—
Adim 7 Cam panelleri sabunlu suyla temizleyin. Cam paneli dikkatlice kurulayin.
Adim 8 Temizlik sonrasi, yukaridaki adimlari tersine sirayla izleyin.
Adim 9 Once kiigiik sonra biiyiik paneli, ardindan kapag takin.
Camlarin dogru konumda takildigindan emin olun, aksi takdirde kapak yuzeyi asiri 1si-
nabilir.

11.11 Degistirme sekli: Lamba

/\ uvARI!

Elektrik carpmasi riski.
Lamba sicak olabilir.

Lambay: degistirmeden 6nce:

Adim 1 Firini kapatin. Firin soguyana kadar bekleyin.

Adim 2 Firinin fisini prizden gekin.

Adim 3 Firin boslugunun tabanina bir bez yerlestirin.
Ust lamba
Adim 1
=
r@jﬂ
I\ k{f
QD)
N : : /
Lambanin cam kapagini ¢evirerek gikarin.
Adim 2 Metal halkayi gikarin ve cam kapagi temizleyin.
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Adim 3 Lambayi 300 °C isiya dayanikli yeni bir lamba ile degistirin.
Adim 4 Metal halkay1 cam kapagin tzerine takin ve kurun.
Yan lamba

Adim 1 Lambaya erismek icin sol raf destegini ¢ikarin.

Adim 2 Kapagi ¢ikarmak igin Torx 20 tornavida kullanin.

Adim 3 Metal cerceve ve contayi gikarip temizleyin.

Adim 4 Lambayi 300 °C istya dayanikli yeni bir lamba ile degistirin.

Adim 5 Metal cergeveyi ve contay! yerine takin. Vidalari sikin.

Adim 6 Sol raf destegini takin.
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12. SORUN GIDERME

/\ UYARI!
Guvenlik bélimlerine bakin.

12.1 Bu durumlarda ne yapmali...

=
LJ

Finin cahgmiyor veya isinmiyor

@ Muhtemel neden

-V

= Cozum

Firin, elektrik beslemesine baglanmamistir ya
da elektrik baglantisi dogru sekilde yapilma-
mistir.

Firinin elektrik beslemesine dogru bir sekilde
bagli olup olmadigini kontrol edin.

Saat ayarlanmamistir.

Saati ayarlayin, ayrintilar icin bkz. "Saat Fonk-
siyonlar" bolimu, Ayarlamanin yapilisi: Saat
fonksiyonlari.

Kapak dogru kapatiimamistir.

Firin kapisini tam olarak kapatin.

Sigorta atmistir.

Arizaya sigortanin neden olup olmadigini kon-
trol edin. Sorun devam ederse, kalifiye bir elek-
trikgiye basvurun.

Firinin Cocuk Kilidi etkinlestirilmistir.

Bkz. "Meni" bolimu, Alt menu: Segenekler.

1]
U Bilesenlerin degistirilmesi gerekir

@ Aciklamasi

-V

=) Géziim

Lamba yanmistir.

Lambay:i degistirin, ayrintilar igin bkz. "Bakim
ve temizlik" bélimu, Degisimin yapilmasi: Lam-
ba.
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SORUN GIDERME

=
Su haznesi diizgiin ¢cahsmiyor

@ Aciklamasi

@ Muhtemel neden

1'%

= Cozim

Su haznesi, firina takildiginda
sabitlenemiyor.

Su haznesi gévdesine tama-
men bastirmamissinizdir.

Su haznesini firina tam olarak
takin.

Su, su haznesinden gelir.

Su haznesinin veya dalgakira-
nin kapagini dogru sekilde
takmamissinizdir.

Su haznesinin ve dalgakiranin
kapagini yeniden takin.

&

Temizleme prosediirii ile ilgili problemler

@ Aciklamasi

@ Muhtemel neden

vV

= Coziim

Su haznesinin temizligi gok
zor.

Kapak ve dalgakiran cikaril-
madi.

Kapagi ve dalgakirani ¢ikarin.

Kire¢ ¢6zme isleminin ardin-
dan 1zgara/kizartma tavasi
icinde su yok.

Su haznesi maksimum seviye-
ye kadar doldurulmadi.

Su haznesi gévdesinde kire¢
¢6zucl maddenin/suyun olup
olmadigini kontrol edin.

Kire¢ ¢bzme isleminin ardin-
dan boslugun altinda kirli su
var.

Izgara/kizartma tavasi yanlis
raf konumunda.

Firinin altindan kalan suyu ve
kire¢ ¢ozlici maddeyi temizle-
yin. Bir dahaki sefere 1zgara /

kizartma tavasini ilk raf konu-

muna koyun.

Temizleme isleminin ardindan
boslugun altinda ¢ok fazla su
var.

Temizlige baslamadan 6nce
firina gok fazla deterjan koy-
dunuz.

Bir dahaki sefere ince bir de-
terjan tabakasini boslugun du-
varlarina esit sekilde yayin.

Temizleme performansi tatmin
edici degil.

Firin ¢cok sicakken temizlige
basladiniz.

Firin soguyana kadar bekle-
yin. Temizleme islemini tekrar-
layin.

Temizleme islemi 6ncesi ak-
sesuarlarin tamamini firindan
ctkarmadiniz.

Cihazdan tim aksesuarlari ¢i-
karin. Temizleme islemini tek-
rarlayin.

Elektrik kesintisi temizleme islemini her zaman kesintiye ugratir. Elektrik kesintisinden dolayi
ara verdiyseniz temizleme islemini yeniden yapin.
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SORUN GIDERME

OE Wi-Fi sinyali ile ilgili problemler

v
@ Muhtemel neden = Coziim

Kablosuz ag sinyali ile ilgili sorun. Kablosuz aginizi ve yonlendiricinizi kontrol
edin.
Yonlendiriciyi yeniden baslatin.

Yeni yonlendirici kuruldu veya yonlendirici yapi- | Firini ve mobil cihazi tekrar yapilandirmak igin,

landirmasi degisti. bkz. "ilk kullanimdan énce" bélimii, Kablosuz
baglanti.

Kablosuz ag sinyali zayif. Yonlendiriciyi mimkun oldugunca firina yaklas-
tirin.

Firinin yanina bir mikrodalga cihazi konmasi Mikrodalga cihazini kapatin.

kablosuz sinyali olumsuz etkiliyor.

12.2 Kullanim sekli: Hata kodlan

Yazilim hatasi meydana geldiginde, ekranda hata mesaji gosterilir.
Bu boélimde, tek basiniza Ustesinden gelebileceginiz problemlerin listesini bulacaksiniz.

"4

@ Kod ve aciklama = Eylem

F111 - Yemek Sensorii fisi yuvaya dogru sekilde ta- Yemek Sensorii fisi yuvaya tam olarak ta-

kilmamistir. kin.

F240, F439 - Ekrandaki dokunma alanlari diizgiin Ekranin ylzeyini temizleyin. Dokunma

calismiyor. alanlarinda kir olmadigindan emin olun.

F601 - Wi-Fi sinyali ile ilgili bir problem var. Ag baglantinizi kontrol edin. Bkz. "ilk kul-
lanimdan énce" bolimi, Kablosuz
baglanti.

F604 - Wi-Fi 6gesine ilk baglanti yapilamadi. Firini kapatip agin ve tekrar deneyin. Bkz.
"llk kullanimdan 6nce" bélimu, Kablosuz
baglanti.

F908 - Firin sistemi kontrol paneline baglanamiyor. Firini kapatip agin.

Bu boélimde, kalifiye bir teknisyenin yardimiyla tGstesinden gelebileceginiz problemlerin bir
listesini bulacaksiniz.
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SORUN GIDERME

@ Kod ve agiklama

v

Eylem

F131 - Buhar sensori sicakligi ¢ok yiksek.

Firini kapatin ve soguyana kadar bekle-
yin. Firini tekrar galistirin.

F144 - Su Haznesi 6gesindeki sensor su seviyesini
Olgemiyor.

Su Haznesi 6gesini bosaltin ve yeniden
doldurun.

F254 - Kamera firina bagh degil.

Firini kapatip agin.

F508 - Su Haznesi diizglin ¢alismiyor.

Firini kapatip agin.

F602, F603 - Wi-Fi kullanilamaz.

Firini kapatip agin.

Bu hata mesajlarindan biri ekranda goériinmeye devam ederse, arizali bir alt sistem devre disi
birakiimis olabilir. Béyle bir durumda saticiniza veya bir Yetkili Servise basvurun. Bu hatalardan
biri meydana gelirse, firin fonksiyonlarinin geri kalani normal sekilde ¢alismaya devam edecek.

12.3 Servis verileri
Sorunu gideremediginiz takdirde, saticiniza veya

bir Yetkili Servise basvurun.

Servisler icin gerekli bilgiler bilgi etiketinde bulunmaktadir. Bilgi etiketi firin boslugunun 6n
tarafindadir. Firin boslugundaki bilgi etiketini gtkarmayin.

Bu verileri asagiya yazmanizi 6neriyoruz:

Model (MOD.)

Uriin numarasi (PNC)

Seri numarasi (S.N.)
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13. ENERJI VERIMLILIGI

13.1 Uriin Bilgisi ve Uriin Bilgi Formu*

Tedarikgi adi Electrolux

Model kimligi EOA9831CX 944184827
OAAS31CX 944184820

Enerji Verimlilik Endeksi 61.9

Enerji verimlilik sinifi A++

Standart yUkl(, geleneksel modda enerii tiiketimi

0.99 kWs/devir

Standart ylklu, fanh pisirme modlu enerji tiiketimi

0.52 kWs/devir

Bosluk sayisi 1
Isi kaynagi Elektrik
Hacim 701
Firin tarG Ankastre Firin
EOA9S31CX 40.5 kg
Kutle
KOAAS31CX 40.5 kg

568/32020'ye gore Ukrayna igin.

* AB Yonetmelikleri 65/2014 ve 66/2014'e gore Avrupa Birligi icin.
STB 2478-2017, Ek G; STB 2477-2017, Ek A ve B'ye gore Belarus Cumhuriyeti igin.

Enerji verimliligi sinifi Rusya igin gecerli degildir.

1zgaralar - Performans 6lgiim yontemleri.

EN 60350-1 - Elektrikli ev tipi pisirme cihazlari - Bélim 1: Uriin gamlari, firinlar, buharl firinlar ve

13.2 Enerji tasarrufu

)

olacak ozellikler bulunmaktadir.

Firinda, giinlik yemek pisirme islemleri sirasinda enerji tasarrufu yapmaniza yardimci

Firin calisirken firin kapaginin diizglin sekilde kapandigindan emin olun. Pisirme esnasinda

firin kapagini siklikla agmaktan kaginin. Kapak contasini temizleyin ve yerine iyice

sabitlendiginden emin olun.
Enerji tasarrufu icin metal kaplar kullanin.
Mumkiinse, pisirme 6ncesinde firini isitmayin.
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ENERJi VERIMLILIGI

Tek seferde birkag yemek hazirladiginizda, pisirme araligini olabildigince kisa tutun.

Fan ile pigirme

Mumkinse, enerji tasarrufu icin fanli pisirme fonksiyonlarini kullanin.

Atil (kalan) 1s1

Sire ve Bitis Zamani segenekli bir program etkinlestirildiginde ve pisirme siresi 30 dakikadan
uzun oldugunda, isitici elemanlar bazi firin fonksiyonlarini otomatik olarak daha erken devre
disi birakir.

Fan ve lamba calismaya devam eder. Firini kapadiginizda, ekran atil (kalan) 1s1yi gosterir.
Yemegi sicak tutmak igin bu isiyi kullanabilirsiniz.

Pisirme suresi 30 dakikadan fazla oldugunda firin i1sisini, pisirime suresinin dolmasindan 3-10
dakika dnce minimuma indirin. Firinin iginde kalan sicaklik, pisirme islemine devam eder.
Diger yiyecekleri isitmak igin atil (kalan) sicakligi kullanin.

Yiyecegi sicak tutun

Atil (kalan) sicakligi kullanmak ve yemegi sicak tutmak igin mimkin olan en disik sicakligi
secin. Ekranda atil (kalan) sicaklik gostergesi veya sicaklik goérundr.

Lamba kapahyken pigirme

Pisirme esnasinda lambayi kapatin. Yalnizca ihtiyaciniz oldugunda agin.

Sicak Hava Nemli

Pisirme sirasinda enerji tasarrufu saglamak igin tasarlanmis fonksiyon.

Bu fonksiyonu kullandiginizda, lamba 30 saniyenin ardindan otomatik olarak kapanir. Lambayi
tekrar etkinlestirebilirsiniz, ancak bu eylem beklenen eneriji tasarrufunu disurecektir.
Bekleme modu

Ekran, 2 dakika sonra bekleme moduna gecer.
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14. MENU YAPISI

14.1 Menii

Menu secenegini agmak icin == 6gesine basin.

< Choose dish
,,,,/ Cleaning
Options
Menii 6gesi Uygulama
Favoriler Favori ayarlar listeler.

Yardiml Pisirme

Otomatik programlari listeler.

Temizleme Temizleme programlarini listeler.

Secenekler Firin yapilandirmasini ayarlamak
icindir.

Ayarlar Baglantilar Ag yapilandirmasini ayarlamak igin-

dir.

Kurulum

Firin yapilandirmasini ayarlamak
icindir.

Servis

Yazilim suriminu ve yapilandirma-
sini gosterir.

14.2 Sunun icin alt menii: Temizleme

Alt menii

Uygulama

Buharla temizleme

Hafif temizlik.

Buharla yogun temizleme

Yogdun temizleme.

Kire¢ ¢bzme Buhar Uretim devresinin kireg kalintilarindan temizlenmesi.

Durulama Buhar Uretim devresinin temizlenmesi. Sik buharli pisirme
sonrasinda durulama kullanin.

Kurutma Buhar fonksiyonlarinin kullaniimasinin ardindan firin bos-

lugunu kurutmak igin prosedr.

Temizlik Uyarisi

Firini ne zaman temizleyeceginizi hatirlatir.
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MENU YAPISI

14.3 Sunun igin alt menii: Segenekler

Alt menii

Uygulama

Lamba

Lambayi agmak ve kapatmak igindir.

Lamba Simgesi Gorlebilir

Ekranda lamba simgesi gérundr.

Hizli isitma Isitma suresini azaltir. Bunun yalnizca bazi firin fonksiyonla-
rinda gegerli oldugunu unutmayin.
Cocuk Kilidi Firinin kazara galismasini dnler. Secenek etkinken, firin

acildiginda ekranda "Cocuk Kilidi" yazisi gértnur. Firini kul-
lanabilmek i¢in kod harflerini alfabetik siraya gore segin.

14.4 Sunun icin alt menu: Baglantilar

Alt menii Aciklamasi

Wi-Fi Wi-Fi'yi etkinlestirmek ve devre disi birakmak igindir.

AgJ Ag durumunu ve Wi-Fi sinyal glicini kontrol etmek igindir.
Ag! unut Mevcut agin firina otomatik baglanmasini devre disi birak-

mak igindir.

14.5 Sunun igin alt menii: Kurulum

Alt menu Aciklamasi
Dil Firin dilini ayarlar.
GUlnln saati Gegerli saati ve tarihi ayarlar.

Zaman Gostergesi

Saati agar ve kapatir.

Dijital saat stili

Goruntllenen zaman gostergesinin formatini degistirir.

Temizlik Uyarisi

Hatirlaticiy1 agar ve kapatir.

Tus Sesleri

Dokunmatik alanlarin sesini agar ve kapatir. ACMA / KAPA-
MA ve DURDURMA sesini kapatmak mumkuin degildir.

Alarm / hata sinyalleri

Alarm seslerini acar ve kapatir.
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MENU YAPISI

Alt menii

Aciklamasi

Sinyal sesi seviyesi

Tus sesleri ve sinyallerinin sesini dizenler.

Ekran Parlakhgi

Ekran parlakhgini duzenler.

Su sertligi

Su sertligini ayarlar.

14.6 Sunun icin alt menii: Servis

Alt menii Aciklamasi
Demo modu Etkinlestirme / devre disi birakma kodu: 2468
Lisans Lisanslar hakkinda bilgi.

Yazihm Strimi

Yazilim strimi hakkinda bilgi.

Tum ayarlan sifirla

Fabrika ayarlarina sifirlar.

Tdm Pop-up'lari sifirla

Tum acilir pencereleri orijinal ayarlarina sifirlar.
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15. COK KOLAY!

ilk kullanimdan énce, su ayarn yapmahlsinz:

Dil Ekran Par- | Sinyal sesi Su sertligi Ginin saati | aplosuz

lakhgi seviyesi baglanti

Kontrol paneli ve ekran tizerindeki temel simgeler hakkinda bilgi edinin:

A SK M:" / = ©) . QI START / ceoo

cl a- enl e . amanlayl-
pall Geri Wi-Fi Bilgi o STOP Daha fazla

Firin1 kullanmaya baslayin

Hizh baslatma Firini galistirin Adim 1 Adim 2 Adim 3
ve varsayilan
fonksiyon sicak- Firin fonksiyonu- o
g1 ve siresi ile 0) tusunu basili O Y START 6gesi-
pisirme islemine tutun. nu ... ayar- ne basin.
baslayin. layin.

Hizhh Kapatma

Firini istediginiz
zaman herhangi
bir ekran veya
mesaj gorinti-
lendiginde kapa-
tin.

Firin kapatilana kadar (D secenegine basili tutun.

Pigirme islemini baglatin

Adim 1 Adim 2 Adim 3 Adim 4 Adim 5 Adim 6
—
°C Sicakligi START
©) 0.. Sicaklik aiy?r:'ar:f_‘k OK Pisirme isle-
Firini calisti- Fonksiyona ayarlarina ¢in p Onaylamak mini baslat-
: L maginizi kay- - .
rin. basin. gitmek icin - icin basin. mak i¢in ba-
dirag Uizerin-
basin. sin.
de hareket
ettirin.

Buharh pisirme - Steamify

Sicakh@i ayarlayin. Buharh pisirme fonksiyonunun tiirii ayarlanan sicakhga gore degisir.
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COK KOLAY!

Buharh pisirme - Steamify

Sadece buharla pi-
sirme

Diisuk 1s1 ve yiiksek
buharla pigirme

Orta 1s1 ve buharla
pisirme

Yiiksek 1s1 ve diisiik
buharla pigirme

50-100 °C 105-130°C

135-150 °C 155-230 °C

Hizh pisirme hakkinda bilgi edinin

Varsayilan ayarlarla hizh bir sekilde yemek pisirmek i¢in otomatik programlar kullanin:

Yardimh Pigirme Adim 1

Adim 2 Adim 3

— 0Ogesine basin.

¥ Yardimli Pisirme | Yemek segin.

tusuna basin.

kullanin

Pisirme siiresini ayarlamak veya pisirme fonksiyonunu degistirmek i¢in hizh fonksiyonlar

Hizli zamanlayici ayarlan
Kisayollardan secim yaparak en ¢ok kullanilan
zamanlayici ayarlarini kullanin.

Adim 1 Adim 2

Tercih edilen zaman-

N . .
O 6gesine basin.
gest ' layici degerine basin.

%10 Son Dokunus

Pisirme siresinin %10'u kaldiginda, ekstra si-
re eklemek veya pisirme fonksiyonunu degistir-
mek icin %10 Son Dokunus segenegini kulla-
nin.

Pisirme suresini uzatmak igin tercih edilen za-

man simgesine basin: *1min| +5min [0 min

Fonksiyonu degistir:
Tercih edilen fonksiyona O ... basin.

Firini, Buharla temizleme fonksiyonu ile temizleyin

Adim 1 Adim 2 Adim 3
— ogesi- rrrr/ Ogesine Modu segin:
ne basin basin

Buharla temizleme

Kapsamli olmayan temizlik igin.

Buharla yogun temizle-
me

Kapsamli temizlik igin.

Kireg gozme

Buhar Uretim devresini kire¢ kalintilarindan temizlemek igindir.
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COK KOLAY!

Firini, Buharla temizleme fonksiyonu ile temizleyin

Durulama

Buhar fonksiyonlarinin siklikla kullanilmasinin ardindan buhar tretim
devresini durulamak ve temizlemek igindir.
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16. KISAYOLU DENEYIN!
Burada tiim faydali kisayollari bulabilirsiniz. Bununla birlikte bu kisayollari kullanim kilavuzunda
belirli bélimlerde de bulabilirsiniz.
Kablosuz baglant:
XDEDEDED,
Ayarlamanin yapihsi: Finin Fonksiyonlan
> ©) > E>> °C >> —-—>> OK >> START>
Ayarlamanin yapihsi: Steamify - Buharh Pisirme
QOB YC Y= ) X)) & ) O )& )
Ayarlamanin yapihsi: Steamify - SousVide Pisirme
XDEDXDED XD KD LLY,
Ayarlamanin yapihsi: Yardimh Pisirme
> E>> ¢ >> @>> OK>>START>
Pisirme siiresinin ayarlanmasi
>E>> 70°<:I...>> O >>—'—>> oK >
Gecikmeli baglama ve pigirmenin bitirilmesi
2O =) x)
Zamanlayici ayarinin iptal edilmesi
DD XD,
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COK KOLAY!

Kullanim sekli: Yemek Sensorii

> 0) > g...>> 70°c|...>> P >> ...>> oK >>START>

61/64



17. TUKETICININ SEGIMLIK HAKLARI

1. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumunda tiketici;
a. Satilani geri vermeye hazir oldugunu bildirerek s6zlesmeden dénme,
b. Satilani alikoyup ayip oraninda satis bedelinden indirim isteme,
c. Asir bir masraf gerektirmedigi takdirde, butliin masraflari saticiya ait olmak tzere
satilanin Ucretsiz onarilmasini isteme,
d. imkan varsa, satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini isteme, segimlik haklarindan
birini kullanabilir. Satici, tiiketicinin tercih ettigi bu talebi yerine getirmekle yukimlidur.
2. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli ile degistirimesi haklari (retici veya ithalatgiya

karsi da kullanilabilir. Bu fikradaki haklarin yerine getirilmesi konusunda satici, Uretici ve
ithalatgl miteselsilen sorumludur. Uretici veya ithalatci, malin kendisi tarafindan piyasaya
surtlmesinden sonra ayibin dogdugunu ispat ettigi takdirde sorumlu tutulmaz.

Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli ile degistiriimesinin satici igin orantisiz gliglikleri
beraberinde getirecek olmasi halinde tlketici, s6zlesmeden dénme veya ayip oraninda
bedelden indirim haklarindan birini kullanabilir. Orantisizligin tayininde malin ayipsiz degeri,
ayibin énemi ve diger secgimlik haklara basvurmanin tiketici agisindan sorun teskil edip
etmeyecegi gibi hususlar dikkate alinir.

Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli ile degistiriimesi haklarindan birinin segilmesi
durumunda bu talebin saticiya, Ureticiye veya ithalatgiya yoneltiimesinden itibaren azami
otuz is glinl, konut ve tatil amacl tasinmazlarda ise altmis is guni iginde yerine getiriimesi
zorunludur. Ancak, bu Kanunun 58 inci maddesi uyarinca gikarilan yonetmelik eki listede
yer alan mallara iliskin, tiketicinin Ucretsiz onarim talebi, yonetmelikte belirlenen azami
tamir suresi iginde yerine getirilir. Aksi halde tiketici diger sec¢imlik haklarini kullanmakta
serbesttir.

Tuketicinin s6zlesmeden dénme veya ayip oraninda bedelden indirim hakkini sectigi
durumlarda, 6demis oldugu bedelin timi veya bedelden yapilan indirim tutari derhal
tuketiciye iade edilir.

Secimlik haklarin kullaniimasi nedeniyle ortaya gikan tim masraflar, tiketicinin sectigi hakki
yerine getiren tarafca karsilanir. Tuketici bu secimlik haklarindan biri ile birlikte 11/1/2011
tarihli ve 6098 sayil Turk Bor¢lar Kanunu hikumleri uyarinca tazminat da talep edebilir.

Tiiketici, garantiden dogan haklarinin kullanilmasi ile ilgili olarak gikabilecek
uyusmazhklarda yerlesim yerinin bulundugu veya tiiketici isleminin yapildig: yerdeki
Tiiketici Hakem Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine basgvurabilir.

18. CEVREYLE ILGILI BILGILER

A%
Su sembole sahip malzemeler geri dénistirtlebilir TO. Ambalaji geri dénlistim igin uygun
konteynerlere koyun. Elektrikli ve elektronik cihaz atiklarinin geri donisumine ve gevre ve

insan sagliginin korunmasina yardimei olun. Ev atigi sembolG E bulunan cihazlari atmayin.
Urlna yerel geri donlisim tesislerinize génderin ya da belediye ile irtibata gegin.
AEEE Yonetmeligine Uygundur.
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