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ADROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par savainojumiem
un bojajumiem, kas radusies ierices nepareizas uzstadiSanas
vai izmantoSanas rezultata. Glabajiet Sis instrukcijas drosa,
pieejama vieta, lai tas varétu izmantot nakotné.

BERNU UN NESPEJIGU CILVEKU DROSIBA

. So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki ar
ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam, vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus.

- Bérniem no 3 lidz 8 gadu vecumam un personam ar |oti
plasu un sarezgitu invaliditati jaliedz piekluve iericei, ja vien
tos nepartraukti neuzrauga.

- lerices tuvuma nedrikst atrasties bérni [ildz 3 gadu vecumam
bez uzraudzibas.

- Nelaujiet bérniem spéléties ar ierici.

- Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta attiecigi.

- Nelaujiet bérniem un dzivniekiem tuvoties iericei tas darbibas
vai dzeséSanas laika. Pieejamas sastavdalas ir karstas.

- Jaiericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

- Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

VISPARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

- Tikai kvalificeta persona drikst uzstadit ierici un nomainit
vadu.

- BRIDINAJUMS! Lieto3anas laika ierice sakarst.
Nepieskarieties sildelementiem.

- Vienmér izmantojiet cepeskrasns cimdus, iznemot vai
ievietojot papildpiederumus vai cepeskrasns traukus.

- Pirms apkopes veikSanas atvienoijiet ierici no elektrofikla.

- Pirms lampas mainiSanas parliecinieties, vai ierice ir izslégta,
lai neizraisitu elektroSoku.




Netfiriet ierici ar tvaika tiritaju.

- Stikla durvju firisanai neizmantojiet raupjus, abrazivus
tindanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie var
saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.

- Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, to janomaina razotajam,
autorizé€tajam servisa centram vai citam kvalificeétam

specialistam.

Pirms pirolitiskas tiridanas ir janotira liekie izlijuSie produkti.
Iznemiet no cepesSkrasns visas dalas.

- Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet plauktu balsta
priekSu un tad aizmuguri nost no sanu sienam. Uzstadiet
plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas pretéja

seciba.

DROSIBAS NORADIJUMI

UZSTADISANA

BRIDINAJUMS! lerici drikst uzstadit
tikai kvalificéta persona.

Nonemiet visu iepakojumu.

Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
leverojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadisanas norades.

Vienmeér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir
smaga. Vienmér izmantojiet drosibas cimdus
un ierices komplektacija ieklautos apavus.
Nevelciet ierici aiz roktura.

NodroSiniet starp blakus uzstaditam iericém
piemérotu attalumu.

Parbaudiet, vai ierice uzstadita zem un pie
drosam ietaisém.

lerices sani janovieto pret vienada augstuma
iericéem vai mébelém.

lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas
sistému. Ta jadarbina ar stravu.

ELEKTRIBAS PADEVES PIESLEGSANA

BRIDINAJUMS! Var izraisit
ugunsgréku un elektroSoku.

Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificétam elektrikim.
lerice jabut iezemétai.

Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

Vienmeér izmantojiet pareizi uzstaditu, droSu
kontaktligzdu.

Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un stravas vadu. Ja iekartas
elektropadeves kabeli nepiecieSams nomainit,
to javeic tuvakaja autorizétaja servisa centra.
Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
ierices durvim vai atrasties to tuvuma, it ipasi,
ja durvis ir karstas.

Dalas, kas nodrosSina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un izolétajiem
elementiem, janostiprina ta, lai tos nevarétu
nonemt bez instrumentiem.

Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadiSanas kontaktspraudnim var brivi
pieklat.

Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot aiz
baroSanas kabela. Vienmér velciet aiz
spraudkontakta.

Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskravéjami droSinataji), zemejuma nopludes
automatslédzi un savienotaji.



Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei, kas
lauj atvienot ierici no visiem elektrotikla
poliem. Izolacijas iericé atstarpei starp
kontaktiem jabat vismaz 3 mm.

Pilniba aizveriet ierices durvis pirms
kontaktspraudna ievieto$anas elektrotikla
kontaktligzda.

lerice atbilst Eiropas Savienibas direktivam.

IZMANTOSANA

BRIDINAJUMS! Pastav traumu,
apdegumu, elektroSoka vai
spradziena risks.

Siiekarta paredzéta tikai izmanto$anai majas.
Nemainiet Sis ierices specifikacijas.
Parliecinieties, vai ventilacijas atveres nav
blokétas.

Neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.
Atslédziet ierici pec katras lietoSanas reizes.
Atverot ierices durvis, kad ta tiek lietota,
rikojieties uzmanigi. Var izplust karsts gaiss.
Nedarbiniet ierici ar mitram rokam vai, ja ta
saskaras ar udeni.

Nebalstieties uz atvértam cepeskrasns
durvim.

Nelietojiet ierici ka darbvirsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

Atveriet ierices durvis uzmanigi. Alkoholu
saturoSu sastavdalu lietoSana var radit spirta
un gaisa maisijumu.

Nelaujiet dzirkstelem un atklatai liesmai
saskarties ar ierici, kad atverat durvis.
Neievietojiet ierice, neturiet tas tuvuma vai uz
tas viegli uzliesmojosas vielas vai ar viegli
uzliesmojosSam vielam piesucinatus
priekSmetus.

BRIDINAJUMS! Pastav ierices
bojajumu risks.

Lai emalja nesaplaisatu un nezaudétu krasu:
— neievietojiet cepeskrasns traukus vai citus
priekSmetus nepastarpinati uz ierices
gridas.
— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas.
— nelejiet tdeni karsta iericé.
— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavoSanas beigam.
— iznemot vai uzstadot piederumus,
rikojieties uzmanigi.
Emaljas vai nerls€josa térauda krasas maina
neietekmé ierices darbibu.
Gatavojot mitras kukas, izmantojiet dzilo
cepesSpannu. Auglu sulas var atstat
nenotiramus traipus.

St ierice paredzéta tikai &diena gatavosanai.
To nedrikst lietot citiem nolikiem, pieméram,
telpu apsildei.

Gatavojiet édienu tikai tad, ja cepeskrasns
durvis ir aizvértas.

Ja ierice ir uzstadita aiz mébelu panela
(pieméram, aiz durvim), nodroSiniet, lai durvis
nekad nebltu aizvertas, kad ierice darbojas.
Aiz aizvérta mébelu panela var uzkraties
siltums un mitrums, kas var sabojat ierici,
mebeli, kura ta iebuveéta, vai gridu. Neaizveriet
mébelu paneli, kamér ierice péc lietoSanas
nav pilniba atdzisusi.

APRUPE UN TIRISANA

BRIDINAJUMS! Pastav savainojumu
un ierices aizdegSanas un bojajumu
risks.

Pirms apkopes izslédziet ierici un atvienojiet
to no elektrotikla.

Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav
risks, ka stikla paneli var ieplist.

Ja durvju stikla paneli tiek bojati, nomainiet
tos nekaveéjoties. Sazinieties ar pilnvaroto
servisa centru.

Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas
materiala nolietoSanos.

Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu. Lietojiet
tikai neitralus tiriSanas lidzeklus.
Neizmantojiet abrazivus izstradajumus,
priekSmetus.

Ja lietojat cepeskrasns tiriSanai paredzétus
aerosolus, ievérojiet razotaja drosibas
noradijumus, kas atrodami uz iepakojuma.
Netiriet katalitisko emaljas parklajumu (ja tads
ir) ar jebkada veida tirisanas lidzekli.

PIROLITISKA TIRISANA

BRIDINAJUMS! Savainojumu/
aizdegSanas/Kimisko izmeSu (dumu)
risks pirolitiskaja rezima.
Nevar sakt pirolizi, ja ir nospiests
Papildu tvaika taustins.
Pirms pirolitiskas pasattiriSanas funkcijas vai
pirmas lietoSanas reizes no cepeskrasns
iekSpuses jaiznem:
— partikas atliekas, ellas vai taukvielu
nopludes / nogulas.
— visi iznemamie priekSmeti (tostarp,
plaukti, sanu vadotnes u. tml.dalas, kas
ietilpst ierices komplektacija), jo 1pasi



nepiedegosie katli, pannas, paplates,
piederumi, utt.
Rupigi izlasiet visas norades par pirolitisko
tirisanu.
Nelaujiet bérniem tuvoties iericei pirolitiskas
tirisanas darbibas laika.
lerice klUst loti karsta, un no priek§éjam
dzeséSanas atverém nak karsts gaiss.
Ta ka pirolitiska tiriSana notiek pie augstas
temperatlras un var izraisit dimu veidoSanos
no €diena atliekam un konstrukciju
materialiem, to izmantojot tiek stingri ieteikts:

— pirms un péc pirolitiskas tirisanas
nodroSinat labu ventilaciju.

— nodrosinat labu ventilaciju ierices pirmas
lietoSanas laika un péc tas, darbojoties ar
maksimalo temperatiru.

Atskiriba no cilvékiem, dazi putni un rapuli var
bat loti jutigi pret potencialajiem izgarojumiem,
kuri veidojas ar pirolitisko funkciju aprikoto
cepeskrasnu tiriSanas procesa laika.

— Nodrosinat, lai neviens majdzivnieks
(1pasi putni) neatrastos ierices tuvuma
pirolizes tiriSanas laika un péc tas, un
vispirms ieslégt maksimalo temperattru
labi ventiléta telpa.

Mazie majdzivnieki ari var but |oti jutigi pret
lokalam temperaturas izmainam ar pirolitisko
funkciju aprikoto cepeskrasnu tuvuma, kad
ieslégta pirolitiska pasattirisanas programma.
Ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu
pirolitiskas firi$anas laika, tai sasniedzot
augstu temperatiru, katlu, pannu, paplasu,
piederumu utt., nepiedego$as virsmas var tikt
bojatas un var izdalit nedaudz kaitigus
izgarojumus.

Ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu /
gatavoto edienu palieku izdalitie izgarojumi,
saskana ar aprakstu, nav kaitigi cilvékiem, tai
skaita zidainiem un personam ar slimibam.

IEKSEJAIS APGAISMOJUMS

BRIDINAJUMS! Pastav risks sanemt
elektroSoku.

Saja iericé izmantota spuldze vai halogéna
spuldze ir paredzéta tikai majsaimniecibas
iericem. Nelietojiet to telpu apgaismosanai.
Pirms spuldzes nomainas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

Izmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju
spuldzes.

SERVISA IZVELNE

Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.
Lietojiet tikai originalas rezerves dalas.

IERICES UTILIZACIJA

BRIDINAJUMS! Pastav
savaino$anas vai nosmaksanas
risks.

Atvienojiet ierici no elektropadeves.
Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices un
utilizéjiet to.

Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu ierapties velas zavétaja
tilpné un tur sevi ieslégt.



IZSTRADAJUMA APRAKSTS

VISPAREJS PARSKATS

Vadibas panelis
F ? . ? ? Karsésanas funkciju regulators
O — .-_1 Displejs ) _
Temperaturas vadibas regulators
Papildu tvaika tausting
A Sildelements
Lampa
Bl Ventilators
El 'eksienes izcilnis
Iznemams plaukta atbalsts
Plauktu pozicijas

o] éﬂﬂ

PIEDERUMI Kikam un cepumiem.
+ Restots plaukts + Dzila cepama panna
Ediena gatavo$anas traukiem, kiiku un Moussaka gatavosanai.

cepesu formam.
» Cepama paplate

VADIBAS PANELIS

TAUSTINI

Sensora lauks/taustins Funkcija Apraksts

— MINUS Lai iestatitu laiku.

PULKSTENIS Lai iestatitu pulkstena funkciju.

2 1+ O

PLUS Lai iestatitu laiku.
a PAPILDU Lai ieslégtu Papildu ventilatora karséSanas
TVAIKS funkciju.
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Taimeris / Temperatira

UzsilSanas un atlikusa siltuma indikators
Temperatiras sensors (tikai atseviSkiem
modeliem)

Elektroniska durvju blokésana (tikai
atseviSkiem modeliem)

Stundas/minutes

Demo rezims (tikai atseviSkiem modeliem)
Pulkstena funkcijas

@mm O ow»

PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

BRIDINAJUMS! Skatiet sadalu
"DroSiba".

Lai iestatitu Diennakts laiku, skatiet
sadalu “Pulkstena funkcijas”.

@

PIRMA TIRISANA
Iznemiet visus papildpiederumus un nonemamas
plauktu vadotnes no cepeskrasns.

@ Skatiet sadalu "Kop$ana un firisana".

Iztiriet cepeskrasni un notiriet piederumus pirms
pirmas lieto$anas.

lelieciet atpakal visus piederumus un iznemamos
plauktu balstus to sakotné&ja pozicija.

UZKARSESANA

lepriek$ uzkarséjiet tukSu cepeskrasni pirms
pirmas lietoSanas.

IZMANTOSANA IKDIENA

Par funkciju: Ventilatora KarséSana
PLUS skatiet sadalu "Funkcijas
aktivizéSana: Ventilatora Karsésana
PLUS".

@

1. lestatiet funkciju |:| un maksimalo
temperatdru.
2. Laujiet iericei darboties 1 stundu.

lestatiet funkciju , nospiediet Papildu

tvaika taustinu un iestatiet maksimalo
temperataru.
4. Laujiet cepeskrasnij darboties 15 mindtes.
5. lzsledziet cepeSkrasni un laujiet tai atdzist.
Papildpiederumi var k|ut karstaki neka parasti. No
ierices var izdalities aromats un dami.
Parbaudiet, vai gaisa plisma istaba ir
pietiekama.

BRIDINAJUMS! Skatiet sadalu
"Drosiba".

IEGREMDEJAMIE REGULATORI

Lai lietotu ierici, piespiediet vadibas regulatoru.
Vadibas regulators izvirzas uz aru.

KARSESANAS FUNKCIJAS

Cepeskrgsns Pielietojums
funkcija
0 Cepeskrasns ir izslégta.
Izslégta pozi-
cija




Cepeskr_a_sns Pielietojums Cepeskr_a_sns Pielietojums
funkcija funkcija
—_— Ta samazina sakarsésa- S funkcija paredzéta
2 nas laiku. ‘Y energijas taupi$anai gata-

Atra UzsilSana

@)\

Ventilatora
Karsésana /
Ventilatora
Karsé$ana
PLUS

Ediena vienlaicigai gata-
vosanai 3 plaukta pozici-
jas un ediena zavésanai.
lestatiet temperatiru par
20 - 40 °C zemak neka
funkcijai Augs. + apaks-
karséSana.

Lai gatavosanas laika pie-
vienotu mitrumu. Lai cep-
Sanas laika iegutu pareizo
krasu un kraukskigo virs-
kartu. Lai uzsildisanas lai-
ka pieskirtu édienam sull-
gumu.

Picas Uzstadi-

Lai ceptu picu. Lai kartigi
apbrininatu un padaritu
krauk$kigu apaksu.

Ventil. kars. ar
mitrumu

vosanas laika. Gatavosa-
nas noradijumus skatiet
sadala "leteikumi un pado-
mi", Ventil. kars. ar mitru-
mu. Cepeskrasns durvim
jabut aizvertam cepSanas
laika, lai funkcija netiktu
partraukta un lai cepes-
krasns darbotos ar vislie-
lako iesp&jamo energoe-
fektivitati. Izmantojot $o
funkciju, temperatura ce-
peskrasns iekSpusé var
atskirties no iestatitas
temperaturas. Tiek izman-
tots atlikuSais siltums.Kar-
séSanas jauda var tikt sa-
mazinata. Visparigus
energijas taupi$anas ietei-
kumus skatiet sadala
“Energoefektivitate”, Ener-
gijas taupiSana.ST funkcija
tika izmantota, lai noteiktu
energoefektivitates klasi
saskana ar EN 60350-1.
Izmantojot So funkciju,
lampa automatiski izslé-
dzas péc 30 sekundém.

v

Atra Grileé$ana

Lai grilétu plakanus pro-
duktus lielos daudzumos
un grauzdéetu maizi.

jumi
—_— Ediena gatavo$anai un
- cepSanai viena plaukta
Augs. + pozicija.
apakskarse-
Sana (Augs./
Apakskarsée-
$ana)
Lai ceptu kukas ar krauks-
— kigu pamatni vai garozu
Grunts Sil- un lai konserveétu partiku.
tums
Lai atkausetu édienu (dar-
Y zenus un auglus). Atkau-
o~ sésanas laiks ir atkarigs
AtkauséSana

no produktu daudzuma un
apjoma.

ead Lai ceptu lielakus cepesa
¥ gabalus vai majputnu galu
Infratermiska ar k_aL_J_I_iem \_/iené plaukta
Grilesana pozicija. Lai pagatavotu
sacepumus un apbrinina-
tu.
e Lai aktivizétu cepeskrasns
H-H pirofitisko tirisanu. ST funk-
. cija nodedzina cepeskras-
Pirolize

ni paliku$os netirumus.

KARSESANAS FUNKCIJAS IESTATISANA

Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu, lai
izvélétos karséSanas funkciju.
Pagrieziet vadibas parslégu, lai izvéletos

temperattru.



Lampina iedegas, kad cepesSkrasns darbojas.
3. Laiizslégtu cepeskrasni, pagrieziet
regulatorus izslégta stavoklr.

IESTATIET FUNKCIJU:PAPILDU
VENTILATORA KARSESANA

Si funkcija lauj palielint mitrumu gatavo$anas
laika.

BRIDINAJUMS! Pastav apdegumu
un ierices bojajumu risks.

IzplUstoSais mitrums var izraisit apdegumus:

* Neveriet cepeskrasns durvis laika, kad
darbojas funkcija.

» Péc funkcijas darbibas izbeigSanas
piesardzigi atveriet cepeskrasns durvis.

Skatiet sadalu "Noderigi ieteikumi un
padomi".

1. Piepildiet cepeskrasns tilpnes tvertni ar krana
adeni.
Tilpnes tvertnes maksimala ietilpiba ir 250 ml.
Piepildiet tilpnes tvertni ar tdeni tikai, kad
cepeskrasns ir auksta.

UZMANIBU! Neuzpildiet tilpnes
tvertni ar tdeni gatavoSanas
laika vai kameér cepeskrasns ir
karsta.

2. levietojiet édienu cepeskrasni un aizveriet
durvis.

3. lestatiet funkciju: @,
4. Nospiediet papildu tvaika taustinu .

PULKSTENA FUNKCIJAS

Papildu Tvaika taustin$ darbojas tikai ar So
funkciju.

ledegsies indikators.

5. Pagrieziet temperaturas regulatoru, lai
iestatitu temperataru.

6. Laiizslégtu cepeskrasni, nospiediet Papildu
tvaika taustinu,pagrieziet parslégus
izslegta stavoklr.

Nodzisis papildu tvaika taustina indikators.

7. lzlejiet tdeni no tilpnes tvertnes.

BRIDINAJUMS! Parliecinieties,
ka cepeskrasns ir atdzisusi,
pirms izliet atlikuSo tdeni no
tilpnes tvertnes.

ATRA UZSILSANA
Atra sakarsé$ana samazina sakarsésanas laiku.

@

1. Pagrieziet cepeskrasns funkciju regulatoru,
lai atri uzsilditu.

2. Pagrieziet temperaturas regulatoru, lai
iestatitu temperaturu.

Kad cepeskrasns sasniegusi iestatito

temperaturu, atskan skanas signals.

3. lestatiet cepeSkrasns funkciju.

Nelieciet cepeskrasni édienu, kad
darbojas atra uzsilSana.

KARSESANAS INDIKATORS
Kad darbojas cepeskrasns funkcija, joslas

displeja ¥ paradas viena péc otras,
temperaturai cepeskrasni palielinoties, un pazud,
temperatirai samazinoties.

PULKSTENA FUNKCIJU TABULA

Pulkstena funk-

cija Lietojums

Lai paraditu vai mainitu
diennakts laiku. Diennakts

D

DIENNAKTS ) ST
LAIKS laiku var mglnlt t|_ka|, ja ce-
peskrasns ir izslégta.
|_)| Lai iestatitu, cik ilgi cepes-
DARB. LAIKS krasnij jadarbojas. Izman-

tojiet tikai tad, kad ir iesta-
tita karséSanas funkcija.

Pulkstena funk- Lo
.2 Lietojums
cija
S| Lai iestatitu cepeskrasns
izslegSanas laiku. lzman-
BEIGAS tojiet tikai tad, kad ir iesta-
tita karsésanas funkcija.
=] Lai apvienotu funkcijas
LAIKA AIZKA- | DARB. LAIKS un BEIGAS.
VE




Pulkste_r:\a funk- Lietojums
cija
Q Izmantojiet, lai iestatitu at-
LAIKA ATGA- s!faitTégntai laiku. STfunk-
A cija neietekmé cepes-
DINAJUMS krasns darbibu. Jus varat
iestatit LAIKA ATGADINA-
JUMU jebkura laika, ari ja
cepeskrasns ir izslégta.
00:00 Ja netiek iestatita cita
LAIKA SKAI- pulkstena funkcija, LAIKA
TISANAS TAI-|  SKAITISANAS TAIMERIS
MERIS automatiski kontrolé ce-
peskrasns darbibas laiku.
Tas ieslédzas, tiklidz ce-
peskrasns sak karséSanu.
Laika skaitiSanas taimeri
nevar izmantot ar $adam
funkcijam: DARB. LAIKS,
BEIGAS.

DIENNAKTS LAIKA IESTATISANA UN
MAINISANA

Péc pirmas pieslégsanas elektrotiklam, pagaidiet,

lidz displeja tiek paradits hr un “12:00 ". "12"

mirgo.

1. Piespiediet + vai =, lai iestatitu stundu.

2. Piespiediet @ , lai apstiprinatu un parejiet
pie mindsu iestatiSanas.

Displejs rada MIN un iestatito laiku. "00" mirgo.

3. Piespiediet + vai =, lai iestafitu pareizas
minates.

4. Piespiediet @ , lai apstiprinatu vai iestatitu
diennakts laiku, kas tiks automatiski
saglabats pec 5 sekundém.

Displeja redzams jaunais laiks.

Lai mainitu laika iestatijumu, vairakas reizes

spiediet @ , kamér displeja sak mirgot diennakts
laika @ simbols.

DARB.ILGUMA

1. lestatiet cepeskrasns funkciju.

2. Atkartoti nospiediet O, idz sak mirgot =]

3. Nospiediet + vai —, lai iestafitu mindtes un
tad stundas. Nospiediet @ lai apstiprinatu.

Kad funkcijas Darb. ilgums iestatitais laiks bus

beidzies, 2 minutes skanés skanas signéls.l_)l

un laika iestatijums mirgos displeja. CepeSkrasns

automatiski izslédzas.

4. Skanas signala partraukSanai nospiediet
jebkuru taustinu vai atveriet cepeskrasns
durtinas.

5. Pagrieziet cepeskrasns funkciju parslégu
izslégSanas pozicija.

BEIGU

1. lestatiet cepeskrasns funkciju.

2. Atkartoti nospiediet €D, fidz sak mirgot 1.

3. Nospiediet + vai —, lai iestatitu stundas un

tad minutes. Nospiediet @ lai apstiprinatu.
lestatitaja Beigu laika 2 mindtes skanés skanas

signals. _)l un laika iestatljums mirgos.displeja

Cepeskrasns automatiski izsleédzas.

4. Skanas signala partrauk$anai nospiediet
jebkuru taustinu vai atveriet cepeskrasns
durtinas.

5. Pagrieziet cepeskrasns funkciju parslégu
izslegSanas pozicija.

LAIKA AIZKAVES FUNKCIJAS IESTATISANA

1. lestatiet cepeskrasns funkciju.

2. Atkartoti nospiediet €D, Iidz sak mirgot [

3. Nospiediet + vai —_, lai iestafitu minates un
stundas funkcijai DARB.ILGUMS. Nospiediet

@, lai apstiprinatu.
Displeja tiks paradits =,
4. Nospiediet + vai —_, lai iestafitu minates un

stundas funkcijai BEIGAS. Nospiediet D, lai
apstiprinatu.
Cepeskrasns vélak automatiski ieslédzas,
darbojas iestatita DARB. LAIKA un apstajas pie
iestatita BEIGU laika.
lestatitaja BEIGU laika 2 minltes skanés skanas

signals. _)l un laika iestatijums mirgos.displeja

Cepeskrasns izslédzas.

5. Skanas signala partraukS§anai nospiediet
jebkuru taustinu vai atveriet cepeskrasns
durtinas.

6. Pagrieziet cepeskrasns funkciju parslégu
izslegSanas pozicija.

FUNKCIJAS LAIKA ATGADINAJUMS

IESTATISANA

Laika atgadinajumu var iestatit gan tad, kad
cepeskrasns ir ieslégta, gan izslégta.



1. Vairakkart spiediet €O, kamér displeja mirgo
2 un “00700".

2. Nospiediet 7+ vai —, lai iestatitu sekundes
un péc tam minates.
Ja iestatat laiku, kas ir ilgaks par 60 minatém,

uz displeja paradas simbols hr.

3. lestatiet stundu.

4. LAIKA ATGADINAJUMS automatiski
ieslégsies péc piecam sekundém.
Kad pagajusi 90% no iestatita laika, atskan
skanas signals.

PIEDERUMU LIETOSANA

Kad iestatitais laiks beidzies, divas minites
skanés skanas signals. "Displeja mirgo

00:00" un Q Nospiediet jebkuru taustinu, lai
izslegtu signalu.

LAIKA SKAITISANAS TAIMERIS

Lai atiestafitu Laika skaitiSanas taimeri,

piespiediet un turiet nospiestu + un — . Laika
skaitiSanas taimeris sak atkal skaitt laiku.

BRIDINAJUMS! Skatiet sadalu
"DroSiba".

PIEDERUMU IEVIETOSANA

Restots plaukts:

lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena
vadotnes stieniem ta, lai kajinas butu vérstas uz
leju.

Cepama paplate/ cepama panna:
lebidiet cepamo paplati /cepamo pannu starp
cepeskrasns limena vadotnes stieniem.

=

Restots plaukts un cepama paplate /cepama
panna kopa:

lebidiet cepamo paplati /cepamo pannu starp
plauktu atbalsta vadotnes stieniem un restota
plaukta uz vadotnes stieniem augstak.

E —
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Neliela iedobe augspusé palielina
drosibu. Sis iedobes novers art
trauku sasvérSanos. Augsta mala ap
plauktu nelauj édiena gatavoSanas
traukiem slidét.

=)



PAPILDFUNKCIJAS

BERNU DROSIBAS FUNKCIJAS LIETOSANA

Kad ir aktivizéta bérnu dro$ibas funkcija,

cepeskrasni nevar nejausi ieslégt.

1. Parliecinieties, ka cepeskrasns funkciju
parslégs ir izslegSanas pozicija.

2. Nospiediet un turiet nospiestu (D un +
vienlaicigi 2 sekundes.

Atskan skanas signals. SAFE un EJ paradas
displeja. Durvis ir blokétas.

Simbols El paradas displeja ari tad,
kad darbojas pirolizes tirisanas
funkcija.

Lai izslegtu bérnu droSibas funkciju, atkartojiet 2.
darbibu.

ATLIKUSA SILTUMA INDIKATORS
Izslédzot cepeskrasni, displeja redzams atlikusa

siltuma indikators £ | ja temperatiira cepeskrasni
ir virs 40 °C.Pagrieziet temperatlras regulatorupa
kreisi vai pa labi, lai parbauditu cepe$krasns
temperatiru.

AUTOMATISKA IZSLEGSANAS

DroSibas apsvérumu dél ierice izslédzas
automatiski péc kada laika, ja darbojas
cepeskrasns funkcija un jus nemainat
iestafijumus.

Temperatira (°C) IzslegSanas laiks (h)

30-115

IETEIKUMI UN PADOMI

12.5

Temperatira (°C) IzslegSanas laiks (h)

120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 — maksimali 3

Péc automatiskas izslégSanas, nospiediet
jebkuru taustinu, lai atkal iedarbinatu ierici.

Automatiska izslegSanas nedarbojas
ar $adam funkcijam: apgaismojums,
ilgums, beigas.

DZESESANAS VENTILATORS

Kad cepeSkrasns darbojas, dzeséSanas
ventilators automatiski uztur cepeskrasns
virsmas vésas. lzslédzot cepeskrasni,
dzesésanas ventilators turpinas darboties, lidz
cepeskrasns bus atdzisusi.

DROSIBAS TERMOSTATS

Nepareiza cepeskrasns lietoSana vai bojati
komponenti var izraisit bistamu parkar$anu. Lai
to noverstu, cepeskrasnij ir droSibas termostats,
kas partrauc stravas padevi. Cepeskrasns atkal
iesledzas automatiski, kad temperatira
pazeminas.

BRIDINAJUMS! Skatiet sadalu
"Drosiba".

A
@

Tabulas uzradita temperatira un
cepSanas laiki ir ir tikai orientéjosi.
Tie atkarigi no receptém un
izmantoto sastavdalu kvalitates un
daudzuma.

GATAVOSANAS IETEIKUMI
Cepeskrasnij ir pieci plauktu imeni.

Skaitiet cep$anas pozicijas no cepeskrasns
apaksas.

Jusu cepeskrasns var cept un gatavot édienu
savadak neka jusu iepriek$€ja cepeskrasns.
Tabula zemak ir noraditi standarta iestatijumi
attieciba uz temperatiru, gatavoSanas laiku un
plaukta limeni.

Ja nevarat atrast iestatijumus konkrétai receptei,
mekl€gjiet tai ldzigu.

Nenovietojiet dzilo cepamo pannu zemakaja
cep$anas limeni.

Cepeskrasns aprikota ar ipasu sistéma, kas
nodro$ina gaisa cirkulaciju un pastavigi parstrada



tvaiku. ST sistéma lauj gatavot produktus tvaika
apstaklos un saglaba édienus mikstus to
iekSpusé un kraukskigus arpus€. Tas samazina
gatavo$anas laiku un energijas patérinu.

Kiaku cepsana

Neatveriet cepeskrasns durvis, pirms nav
pagajusas 3/4 no gatavoSanas laika.

Ja vienlaikus lietojat divas cepamas paplates,
atstajiet starp tam vienu tukSu limeni.

Funkcija Augs./apakskarséSana ar standarta
temperatru ir ideali piemérota maizes cep$anai.
Galas un zivju pagatavosSana

Gatavojot taukainu galu, lietojiet cepamo pannu,
lai uz cepeskrasns nepaliktu nenotirami traipi.
Pirms pagatavotas galas sagriezSanas pagaidiet
aptuveni 15 minutes, lai saglabatu galas

Tempe- .
Ediens ratira | Laiks
C) (min.)
Maize 180 35 -
40
Plamju kuka, abolu kika, 160 - 30 -
kanélmaizites, kas tiek 180 60
ceptas kiku veidné.

Saldeéti gatavi edieni

leprieks$ uzsildiet tukSu cepeskrasni 10 minutes.
Izmantojiet otro plaukta limeni.

Izmantojiet 200 ml Gdens.

suligumu.
Lai galas cepSanas laika nepielautu parmérigu Tempe-
dimosanu, iepildiet cepamaja panna nedaudz E - Laiks
z ) _ Z PP Ediens ratara .
Udens. Lai novérstu dimu kondensaciju, pielejiet (°C) (min.)
Udeni katru reizi, kad tas ir iztvaikojis.
Gatavosanas laiki .
Gatavo$anas laiks atkarigs no &diena veida, ta Pica 200-| 10-
konsistences un daudzuma. 210 20
GatavoSanas sakuma pieskatiet tas norisi. Kruasani 170 - 15 -
Izmantojot o ierici, atrodiet labakos iestatijumus 180 25
(sildiSanas pakapi, édiena gatavosanas laiku, -
utt.) saviem édiena gatavo$anas traukiem, Lazanja 180 - 35 -
receptém un daudzumam. 200 50
PAPILDU VENTILATORA KARSESANA Partikas atjaunosana
Kikas / smalkmaizites / maizes Izmantojiet otro plaukta limeni.
leprieks uzsildiet tukdu cepedkrasni 5 mindtes. Izmantojiet 100 ml ddens.
Izmantojiet pannu. lestatiet temperattru uz 110 °C.
Izmantojiet otro plaukta limeni.
Izmantojiet 150 ml Gdens. = Laiks
Ediens (min.)
Tempe- .
Ediens ratira (Lr::zs) Titi miltu produkti 10-20
oC .
) Maize 15-25
Cepumi, placeni, kruasa- 150 - 10 - Focaccia 15-25
ni 180 20 Gala 15-25
Focaccia 200 - 10 - :
Mak 15-2
210 20 akaroni 5-25
Pica 230 | 10- Pica 15-25
20 Risi 15-25
Titi miltu produkti 200 20 - Darzeni 15-25
25

Cepesa cepsana
Izmantojiet stikla cepamtrauku.



Izmantojiet otro plaukta limeni.
Izmantojiet 200 ml Gdens. -
- Tempe- 1) iks
Ediens ratiira .
°C (min.)
Tempe- |, _. (°C)
_ o | Laiks
Ediens ratara .
°C (min.)
(°C) Cikas cepetis 180 | 65
Liellopu cepetis 200 50 80
60
Vista 210 60
80
CEPSANA
Kukas
Augs./ApakskarsésSana Ventilatora Karsésana
Ediens Laiks (min.) | Komentari
Temperatira |Plaukta pozi- Temperatira |Plaukta pozi-
(°C) cija (°C) cija
Putotas 170 2 160 3(2un4) 45 - 60 Kaku
receptes veidné
Smilsu 170 2 160 3(2un4) 20-30 Kaku
mikla veidné
Paninu 170 1 165 2 80 - 100 26 cm ko-
siera kuka ku veidné
Abolkika 170 2 160 2 (kreisais 80 - 100 Divas 20
(Apple un labais) cm kuku
pie)" veidnés
uz restota
plaukta
Stridele 175 3 150 2 60 - 80 Uz cepa-
mas pa-
plates
levarjuma 170 2 165 2 (kreisais 30-40 26 cm ko-
kika un labais) ku veidnée
Biskvitkad- 170 2 150 2 40 - 50 26 cm ku-
ka ku veidné
Ziemas- 160 2 150 2 90-120 20 cm ku-
svetku ko- ku veidné
ka/baga-
tigs auglu
pirags?




Augs./ApakskarsésSana

Ventilatora Karsésana

Ediens Laiks (min.) | Komentari

Temperatira Plaukta pozi- Temperatira Plaukta pozi-

(°C) cija (°C) cija

PlGmju 175 1 160 2 50 - 60 Maizes
Kkikal trauka
Nelielas 170 3 150 - 160 3 20-30 Uz cepa-
kikas - mas pa-
viena II- plates
meni?
Nelielas - - 140 - 150 2un4 25-35 Uz cepa-
kukas - di- mas pa-
vos lime- plates
nos™
Nelielas - - 140 - 150 1,3unb5 30-45 Uz cepa-
kikas - mas pa-
tris lime- plates
nos"
Biskviti / 140 3 140 - 150 3 25-45 Uz cepa-
konditore- mas pa-
jas izstra- plates
dajumi -
viena Ii-
meni
Biskviti / - - 140 - 150 2un4 35-40 Uz cepa-
konditore- mas pa-
jas izstra- plates
dajumi -
divos [i-
menos
Biskviti / - - 140 - 150 1,3unb5 35-45 Uz cepa-
konditore- mas pa-
jas izstra- plates
dajumi -
tris ime-
nos
Bezé - 120 3 120 3 80 - 100 Uz cepa-
viena [i- mas pa-
ment plates
Beze - di- - - 120 2un4 80 - 100 Uz cepa-
vos lime- mas pa-
nos™ plates




Augs./Apakskarsésana Ventilatora Karsésana
Ediens Laiks (min.) | Komentari
Temperatiira |Plaukta pozi-| Temperatira |Plaukta pozi-
(°C) cija (°C) cija

Smalk- 190 3 190 3 12-20 Uz cepa-

maizites" mas pa-
plates

Ekléri - 190 3 170 3 25-35 Uz cepa-

viena - mas pa-

ment plates

Ekléri - di- - - 170 2un4 35-45 Uz cepa-

vos lime- mas pa-

nos plates

Grozini 180 2 170 2 45-70 20 cm ko-
ku veidné

Bagatigs 160 1 150 2 110 - 120 24 cm ki-

auglu pi- ku veidné

rags

Biskvitkad- 170 1 160 2 (kreisais 30-50 20 cm k-

ka ar pildi- un labais) ku veidné

jumu®

1) leprieks uzsildiet cepeskrasni 10 mindtes.
Maize un pica
Augs./Apakskarsésana Ventilatora KarséSana
Ediens Laiks (min.) | Komentari
Temperatira |Plaukta pozi- Temperatura |Plaukta pozi-
(°C) cija (°C) cija

Baltmai- 190 1 190 1 60-70 1-2ga-

ze1) bali, 500 g
uz katra
gabala

Rudzu 190 1 180 1 30-45 Maizes

maize trauka

Titi miltu 190 2 180 2(2un4) 25-40 6 — 8 mai-

produkti” Zites uz
cepamas
paplates




Augs./ApakskarsésSana

Ventilatora Karsésana

Ediens Laiks (min.) | Komentari
Temperatira Plaukta pozi- Temperatira Plaukta pozi-
(°C) cija (°C) cija

Pica® 230 - 250 1 230 - 250 1 10-20 Cepama
paplaté
vai cepa-
ma panna

Placeni? 200 3 190 3 10-20 Uz cepa-

' mas pa-
plates
1) leprieks uzsildiet cepeskrasni 10 mindtes.
Valéji piragi
Augs./ApakskarséSana Ventilatora Karsésana
Ediens Laiks (min.) | Komentari
Temperatiura |Plaukta pozi- Temperatira Plaukta pozi-
(°C) cija (°C) cija

Val€jais 200 2 180 2 40 - 50 Veidné

pirags ar

makaro-

niem

Val€jais 200 2 175 2 45 -60 Veidné

darzenu

pirags

Salie pira- 180 1 180 1 50 - 60 Veidné

gi"

Lazanja" 180 - 190 2 180 - 190 2 25-40 Veidné

Cannello- 180 - 190 2 180 - 190 2 25-40 Veidné

i)
ni

1) leprieks uzsildiet cepeskrasni 10 mindtes.



Gala

Augs./Apakskarsésana

Ventilatora KarsésSana

Ediens Laiks (min.) | Komentari
Temperatiira |Plaukta pozi- Temperatira |Plaukta pozi-
(°C) cija (°C) cija

Liellopa 200 2 190 2 50-70 Uz restota

gala plaukta

Cukgala 180 2 180 2 90 - 120 Uz restota
plaukta

Tela gala 190 2 175 2 90 - 120 Uz restota
plaukta

Liellopu 210 2 200 2 50 -60 Uz restota

galas ce- plaukta

petis ang-

lu gaume

(pusjéls)

Liellopu 210 2 200 2 60-70 Uz restota

galas ce- plaukta

petis ang-

lu gaumeé

(videji iz-

cepts)

Liellopu 210 2 200 2 70-75 Uz restota

galas ce- plaukta

petis ang-

lu gaume

(labi iz-

cepts)

Cukas 180 2 170 2 120 - 150 Ar adu

plecs

Cukas stil- 180 2 160 2 100 - 120 2 gab.

bins

Jéra gala 190 2 175 2 110 - 130 Kajina

Vista 220 2 200 2 70-85 Vesela

Titars 180 2 160 2 210 - 240 Vesela

Pile 175 2 220 2 120 - 150 Vesela

Zoss 175 2 160 1 150 - 200 Vesela

Trusis 190 2 175 2 60 - 80 Sadalits
gabalos

Zakis 190 2 175 2 150 - 200 Sadalits
gabalos




Augs./ApakskarsésSana Ventilatora Karsésana
Ediens Laiks (min.) | Komentari
Temperatira Plaukta pozi- Temperatira Plaukta pozi-
(°C) cija (°C) cija
Fazans 190 175 2 90 - 120 Vesels
Zivs
Augs./ApakskarséSana Ventilatora Karsésana
Ediens Laiks (min.) | Komentari
Temperatiura |Plaukta pozi- Temperatiura Plaukta pozi-
(°C) cija (°C) cija
Forele/ 190 175 2 40 - 55 3-4 zivis
juras asa-
ris
Tuncis/ 190 175 2 35-60 4-6 filejas
lasis
GRILESANA lestatiet maksimalo temperatiiru.
leprieks uzsildiet cepeskrasni 3 minltes.
Izmantojiet ceturto plaukta limeni.
Daudzums Laiks (min.)
Ediens
Gabali Daudzums (kg) Viena puse Otra puse
Filejas steiki 4 0,8 12-15 12-14
Liellopu galas steiki 4 0,6 10-12 6-8
Sardeles 8 - 12-15 10-12
Cukgalas karbonade ar ribi- | 4 0,6 12-16 12-14
nu
Vista (sadalita uz pusém) 2 1 30-35 25-30
Kebabs 4 - 10-15 10-12
Vistas kritina 4 0,4 12-15 12-14
Hamburgers 6 0,6 20-30 -
Zivs fileja 4 0,4 12-14 10-12




Daudzums Laiks (min.)
Ediens
Gabali Daudzums (kg) Viena puse Otra puse
Grauzdini ar garnéjumu 4-6 - 5-7 -
Grauzdin$ 4-6 - 2-4 2-3
INFRATERMISKA GRILESANA
Izmantojiet pirmo vai otro plaukta limeni. _ Temperatiira . .
Liellopa Gala Ediens (°C) Laiks (min.)
lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
Lai aprékinatu cep$anas laiku, pareiziniet zemak ~ .
sniegtaja tabula noradito laiku ar filejas biezumu Cuku kajas 150 - 170 90-120
centimetros. (ieprieks uz-
varitas),
0,75-1 kg
= . Temperatira . .
Ediens ’()°C) Laiks (min.) Tela Gala
Liellopu ga- 190 - 200 5-6 Ediens Temperatira Laiks (min.)
las cepetis (°C)
vai fileja,
pusjéls Tela cepetis, | 160-180 | 90-120
Liellopu ga- 180 - 190 6-8 1kg
las cepetis -
vai fileja, vi- Ies!azslillbl, 160 - 180 120 - 150
déji izcepts P2 kg
Liellopu ga- 170 - 180 8-10 Jeéra Gala
las cepetis
vai fileja, labi -
izcepts Ediens Tem?%';atura Laiks (min.)
Cikgala
Jéra kaja, je- 150 - 170 100 - 120
_ = ra cepetis,
Ediens Tem?fé;’“”’a Laiks (min.) 1-1,5 kg
Jéra mugu- 160 - 180 40 - 60
Plecs, 160-180 | 90-120 ra, 1-1,5kg
%k?UStS’ Putnu Gala
Skinka ga- )
bals (1-1,5
kg) Ediens Tem?‘%')atura Laiks (min.)
Sadaliet ri- 170 - 180 60 - 90
bas, 1-1,5 kg
Galas rulete, | 160-170 | 50-60 Putna gajas | 200-220 | 30-50
0,75-1 kg porcijas,
’ 0,2-0,25 kg
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Ediens Tem?,,‘g)at‘_”"‘ Laiks (min.) Ediens Tem'(’fé;""_"a Laiks (min.)
Vista, puse, 190 - 210 35-50 Titars, 4 - 6 140 - 160 150 - 240
0,4-0,5 kg kg
katra

— Zivs (tvaicéta)

Calis, Pou- 190 - 210 50-70
larde, 1-1,5 _
kg Ediens Tem?fé)atura Laiks (min.)
Pille, 1,5-2 180 - 200 80 - 100
kg
Vesela zivs, 210 - 220 40 - 60
Zoss, 3,5-5 160 - 180 120 - 180 1-15kg
kg '
Titars, 2,5 - 160 - 180 120 - 150 VENTIL. KARS. AR MITRUMU
3,5k
9 Labaka rezultata gusanai ievérojiet
laikus, kas uzskaititi tabula.
Ediens Piederumi Tempoeratﬁra Plaukta pozi-| | ;o (min.)
(°C) cija

Smalkmaizites, cepama paplate vai dzila 180 2 20-30
12 gabali panna
Maizites, 9 ga- cepama paplate vai dzila 180 2 30-40
bali panna
Pica, saldéta, restots plaukts 220 2 10-15
0,35 kg
Rulete cepama paplate vai dzila 170 2 25-35

panna
Sok. kekss ar cepama paplate vai dzila 175 3 25-30
riekstiem panna
Sufle, 6 gabali keramikas ramekini uz 200 3 25-30

restota plaukta
Biskvitkukas pi- forma ar lidzenu pamatni 180 2 15-25
raga pamatne uz restota plaukta
Biskvitkika ar sacepuma forma uz resto- 170 2 40 - 50
pildijumu ta plaukta
Apvarita zivs, cepama paplate vai dzila 180 3 20-25
0,3 kg panna
Vesela zivs, 0,2 cepama paplate vai dzila 180 3 25-35
kg panna
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Ediens Piederumi Temperatira | Plaukta pozi-| ) ;¢ (min))
(°C) cija
Zivs fileja, 0,3 picas paplate uz restota 180 25-30
kg plaukta
Apvarita gala, cepama paplate vai dzila 200 35-45
0,25 kg panna
Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila 200 25-30
panna
Cepumi, 16 ga- cepama paplate vai dzila 180 20-30
bali panna
Mandelcepumi, cepama paplate vai dzila 180 25-35
20 gabali panna
Mufini, 12 gaba- | cepama paplate vai dzila 170 30-40
li panna
Pikantie miklas cepama paplate vai dzila 180 25-30
izstradajumi, 16 panna
gabali
SmilSu miklas cepama paplate vai dzila 150 25-35
cepumi, 20 ga- panna
bali
Smalkmaizites cepama paplate vai dzila 170 20-30
(kanapé), 8 ga- panna
bali
Apvariti darzeni, cepama paplate vai dzila 180 35-45
0,4 kg panna
Vedetara omle- picas paplate uz restota 200 25-30
te plaukta
Darzeni, Vidus- cepama paplate vai dzila 180 25-30
juras gaumeé, panna
0,7 kg
ATKAUSESANA
= .. Daudzums | Atkausésanas | Papildu atkausésa- =
Ediens . . . . Komentari
(kg) laiks (min.) nas laiks (min.)
Vista 1.0 100 - 140 20-30 Novietojiet vistu uz ap-
grieztas apakstases liela
Skivi. CepsSanas laika ap-
grieziet.
Gala 1.0 100 - 140 20-30 CepS$anas laika apgrie-
ziet.
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Daudzums

Atkausésanas

Papildu atkausésa-

Ediens (kg) laiks (min.) nas laiks (min.) Komentari

Gala 0.5 90 - 120 20-30 CepsSanas laika apgrie-
ziet.

Forele 1.50 25-35 10-15 -

Zemenes 3.0 30-40 10-20 -

Sviests 2.5 30-40 10-15 -

Kréjums 2x2,0 80 - 100 10-15 Kréjumu var viegli saputot
arl tad, ja tas vietam vél ir
nedaudz sasalis.

Torte 1.4 60 60 -

ZAVESANA - VENTILATORA KARSESANA
Apsedziet paplates ar cepamo papiru.

Lai gutu labaku rezultatu, izslédziet cepeskrasni,
kad pagajusi puse laika, atveriet durvis un |aujiet

Darzeni

tai atdzist vienu nakti, lai pabeigtu kalteSanas

procesu.

Vienas paplates gadijuma izmantojiet treSo plaukta imeni.
2 paplatém izmantojiet pirmo un ceturto plaukta limeni.

Ediens Temperatiira (°C) Laiks (st.)
Pupas 60-70 6-8
Pipari 60 -70 5-6
Darzeni skabésanai 60-70 5-6
Sénes 50 - 60 6-8
Zalumi 40 - 50 2-3
Augli
Plaukta pozicija
Ediens Temperatiura (°C) Laiks (st.)
1 stavoklis 2 stavokli

Plimes 60 - 70 8-10 3 1/4
Aprikozes 60-70 8-10 3 1/4
Abolu 3kéles 60 - 70 6-8 3 1/4
Bumbieri 60 -70 6-9 3 1/4
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INFORMACIJA PARBAUDES IESTADEM
Parbaudes saskana ar IEC 60350-1.

_ ; . | Plaukta| Témpe- - .
Ediens Funkcija Piederumi - .._| ratira Laiks (min.) Komentari
pozicija C)
Maza Augs. + Cepama 3 170 20-30 Novietojiet 20 ne-
kika apakskar- paplate lielas kicinas uz
séSana vienas cepamas

paplates.

Maza Ventilatora Cepama 3 150 - 20-35 Novietojiet 20 ne-

kika KarséSana paplate 160 lielas kicinas uz
vienas cepamas
paplates.

Maza Ventilatora Cepama 2un 150 - 20-35 Novietojiet 20 ne-

kuka Karsésana paplate 4 160 lielas kucinas uz
vienas cepamas
paplates.

Abolu Augs. + Restots 2 180 70-90 Lietojiet 2 formas

pirags apakskar- plaukts (20 cm diametra),

sésSana diagonali izvieto-

tas.

Abolu Ventilatora Restots 2 160 70-90 Lietojiet 2 formas

pirags Karsésana plaukts (20 cm diametra),
diagonali izvieto-
tas.

Kuka no Augs. + Restots 2 170 40 -50 Lietojiet kuku

biskvit- apakskar- plaukts veidni (26 cm dia-

miklas sésana metra).

bez tau- leprieks uzsildiet

kiem cepeskrasni 10
minutes.

Kika no Ventilatora Restots 2 160 40 - 50 Lietojiet kiku

biskvit- KarséSana plaukts veidni (26 cm dia-

miklas metra).

bez tau- leprieks uzsildiet

kiem cepeskrasni 10
minates.

Kuka no Ventilatora Restots 2un 160 40 - 60 Lietojiet kuku

biskvit- KarséSana plaukts 4 veidni (26 cm dia-

miklas metra). Diagonali

bez tau- izvietotas.

kiem leprieks uzsildiet
cepeskrasni 10
minates.

SmilSu Ventilatora Cepama 3 140 - 20-40 -

mikla Karsésana paplate 150
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Tempe-
Ediens Funkcija Piederumi Plal_xk_t_a ratiira Laiks (min.) Komentari
pozicija (°C)
Smilsu Ventilatora Cepama 2un 140 - 25-45 -
mikla Karsé$ana paplate 4 150
SmilSu Augs. + Cepama 3 140 - 25-45 -
mikla apakskar- paplate 150
séSana
Grauz- GrileSana Restots 4 maks 2-3 mindtes leprieks$ uzsildiet
dins plaukts viena puse; cepeskrasni 3 mi-
4-6 ga- 2-3 mindtes nates.
bali otra pusé
Liellopa Grile$ana Uz res- 4 maks 20-30 Novietojiet restoto
burgers tota plauktu cepes-
6 gabali, plaukta krasns ceturtaja
0,6 kg un dzila- liment un dzilo ce-
ja ce- peSpannu tresaja
peSpan- imeni. Gatavosa-
na nas laika apgrie-
ziet édienu uz
otru pusi, kad pa-
gajusi puse no at-
véleta laika.
leprieks uzsildiet
cepeskrasni 3 mi-
nates.

KOPSANA UN TIRISANA

BRIDINAJUMS! Skatiet sadalu
"DroSiba".

PIEZIMES PAR TIRISANU

Tiriet cepesSkrasns priekSpusi ar mikstu draninu,
kas iemérkta silta Gdent ar mazgasanas [lidzekli.
Metala virsmu firiSanai izmantojiet tam paredzétu
finSanas dzekli;

Tiriet cepeskrasns iekSieni péc katras lietoSanas
reizes. Tauku vai citu partikas palieku
uzkrasanas var izraisit ugunsgréku. Lielaks risks
ir grila paplatei.

Notiriet visus papildpiederumus péc katras
lieto§anas un laujiet tiem nozat. Lietojiet mikstu
dranu, kas iemérkta silta udeni ar mazgasanas
lldzekli; Nemazgajiet papildpiederumus trauku
mazgajamaja masina.

piekaltuSus netirumus tiriet ar specialo
cepeskrasnij paredzeto firiSanas lidzekl;

piedegumdrosus papildpiederumus nedrikst tirit
ar agresiviem lidzekliem, priek§metiem ar asam
Skautném vai trauku mazgajama masina. Tas var
bojat piedegumdroso parklajumu.

Cepeskrasns iekSpusé vai uz stikla durvju
paneliem var uzkraties mitrums. Lai samazinatu
kondensaciju, pirms gatavo$anas laujiet
cepeskrasnij darboties 10 minates.Péc katras
lietoSanas notiriet mitrumu iekSpusé.

CEPESKRASNIS NO NERUSEJOSA
TERAUDA VAI ALUMINIJA

Tiriet cepeSkrasns durvis tikai ar mitru dranu vai
tikai sukli. Nosusiniet ar mikstu dranu.
Neizmantojiet térauda vilnu, skabes vai abrazivus
materialus, jo tie var sabojat cepeskrasns virsmu.
Tiriet cepeSkrasns vadibas paneli, ieveérojot
iepriek§ minétos noradijumus.
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CEPESKRASNS IEKSPUSES
PADZILINAJUMA TIRISANA

Tirsanas procedura likvidé kalkakmens atliekas
cepeskrasns iekSpuses padzilinajuma péec
gatavoSanas ar tvaiku.

@

1. lelejiet 250 ml balta etika cepeskrasns
iek8puses padzilinajuma, kas atrodas
cepeskrasns pamatné.

Lietojiet etiki bez piedevam, kas nav stipraks
par 6 %.

Funkcijai: Ventilatora Karsésana
PLUSmMeés iesakam veikt tirisanas
procediru vismaz ik péc 5-10
cepsanas cikliem.

istabas temperatira 30 minGtes.
3. Tiriet cepeSkrasns iekSpusi ar siltu udeni un
mikstu draninu.

PLAUKTU BALSTU
Lai tiritu cepeskrasns iekSpusi, iznemiet plauktu
balstus.

UZMANIBU! Esiet piesardzigi,
iznemot plauktu balstus.

1. Pavelciet plauktu atbalstu priek§€jo dalu nost

no sanu sienas.

all 7\

2. Pavelciet plauktu atbalstu aizmuguréjo dalu
nost no sanu sienas un iznemiet to.

| P
1 dEx <
\u—'<\'

Uzstadiet iznemtos piederumus, veicot
iepriekSminétas darbibas apgriezta seciba.

PIROLIZE

UZMANIBU! Nevar sakt pirolizi, ja ir
nospiests Papildu tvaika taustins.
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UZMANIBU! Iznemiet visus
piederumus un iznemamos plauktu
balstus.

Ja cepeskrasns durvis nav pilniba

aizvértas, nesaciet pirolizi. Daziem
modeliem Sada gadijuma displeja

paradas kods "C3".

BRIDINAJUMS! lerice ievérojami
sakarst. Var gut apdegumus.

UZMANIBU! Ja citas ierices ir
uzstaditas taja pasa skapiti,
nelietojiet tas, kamér darbojas
pirolizes funkcija. Tas var sabojat
ierici.

> B> © B

Izslaukiet iekSpusi ar mitru, mikstu dranu.
Notiriet durvju iekSpusi ar karstu tdeni, lai
karsta gaisa ietekmé nepiedegtu ediena
atliekas.

lestatiet pirolizes funkciju. Skatiet sadalu
"Cepeskrasns funkcijas - Izmanto$ana
ikdiena".

N =

Kad mirgo |_)| nospiediet taustinu + vai —
lai iestatitu pirolizes ilgumu:

P

Papildiespéja Apraksts

P1 Viegla tirisana. II-
gums: 1 h.

P2 Normala tirisana.
llgums: 1 h 30
min.

Nospiediet @ vai pagrieziet temperaturas
regulatoru, lai uzsaktu pirolizi.

Jus varat izmantot funkciju BEIGAS, lai atliktu
firSanas procesa startu.

Pirolizes laika cepeskrasns lampa ir izslégta.
5. Kad cepeskrasns ir iestatitaja temperatura,

durvis aizslédzas. Displeja ir redzams 5 un
siltuma indikatora joslas, kamér durvis
atslédzas.

Lai partrauktu pirolizi pirms tas beigam,
pagrieziet cepeskrasns funkciju parslégu
izslégSanas pozicija.

6. Kad pirolize ir pabeigta, displeja bus redzams
diennakts laiks. Cepeskrasns durvis veél
arvien bus blokétas.

7. Kad cepeskrasns ir atkal atdzisusi, durvis
automatiski atslédzas.



TIRISANAS ATGADINAJUMS

Lai atgadinatu par pirolizes nepiecieSamibu, PYR
mirgo displeja 10 sekundes péc katras
cepeskrasns ieslégSanas vai izslégSanas.

TiriSanas atgadinajums nodziest:
* péc pirolizes beigam.
* janospiezat + un — vienlaikus,
kameér displeja mirgo PYR.
DURVJU NONEMSANA UN UZSTADISANA

Cepeskrasns durvis aprikotas ar trijiem stikla
paneliem.Cepeskrasns durvis un ieksejos stikla
panelus var nonemt, lai tos nofiritu.

@
A

1. Atveriet durvis lidz galam un turiet abas
enges.

Cepeskrasns durvis var aizvérties, ja
meéginasiet iznemt stikla paneli,
kameér cepeskrasns durvis vél nav
nonemtas.

UZMANIBU! Nelietojiet cepeskrasni,
ja taja nav ielikti stikla paneli.

2. Paceliet un pagrieziet abu engu dviras.

3. Dalgji aizveriet cepeskrasns durvis, lidz tas
atrodas pirmaja atvérSanas pozicija. Tad
pavelciet uz priekSu un izceliet durvis ara.

4. Novietojiet durvis uz mikstas dranas, kas
uzklata uz stabilas virsmas.

5. Satveriet durvju apmali (B) durvju augséjas

malas abas pusés un spiediet uz iek3u, lai

atbrivotu spraudna blivi.

6. Pavelciet durvju apmali uz prieksu, lai to
izceltu.

7. Turiet durvju stikla panelus aiz to augséjam
malam un uzmanigi izvelciet tos ara pa
vienam. Saciet ar aug$éjo paneli.
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Parliecinieties, lai stikls izslidétu ara no balsta
pilniba.

8. Notiriet stikla panelus ar ziepjudeni. Uzmanigi
noslaukiet stikla panelus.

Kad tirisana pabeigta, uzstadiet stikla panelus un

cepeskrasns durvis. Veiciet augstak minétas

darbibas pretéja seciba.

Parbaudiet, vai stikla paneli (A un B) ir ievietoti

pareiza seciba. Skatiet simbolu/iespiedumu stikla

panela mala; katrs no stikla paneliem atskiras, lai

to uzstadiS§ana un iznem$&ana butu vieglaka.

PROBLEMRISINASANA

Vidéjais stikla panelis noteikti jauzstada ligzda
pareizi.

A
=g
= B

SPULDZES MAINA

BRIDINAJUMS! Pastav risks sanemt
elektroSoku.
Lampa var bat karsta.

1. lzsledziet cepeskrasni.

Nogaidiet, ldz cepeskrasns ir atdzisusi.

2. Atslédziet cepeskrasni no elektrotikla.

3. leklajiet cepesSkrasns iekSienes apaksa
audumu.

UZMANIBU! Vienmér turiet
halogéna lampu ar dranu, lai tauku
atliekas nesadegtu uz lampas.

Aizmuguréja lampa

1. Pagrieziet lampas parsegu, lai to iznemtu.

2. Nofiriet stikla parsegu.

3. Nomainiet cepeskrasns lampu ar piemérotu
300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.

4. Uzlieciet stikla parsegu.

BRIDINAJUMS! Skatiet sadalu
"DroSiba".

KO DARIT, JA...

Probléma

lespéjamie iemesli

Risinajums

Cepeskrasni nevar ieslégt vai
lietot.
ta pareizi.

Cepeskrasns nav pieslégta
elektrotiklam vai nav pieslég-

Parbaudiet, vai cepeSkrasns
ir pareizi pievienota stravas
piegadei (skatiet piesleguma
diagrammu).
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Probléma

lespéjamie iemesli

Risinajums

Cepeskrasns nesakarst.

Cepeskrasns ir deaktivizéta.

lesleédziet cepeskrasni.

Cepeskrasns nesakarst.

Nav iestatits pulkstenis.

lestatiet pulksteni.

Cepeskrasns nesakarst.

Nav iestafiti nepiecieSamie
iestatijumi.

Parliecinieties, vai iestatijumi
ir pareizi.

Cepeskrasns nesakarst.

Aktivizéta automatiskas iz-
slegSanas funkcija.

Skatiet sadalu "Automatiska
izslegSanas".

Cepeskrasns nesakarst.

Bérnu drosibas funkcija ir ie-
slegta.

Skatiet sadalu "Bérnu droSi-
bas funkcijas lietosana".

Cepeskrasns nesakarst.

Izdedzis drosinatajs.

Parliecinieties, vai ierices dar-
bibas traucéjums ir saistits\i
ar droSinataju. Ja drosinatajs
atkartoti izdeg, sazinieties ar
kvalificetu elektriki.

Lampa nedarbojas.

Lampa ir bojata.

Nomainiet lampu.

Ediena gatavos$anai nepiecie-
S§ams parak ilgs laiks, vai art
tas tiek pagatavots parak atri.

Temperatura ir parak zema
vai parak augsta.

Ja nepiecieSams, noreguléjiet
temperaturu. levérojiet rokas-
gramata sniegtas norades.

Tvaiki un kondensats nose-
Zas uz édiena un cepes-
krasns tilpné.

Edieni cepeskrasni atstati pa-
rak ilgi.

Pabeidzot gatavo$anu, neat-
stajiet édienus cepeskrasni il-
gak par 15 - 20 minatém.

Displejs rada "C3".

Nedarbojas firisanas funkcija.
Nav pilniba aizvértas cepes-
krasns durvis vai ir bojata
elektroniska durvju blokesa-
na.

Ciesi aizveriet durvis.

Displejs rada "F102".

* Nav pilniba aizvértas dur-
vis.
» Bojata durvju blokéSana.

» Ciesi aizveriet durvis.

* lzslédziet cepeskrasni, iz-
mantojot majas elektrosis-
témas droSinataju vai dro-
Sinataju karbas aizsargslé-
dzi, un tad atkal ieslédziet
to.

« Jadispleja atkartoti para-
das "F102" kods, sazinie-
ties ar klientu apkalposa-
nas nodalu.

29



Probléma

lespéjamie iemesli

Risinajums

Displejs rada kludas kodu,
kas nav tabula.

Notikusi klume elektrosiste-
ma.

* lIzslédziet cepeskrasni, iz-
mantojot majas elektrosis-
témas drosinataju vai dro-
Sinataju karbas aizsargslé-
dzi, un tad atkal ieslédziet
to.

« Jadispleja atkartoti para-
das kludas kods, sazinie-
ties ar klientu apkalposa-
nas centru.

Izmantojot funkciju, gatavoSa-
nas rezultati nav labi. Ventila-
tora Karsésana PLUS.

Funkcija nav ieslégta: Ventila-
tora KarséSana PLUS.

Skatiet sadalu "Funkcijas ie-
slégSana: Ventilatora Karse-
Sana PLUS".

Izmantojot funkciju, gatavosa-
nas rezultati nav labi. Ventila-
tora Karsésana PLUS.

Funkcija nav pareizi ieslégta:
Ventilatora KarséSana
PLUSar papildu tvaika tausti-
nu.

Skatiet sadalu "Funkcijas ie-
slégSana: Ventilatora Karsé-
Sana PLUS".

Izmantojot funkciju, gatavoSa-
nas rezultati nav labi. Ventila-
tora KarséSana PLUS.

Jus neiepildijat adeni tilpnes
tvertne.

Skatiet sadalu "Funkcijas ie-
slégSana: Ventilatora Karse-
Sana PLUS".

Jus vélaties aktivizét ventila-
tora karsés$anas funkciju, bet
deg Papildu tvaika taustins.

darbojas ventilatora karsésa-
nas PLUS funkcija.

Nospiediet Papildu tvaika tau

stinu , lai apturétu ventila-
tora karséSanas PLUS funkci-
ju.

Jus vélaties aktivizet tiriSanas
funkciju, bet displeja redzams
"C4",

Papildu tvaika taustins ir no-
spiests.

Nospiediet papildu tvaika tau-
stinu .

Udens tilpnes tvertné neva-
ras.

Temperatira ir parak zema.

lestatiet temperatlru uz vis-
maz 110 °C.

Skatiet sadalu "Padomi un ie-
teikumi".

No tilpnes tvertnes tek tdens.

Tilpnes tvertné ir parak daudz
adens.

Deaktivizéjiet cepeskrasni un
parliecinieties, ka ierice ir
auksta. Noslaukiet tdeni ar
sukli vai dranu. Pievienojiet
pareizu udens daudzumu tilp-
nes tvertné. Skatiet specifisko
proceddru.
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Probléma

lespéjamie iemesli

Risinajums

Cepeskrasns ir ieslegta un
nesakarst. Ventilators nedar-
bojas. Displeja tiks paradits
"Demo".

leslégts demo rezims.

Izslédziet cepesSkrasni.
Nospiediet un turiet pie-

spiestu taustinu +
Pirmais cipars displeja un
Demo indikators sak mir-
got.

levadiet kodu 2468, no-

spiezot pogas + vai —,
lai mainitu vertibas, un

nospiediet @ lai apstipri-
natu.

Nakamais cipars sak mir-
got.

Demo reZims izslédzas,
kad apstiprinat pedejo ci-
paru un kods ir pareizs.

APKOPES DATI

Ja nevarat atrast risinajumu, sazinieties ar ierices
tirgotaju vaipilnvarotu servisa centru.

atrodas cepeskrasns iek$pusé uz priek$€ja

Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz
tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu plaksnite

ramja. Nenonemiet cepeskrasns iekSpusé esoso
tehnisko datu plaksniti.

lesakam pierakstit datus Seit:

lerices modela nosaukums (MOD.)

Izstradajuma numurs (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)

UZSTADISANA

BRIDINAJUMS! Skatiet sadalu
"Dro$iba".
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IEBUVESANA

IERICES NOSTIPRINASANA PIE VIRTUVES ELEKTROINSTALACIJA

MEBELEM
Razotajs neuznemas nekadu
@ atbildibu par bojajumiem, kas
radusies, neieverojot droSibas
noradijumus, kas minéti DroSibas
informacijas sadalas.

Siierice ir aprikota tikai ar baro$anas kabeli.

KABELIS

Kabelu veidi, kas pieméroti uzstadisanai vai
nomainai:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F
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Attieciba uz kabelu Skérsgriezumu, skatiet kop€&jo
jaudu uz tehnisko datu plaksnites. Var art
atsaukties uz tabulu:

Kabela Skérsgriezums

Kopéja jauda (W) (mm?)

maksimums 1380 3x0.75

maksimums 2300 3x1

ENERGOEFEKTIVITATE

Kabela Skérsgriezums

Kopéja jauda (W) (mm)

maksimums 3680 3x15

lezeméSanas vadam (zal$/dzeltens kabelis) jabat
par 2 cm garakam par fazes un neitralo kabeli
(zils un briins kabelis).

PRODUKTA MARKEJUMS UN INFORMACIJA ATBILSTOSI ES 65-66/2014

RaZotaja nosaukums Zanussi
Modela noteikSana ZOP37903XU
Energoefektivitates indekss 81.2
Elektroenergijas patérina klase A+

Energijas patérins ar standarta ieladi, tradicionalais re-

Zims

0.93 kWh(/cikla

Energijas patérins ar standarta ieladi, piespiedu ventilaci-

0.69 kWh/cikla

jas rezims

Tilpnu skaits 1
Karstuma avots Elektriba
Skanas limenis 721

Cepeskrasns veids

leblvéjama cepeskrasns

Masa

30.2 kg

EN 60350-1 - Elektriskas majsaimniecibas ierices
ediena gatavosanai. 1. dala: Plitis, cepeskrasnis,
tvaika cepeskrasnis un grili. Veiktspé&jas
meériSanas metodes.

ENERGIJAS TAUPISANA

Vispareéji padomi

Parbaudiet, vai cepeskrasns darbibas laika tas
durvis ir pareizi aizvértas. GatavoSanas laika
neveriet durvis parak biezi. Uzturiet firas durvju
starplikas un parliecinieties, vai tas ir
nostiprinatas vieta.

Cepeskrasns ir aprikota ar funkcijam,
kas gatavojot ikdiena, |lauj taupit
energiju.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu energijas
taupiSanu.

Pirms édiena ievieto$anas vélams neuzkarseét
cepeskrasni.

GatavoSanai, kas ilgs vairak neka 30 minutes,
samaziniet cepeSkrasns temperaturu lidz
minimumam uz 3-10 minatém, atkariba no
gatavoSanas laika un gatavoSanas ilguma.
Atliku$ais siltums cepeskrasni turpinas gatavot
édienu.

Izmantojiet atliku$o siltumu, lai uzsilditu édienu.
Uzturiet péc iespé€jas Tsakus partraukumus starp
cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus édienus
viena reize.
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Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, energijas taupiSanas nollka
izmantojiet gatavoSanas funkcijas ar ventilatoru.
Atlikusais siltums

Dazu cepeskrasns funkciju gadijuma, ja ir
aktivizéta programma ar funkciju Darbibas laiks
vai Beigu laiks un gatavosanas laiks parsniedz
30 minUtes, uzkarséSanas elementi automatiski
izslédzas atrak.

Ventilators un lampa turpina darboties.
Ediena siltuma uzturé$ana

|zvélieties mazako iesp&jamo temperatiras
iestatijumu, lai izmantotu atlikuSo siltumu un

saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma indikators
vai temperatura tiek paradita displeja.

Ventil. kars. ar mitrumu

Funkcija paredzéta energijas taupi$anai
gatavoSanas laika.

Izmantojot $o funkciju, lampa automatiski
izslédzas péc 30 sekundém.

APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreiz€jai parstradei materialus ar

simbolu ‘-/:) levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai parstradei.
Palidziet aizsargat apkartéjo vidi un cilvéku
veselibu, atkartoti parstradajot elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumus. Neizmetiet
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ierices, kas apzimétas ar So simbolu E kopa ar
majsaimniecibas atkritumiem. Nododiet
izstradajumu vietéja otrreizéjas parstrades
punkta vai sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.



A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Tnainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un loc
sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

SIGURANTA COPIILOR SI A PERSOANELOR
VULNERABILE

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele fara cunostinte sau
experienta doar sub supraveghere sau dupa o scurta
instruire care sa le ofere informatiile necesare despre
utilizarea sigura a aparatului si sa le permita sa inteleaga
pericolele la care se expun.

- Copiii cu varsta intre 3 si 8 ani si persoanele cu dizabilitati
profunde si complexe nu trebuie lasate sa se apropie de
aparat daca nu sunt supravegheate permanent.

- Copiii cu varsta mai mica de 3 ani nu trebuie lasati sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheati permanent

- Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

- Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

- Nu lasati copiii si animalele sa se apropie de aparat atunci
cand acesta este in functiune sau cand se raceste.
Componentele accesibile sunt fierbinti.

- Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

- Copiii nu vor realiza curatarea sau intretinerea realizata de
utilizator asupra aparatului fara a fi supravegheati.

ASPECTE GENERALE PRIVIND SIGURANTA

- Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat
si sa inlocuiasca cablul.
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AVERTISMENT: Aparatul si partile accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire.

Folositi intotdeauna manusi de protectie pentru a scoate sau
a pune in interior accesorii sau vase.

Deconectati aparatul de la sursa de alimentare inainte de a
efectua orice operatie de intretinere.

Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte de a inlocui becul
pentru a evita o posibila electrocutare.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot zgaria
suprafata, ceea ce poate conduce la spargerea sticlei.

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie Tnlocuit de producator, de Centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare similara
pentru a se evita electrocutarea.

Urmele de alimente varsate trebuie sa fie eliminate inainte
de curatarea pirolitica. Scoateti toate componentele
cuptorului.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa indepartati
capatul din spate de peretii laterali. Instalati suporturile
pentru raft in ordine inversa.

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

INSTALAREA * Nu trageti aparatul de maner.
Respectati distantele minime fata de alte
AVERTISMENT! Doar o persoana aparate si corpuri de mobilier.
calificata trebuie sa instaleze acest - Verificati daca aparatul este instalat avand in
aparat. jurul s&u structuri de siguranta.
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Laturile aparatului trebuie sa ramana in
apropierea altor aparate sau unitati cu
aceeasi naltime.

Aparatul este echipat cu un sistem de racire
electric. Acesta trebuie utilizat cu o sursa de
alimentare electrica.

Indepartati toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il instalati

sau utilizati. .
Urmati instructiunile de instalare furnizate
impreuna cu aparatul.

Aveti intotdeauna grija cand mutati aparatul
deoarece acesta este greu. Folositi

intotdeauna manusi de protectie si

incaltaminte inchisa.



CONEXIUNEA LA RETEAUA ELECTRICA

AVERTISMENT! Pericol de incendiu
si electrocutare.

» Toate conexiunile electrice trebuie realizate
de catre un electrician calificat.

» Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta cu
date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

+ Utilizati intotdeauna o priza cu protectie
(fmpamantare) contra electrocutarii, montata
corect.

* Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

* Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie inlocuit numai de
catre Centrul de service autorizat.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica sa
atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului, in special atunci cand usa este
fierbinte.

» Protectia la electrocutare a pieselor aflate sub
tensiune si izolate trebuie fixata astfel incat sa
nu permita scoaterea ei fara folosirea unor
unelte.

» Introduceti stecherul in prizé numai dupa
incheierea procedurii de instalare. Asigurati
accesul la priza dupa instalare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

* Nu trageti de cablul de alimentare pentru a
scoate din priza aparatul. Trageti intotdeauna
de stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare adecvate:
intrerupatoare pentru protectia liniei, sigurante
(sigurante infiletabile scoase din suport),
contactori si declansatori la protectia de
impamantare.

» Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta cu
un dispozitiv de izolare, care sa va permita sa
deconectati aparatul de la retea la toti polii.
Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o
deschidere intre contacte de cel putin 3 mm.

» Inchideti complet usa aparatului inainte de a
conecta stecherul la priza.

» Acest aparat este conform cu Directivele
C.E.E.

UTILIZARE

AVERTISMENT! Pericol de ranire,
arsuri si electrocutare sau explozie.

Acest aparat este destinat exclusiv pentru uz
casnic.

Nu modificati specificatiile acestui aparat.

Nu blocati fantele de ventilatie.

Nu Iasati aparatul nesupravegheat in timpul
functionarii.

Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Este posibila emisia de aer
fierbinte.

Nu actionati aparatul avand mainile umede
sau cand acesta este in contact cu apa.

Nu aplicati presiune asupra usii deschise.
Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru sau
ca loc de depozitare.

Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor de
alcool in aer.

Nu lasati scanteile sau flacarile deschise sa
intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

Produsele inflamabile sau obiectele umezite
cu produse inflamabile nu trebuie introduse in
aparat, nici puse adiacent sau deasupra
acestuia.

AVERTISMENT! Pericol de
deteriorare a aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau decolorarea
emailului:
— nu puneti vase sau alte obiecte in aparat
direct pe baza acestuia.
— nu puneti folie din aluminiu direct pe baza
cavitatii aparatului.
— nu puneti apa direct in aparatul fierbinte.
— nu tineti vase umede si alimente in
interior dupa incheierea gatirii.
— procedati cu atentie la demontarea sau
instalarea accesoriilor.
Decolorarea emailului sau a otelului inoxidabil
nu are niciun efect asupra functionarii
aparatului.
Folositi o cratita adanca pentru prajiturile
siropoase. Sucurile de fructe lasa pete care
pot fi permanente.
Acest aparat poate fi utilizat numai pentru
gatit. Nu trebuie utilizat in alte scopuri, de
exemplu pentru incalzirea camerei.
Gatiti intotdeauna cu usa cuptorului inchisa.
Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-va
ca usa nu se inchide niciodata atunci cand
aparatul functioneaza. Caldura si umezeala
se pot acumula in spatele panoului inchis de

37



mobila ceea ce produce daune aparatului,
unitatii de mobilier sau podelei. Nu inchideti
panoul de mobila daca aparatul nu s-a racit
complet dupa utilizare.

INGRIJIREA S| CURATAREA

AVERTISMENT! Pericol de ranire,
incendiu sau de deteriorare a
aparatului.

« TInainte de a efectua operatiile de intretinere,
dezactivati aparatul si scoateti stecherul din
priza.

» Verificati daca aparatul s-a racit. Exista riscul
de spargere a panourilor de sticla.

+ Inlocuiti imediat panourile de sticl4 ale usii
daca acestea sunt deteriorate. Contactati
Centrul de service autorizat.

» Aveti grija atunci cand indepartati usa
aparatului. Usa este grea!

» Curatati regulat aparatul pentru a preveni
deteriorarea materialului de la suprafata.

» Curatati aparatul cu o laveta moale, umeda.
Utilizati numai detergenti neutri. Nu folositi
niciun produs abraziv, burete abraziv, solvent
sau obiect metalic.

» Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de pe
ambalajul acestuia.

* Nu curatati emailul catalitic (daca este cazul)
cu nici un tip de detergent.

CURATAREA PIROLITICA

AVERTISMENT! Pericol de
vatamare / Incendiere / Emisii de
substante chimice (fumuri) in Modul
Pirolitic.

Nu porniti Piroliza daca este apasat
butonul Abur plus.

« Tnainte de a efectua o functie de auto-curétare

Pirolitica sau Prima utilizare va rugam sa
scoateti din interiorul cuptorului:

— toate reziduurile de alimente, depunerile/
resturile de ulei sau grasimi.

— toate obiectele detasabile (inclusiv
rafturile, sinele laterale etc., furnizate
impreuna cu produsul) in special tigaile
anti-aderente, cratitele, tavile, ustensilele
etc.

+ Cititi cu atentie toate instructiunile pentru
Curatarea pirolitica.

* Nu lasati copiii sa se apropie de aparat atunci
cand Curatarea pirolitica este in functiune.
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Aparatul devine foarte fierbinte, iar aerul
fierbinte este evacuat prin orificiile frontale de
racire.

Curatarea pirolitica este o operatie efectuata
la temperatura inalta care poate degaja fum
de la reziduurile alimentare si materialele
componente. De aceea, consumatori sunt
sfatuiti sa respecte cu strictete urmatoarele:

— sa asigure o ventilare buna in timpul si
dupa fiecare Curatare pirolitica.

— sa asigure o buna ventilatie pe durata si
dupa prima utilizare la temperatura
maxima.

Spre deosebire de oameni, unele pasari si
reptile pot fi foarte sensibile la fumul potential
emis pe durata procesului de curatare pentru
toate cuptoarele pirolitice.

- Indepértati toate animalele de companie
(in special pasarile) din vecinatatea
aparatului Tn timpul si dupa Curatarea
pirolitica si utilizati prima data
functionarea la temperatura maxima intr-o
zona bine ventilata.

Animalele mici de companie pot fi, de
asemenea, foarte sensibile la modificarile de
temperatura punctuale din vecinatatea
cuptoarelor pirolitice atunci cand programul de
curatare automata este in functiune.
Suprafetele anti-aderente de pe tigai, oale,
tavi, ustensile etc. pot fi deteriorate de
temperatura inalta din timpul Curatarii
pirolitice pentru toate cuptoarele pirolitice si,
de asemenea, pot fi o sursa pentru fumuri
care deranjeaza putin.

Fumurile eliberate de toate cuptoarele
pirolitice / reziduurile de la gatit conform celor
prezentate anterior nu sunt periculoase pentru
oameni, inclusiv pentru bebelusi sau
persoane cu probleme medicale.

BECUL INTERIOR

AVERTISMENT! Pericol de
electrocutare.

Tipul de bec cu incandescenta sau de bec cu
halogen folosit la acest aparat poate fi utilizat
doar la aparatele electrocasnice. Nu il utilizati
n alte scopuri.

Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica Tnainte de a inlocui becul.
Folositi exclusiv becuri cu aceleasi specificatii.

SERVICE

Pentru a repara aparatul contactati un Centru
de service autorizat.
Utilizati numai piese de schimb originale.



GESTIONAREA DESEURILOR Dl.!PA
INCHEIEREA CICLULUI DE VIATA AL
APARATULUI

AVERTISMENT! Pericol de
vatamare sau sufocare.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

» Taiati cablul de alimentare electrica chiar de
langa aparat si aruncati-I.

» Scoateti incuietoarea usii pentru a nu permite
copiilor sau animalelor de companie sa
ramana blocati in aparat.

DESCRIEREA PRODUSULUI

PREZENTARE GENERALA

a éHE

ACCESORII

+ Raft de sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri, fripturi.
+ Tava de gatit

PANOUL DE COMANDA

Panou de comanda

Buton de selectare pentru functii de gatire
Afisaj

Buton de selectare pentru temperatura
Buton Abur plus

A Element de incalzire

Bec

B Ventilator

Bl Adancitura cavitate

Suport pentru raft, detasabil

Pozitii rafturi

Pentru prajituri si fursecuri.
» Cratita foarte adanca
Pentru a face musaca.

BUTOANE
Camp cu senzor / Buton Functie Descriere
— MINUS Pentru a seta timpul.
@ CEAS Pentru a seta o functie ceas.
+ PLUS Pentru a seta timpul.
ABUR PLUS Pentru a porni functia Aer cald PLUS.
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Cronometru / Temperatura

Indicator de incalzire si caldura reziduala
Senzor (doar pentru anumite modele)
Blocare electronica a usii (doar pentru
anumite modele)

Ore / minute

Modul demo (doar pentru anumite modele)
Functiile ceasului

e@mm oowp

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

AVERTISMENT! Consultati
capitolele privind siguranta.

AN
@

PRIMA CURATARE

Scoateti din cuptor toate accesoriile si suporturile
pentru raftul mobil.

Pentru a seta Timpul, consultati
capitolul ,Functiile ceasului”.

Consultati capitolul ,Ingrijirea si
curatarea”.

Curatati cuptorul si accesoriile inainte de prima
utilizare.

Puneti accesoriile si suporturile pentru raftul
mobil inapoi in pozitia lor initiala.
PREINCALZIREA

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-I folosi prima
data.

UTILIZAREA ZILNICA

Pentru functia: Aer cald PLUS
consultati ,Activarea functiei: Aer
cald PLUS".

1. Setati functia |:| si temperatura maxima.
2. Lasati cuptorul sa functioneze timp de 1 ora.

3. Setati functia , apasati butonul Abur

plus si setati temperatura maxima.
4. Lasati cuptorul sa functioneze timp de 15
minute.
5. Opriti cuptorul si lasati-I sa se raceasca.
Accesoriile pot deveni mai fierbinti decat de
obicei. Cuptorul poate emite un miros si fum.
Aerisiti bine incaperea.

AVERTISMENT! Consultati
capitolele privind siguranta.

BUTOANE DE SELECTARE RETRACTABILE

Pentru a utiliza aparatul, apasati butonul de
comanda. Butonul de comanda iese in afara.

a0

FUNCTII DE GATIRE

Functia cuptoru-

lui Aplicatie

0 Cuptorul este oprit.

Pozitia Sfarsit




Functia cuptoru-

Functia cuptoru-

lui Aplicatie lui Aplicatie
—_— Pentru reducerea timpului Aceasta functie este con-
2 de incalzire. ‘I YI ceputa sa economiseasca
- . energia in timpul gatitului.
Incalzire Rapi- Aer Cald Pent?u instructiun%J pentru
da (Umed) gatit, consultati capitolul
Pentru a coace simultan LInformatii si sfaturi”, Aer
pe pana la trei pozitii ale Cald (Umed). Usa cupto-
raftului si pentru a deshi- rului trebuie inchisa pe du-
drata alimentele. rata gatirii pentru a nu in-
Setati temperatura cu 20 - trerupe functia si pentru a
(f\) 40°C mai jos decat pentru asigura functionarea cup-
\/ Tncélzire sus/jos. tofru_lwtgu cea m?' ridicata
Pentru a adauga umiditate elicienta energetica posi-
Ai;ﬁa,':ﬂge“ in timpul gatitului. Pentru bild. Atunci cand folositi
a obtine culoarea adec- aceasta functie, tempera-
vata si crusta crocant in tura din cavitate poate fi
timpul coacerii. Pentru a diferita de temperatura se-
oferi mai multa suculenta tata. Este folosita caldura
in timpul reincalzirii. reziduala.Nivelul de
caldura ar putea fi redus.
Pentru a coace pizza. Pentru recomandari gene-
] P_erjtrL_J o rumvenire intevn- rale privind economia de
Pizza siva si o baza crocanta. energie, consultati capito-
lul ,Eficienta energetica”,
— Pentru a coace si a praji Economisirea ener-
_ alimentele pe o singura giei.Aceasta functie a fost
Incalzire pozitie a raftului. folosita pentru satisface-
‘ rea cerintelor clasei de efi-
. sus/jos cienta energetica conform
(Incailzire Sus/ EN 60350-1. Atunci cand
Jos) folositi aceasta functie,
Pentru a coace préjituri cu becul se stinge automat
_ coaja crocanta si pentru a dupa 30 de secunde.
Incalzire Jog | conserva alimentele. — Pentru frigerea la grétar a
alimentelor plate in can-
Pentru a decongela ali- ; ) titati mari si pentru paine
m mente (legume si fructe). Grill Rapid prajita.
Deconaelare Timpul necesar decon- - —
9 gelarii depinde de numaérul v Pentru a frige bucati mai
si de dimensiunea alimen- ¥ mari de carne _St?U Qéif]:té
telor congelate. . . CU Os pe O pozitie a rartu-
g Gatire Intensi- lui. Pe‘r)1tru gratinare si ru-
va menire.
e Pentru a porni curatarea
H-H pirolitica a cuptorului.
h—— Aceasta functie arde res-
Pirolitica

turile de murdarie din cup-
tor.
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SETAREA UNEI FUNCTII DE GATIRE

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile de
gatire pentru a selecta o functie de gatire.

2. Rotiti butonul de comanda pentru a selecta
temperatura.

Becul se aprinde atunci cand cuptorul

functioneaza.

3. Pentru a opri cuptorul, rotiti butoanele de
comanda la pozitia oprit.

SETAREA FUNCTIEI:AER CALD PLUS

Aceasta functie va permite sa imbunatatiti
umiditatea din timpul gatitului.

AVERTISMENT! Pericol de arsuri si
de deteriorare a aparatului.

Umiditatea eliberata poate provoca arsuri:

* Nu deschideti usa cuptorului atunci cand
functia este activa.

» Deschideti cu grija usa cuptorului dupa ce s-a
oprit functia.

Consultati capitolul ,Informatii si
sfaturi”.

1. Umpleti adancitura cavitatii cu apa de la
robinet.
Capacitatea maxima a adanciturii cavitafii
este de 250 ml.
Umpleti cu apa adancitura cavitatii doar
atunci cand cuptorul este rece.

gatirii sau atunci cand cuptorul
este fierbinte.

2. Puneti alimentele in cuptor si inchideti usa
cuptorului.

3. Setati functia: .
FUNCTIILE CEASULUI

ATENTIE! Nu reumpleti cu apa
adancitura cavitatii tn timpul

4. Apasati butonul Abur plus .
Butonul Abur plus functioneaza doar cu
aceasta functie.

Indicatorul se aprinde.

5. Rotiti butonul de selectare pentru a selecta o
temperatura.

6. Pentru a opri cuptorul, apasati butonul Abur

Plus , rotiti butoanele de selectare la
pozitia oprit.
Indicatorul butonului Abur plus se stinge.
7. Indepértati apa din adancitura cavitatii.
AVERTISMENT! Cuptorul
& trebuie sa fie rece inainte de a
indeparta restul de apa din
adancitura cavitatii.

INCALZIRE RAPIDA

Incélzire rapida micsoreaza timpul necesar
pentru incalzire.

@

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
cuptorului pentru a seta incalzirea rapida.

2. Rotiti butonul de selectare pentru
temperatura pentru a seta temperatura.

Semnalul este emis cand aparatul ajunge la

temperatura setata.

3. Setati o functie a cuptorului.

Nu introduceti alimente in cuptor in
timpul operarii Incalzire rapida.

INDICATOR DE INCALZIRE
Atunci cand cuptorul functioneaza, barele de pe

afisaj $ apar una cate una cand temperatura din
cuptor creste si dispar atunci cand temperatura
scade.

TABELUL CU FUNCTIILE CEASULUI

Functia ceasului Aplicatie

@ Pentru a afisa sau modifi-
ORA CU- ca ora curenta. Puteti
RENTA schimba ora ceasului doar
daca cuptorul este oprit.

Functia ceasului Aplicatie

[=l Pentru a seta durata de
DURATA funct!c_)nare a cgptorului. A
se utiliza numai cand a
fost setata o functie de
gatire.
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Functia ceasului

Aplicatie

-]
SFARSIT

Pentru a seta momentul
de inchidere a cuptorului.
A se utiliza numai cand a
fost setata o functie de
gatire.

(g bcd
TEMPORIZA-
RE

Combinare a functiilor DU-
RATA si SFARSIT.

Q

CRONOME-
TRU

Se utilizeaza pentru a seta
timpul pentru numaratoa-
rea inversa. Aceasta func-
tie nu are nici o influenta
asupra functionarii cupto-
rului. Puteti seta CRONO-
METRU oricand, chiar
daca cuptorul este oprit.

00:00
CRONOME-
TRU DE
NUMARATOA
RE DIRECTA

Daca nu setati nicio alta
functie cu ceas, CRONO-
METRU DE
NUMARATOARE DI-
RECTA monitorizeazé au-
tomat timpul pentru care
cuptorul este activ.
Cronometrul este activat
simultan cu incalzirea cup-
torului.

Cronometrul de
numaratoare directa nu
poate fi folosit cu aceste
functii: DURATA, SFAR-
SIT.

REGLAREA $1 MODIFICAREA OREI

Dupa ce faceti prima conexiune la sursa de
curent, asteptati pana cand afisajul indica hr si
,12:00". "12” se aprinde intermitent.

1. Pentru reglarea orelor, apasati + sau .

2. Apasati @ pentru confirmare si comutati
pentru a seta minutele.

Pe afisaj este indicat NN si ora setats. "00" se

aprinde intermitent.

3. Pentru setarea minutelor apasati + sau .

4. Apasati @ pentru a confirma sau ora curenta
setata va fi salvata automat dupa 5 secunde.

Afisajul indica noul timp.

Pentru modificarea orei curente, apasati in mod
repetat @ pana cand indicatorul pentru ora
curenta @ se aprinde intermitent pe afisaj.

SETAREA FUNCTIEI DURATA
1. Setati o functie a cuptorului.

2. Apasati @ in mod repetat pana cand |_)|
incepe sa clipeasca.

3. Apasati + sau —_ pentru a seta minutele

urmate de ore. Apasati @ pentru confirmare.
Cand timpul setat pentru Durata se termina, este
emis semnalul acustic timp de 2 minute. I_)l si
setarea duratei se aprind intermitent pe afisaj.
Cuptorul se opreste automat.
4. Pentru a opri sunetul apasati orice buton sau
deschideti usa cuptorului.
5. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
cuptorului la pozitia oprit.

SETAREA FUNCTIEI SFARSIT

1. Setati o functie a cuptorului.

2. Apasati @ in mod repetat pana cand _)l
incepe sa clipeasca.

3. Apasati + sau — pentru a seta orele

urmate de minute. Apasati @ pentru
confirmare.
La ora setata pentru Sfarsit, este emis semnalul
acustic timp de 2 minute. _)I si setarea duratei
se aprind intermitent pe afisaj. Cuptorul se
opreste automat.
4. Pentru a opri sunetul apasati orice buton sau
deschideti usa cuptorului.
5. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
cuptorului la pozitia oprit.

SETAREA FUNCTIEI TEMPORIZARE

1. Setati o functie a cuptorului.

2. Apasati @ in mod repetat pana cand |_)|
incepe sa clipeasca.

3. Apasati + sau — pentru a seta minutele
urmate de ore la timpul pentru DURATA.

Apasati @ pentru confirmare.

Afisajul indica =] care clipeste.

4. Apasati + sau ™ pentru a seta minutele
urmate de ore la timpul pentru SFARSIT.
Apasati @ pentru confirmare.

Cuptorul porneste automat mai tarziu,
functioneaza pentru timpul setat la DURATA si se
opreste la ora setata la SFARSIT.
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La atingerea orei setatd pentru SFARSIT, este

emis semnalul acustic timp de 2 minute. _)I Si
setarea duratei se aprind intermitent pe afisaj.
Cuptorul se stinge.

5. Pentru a opri sunetul apasati orice buton sau

deschideti usa cuptorului.
6. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
cuptorului la pozitia oprit.

SETAREA CRONOMETRULUI

Cronometrul poate fi setat atat cu cuptorul oprit,

cat si cu cuptorul pornit.

1. Apasati @ in mod repetat pana cand Q si
,00” se aprind intermitent pe afisaj.

2. Apasati + sau —_ pentru a seta secundele,

urmate de minute.

i

Cand timpul setat de dvs. este mai mare de

60 de minute, hr clipeste pe afisaj.

Setati orele.

CRONOMETRUL porneste automat dupa 5
secunde.

Dupa trecerea a 90% din timp este emis un
semnal sonor.

La sférsitul duratei setate este emis un

semnal sonor timp de 2 minute. "00:00” si 0
se aprind intermitent pe afisaj. Pentru a opri
semnalul apasati orice buton.

CRONOMETRU DE NUMARATOARE DIRECTA
Pentru a reseta Cronometrul de numaratoare

directa, apasati lung + si — . Cronometrul
fncepe numaratoarea directa din nou.

UTILIZAREA ACCESORIILOR

AVERTISMENT! Consultati
capitolele privind siguranta.

INTRODUCEREA ACCESORIILOR

Raftul de sarma:

Impingeti raftul intre sinele de ghidaj ale
suportului raftului si asigurati-va ca piciorusele
sunt indreptate in jos.

Tava de gatit/ Cratita adanca:

impingeti tava de gétit /cratita adanc intre sinele

de ghidaj ale suportului raftului.

a4

Raft de sarma si tava de gatit /cratita
adancaimpreuna:

Impingeti tava de gatit /cratita adanc intre barele
de ghidaj ale suportului raftului si raftul de sarma
deasupra barelor de ghidaj.

Mica proeminenta de sus creste
siguranta. Proeminentele sunt, de
asemenea, dispozitive anti-
rasturnare. Muchia ridicata din jurul
raftului impiedica alunecarea vaselor
de pe raft.



FUNCTII SUPLIMENTARE

UTILIZAREA BLOCARE ACCES COPII

Atunci cand este pornita Blocare acces copii,

cuptorul nu poate fi pornit accidental.

1. Asigurati-va ca butonul de selectare pentru
functiile cuptorului este in pozitia oprit.

2. Apasati lung si simultan @ si + timp de 2
secunde.

Este emis un semnal acustic. SAFE si EJ apar
pe afisaj. Usa este blocata.

@

Pentru a opri Blocare acces copii, repetati pasul
2.

Simbolul El apare pe afisaj si atunci
cand functia Pirolitica este activa.

INDICATOR DE CALDURA REZIDUALA
Atunci cand opriti cuptorul, afisajul prezinta

indicatorul cldurii reziduale  daca
temperatura din cuptor este mai mare de
40°C.Rotiti spre dreapta sau stanga butonul de
selectare pentru temperaturapentru a verifica
temperatura cuptorului.

OPRIREA AUTOMATA

Din motive de siguranta, aparatul se
dezactiveaza automat dupa o perioada daca o
functie a cuptorului este activa si nu modificati
nicio setare.

Temperatura (°C) Durata de oprire (h)

30-115

INFORMATII SI SFATURI

12,5

Temperatura (°C) Durata de oprire (h)

120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maxim 3

Dupa o dezactivare automata, pentru a utiliza din
nou aparatul apasati orice buton.

Oprirea automata nu functioneaza cu
aceste functii: lluminare cuptor,
Durata, Sfarsit.

SUFLANTA CU AER RECE

Atunci cand cuptorul functioneaza, suflanta cu
aer rece porneste automat pentru a mentine reci
suprafetele cuptorului. Daca opriti cuptorul,
suflanta cu aer rece continua sa functioneze
pana cand aparatul se raceste.

TERMOSTATUL DE SIGURANTA

Functionarea incorecta a cuptorului sau
componentele defecte pot sa cauzeze
supraincalzirea periculoasa. Pentru a preveni
acest lucru, cuptorul are un termostat de R
siguranta care intrerupe alimentarea cu curent. In
momentul in care temperatura scade, cuptorul
porneste din nou in mod automat.

AVERTISMENT! Consultati
capitolele privind siguranta.

AN
@

Temperatura si duratele de coacere
din tabele au rol consultativ. Acestea
depind de retete si de calitatea si
cantitatea ingredientelor utilizate.

RECOMANDARI PENTRU GATIT

Cuptorul are cinci pozitii pentru rafturi.
Numarati pozitiile rafturilor incepand din partea
de jos a podelei cuptorului.

Cuptorul dumneavoastra poate sa aiba un alt
comportament la coacere/frigere fata de cuptorul
de pana acum. Tabelele de mai jos va indica
setarile standard pentru temperatura, durata
gatitului si pozitia raftului.

Daca nu puteti gasi setarile pentru o reteta
speciala, cautati alta similara.

Nu puneti cratita foarte adanca pe pozitia cea
mai de jos a raftului.

Cuptorul are un sistem special care produce o
circulatie naturala a aerului si o reciclare
constanta a aburului. Cu acest sistem puteti gati
intr-un mediu cu aburi si puteti pastra preparatele
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moi in interior si crocante la exterior. Aceasta
reduce durata de gatire si consumul de energie.
Coacerea prajiturilor

Nu deschideti usa cuptorului nainte ca 3/4 din
durata de coacere sa fi trecut.

Daca utilizati doua tavi de gatit in acelasi timp,
lasati un nivel liber intre ele.

Functia Incélzire sus/jos (Incalzire sus/jos) la
temperatura implicita este ideala pentru coacerea
painii.

Gatirea carnii si a pestelui

Utilizati o cratita adanca pentru alimentele foarte
grase pentru a evita patarea permanenta a
cuptorului.

Lasati carnea aproximativ 15 minute inainte de a
o taia, astfel incat sucul sa nu se prelinga afara.
Pentru a impiedica formarea de prea mult fum in
cuptor pe durata frigerii, se recomanda

Tempe- =
Aliment ratura Dur_ata
(°C) (min)
Paine 180 35-
40
Prajitura cu prune, 160 - 30 -
placinta cu mere, rulouri 180 60
cu scortisoara preparate
ntr-o forma pentru praji-
turi

Alimente preparate si congelate
Preincalziti cuptorul gol timp de 10 minute.
Utilizati raftul de pe al doilea nivel.

Folositi 200 ml de apa.

adaugarea de putina apa in cratita adanca.
Pentru a preveni condensarea fumului, adaugati Tempe-
apa de fiecare data dupa ce se evapora. Aliment ratura Dur_até
Durate de gitit cc) | (min)
Duratele de gatit depind de tipul de alimente, de
consistenta si volumul lor. o 200 0
La inceput, monitorizati performanta cand gatiti. lzza 510 B 20 B
Gasiti cele mai bune setari (setarea caldurii,
durata de gatit, etc.) pentru vasele, retetele si Croissant 170 - 15 -
cantitatile dvs. cand utilizati acest aparat. 180 25
AER CALD PLUS Lasagna 180 - 35-
Prajituri / produse de patiserie / paini 200 50
Preincalziti cuptorul gol timp de 5 minute. Regenerarea alimentelor
Utilizati tava de copt. Utilizati raftul de pe al doilea nivel.
Utilizati raftul de pe al doilea nivel. Folositi 100 ml de apa.
Folositi 150 ml de apa. Setati temperatura la 110 °C.
Tempe- = <
Aliment ratura Dur_ata Aliment Dur_ata
° (min) (min)
(°C)
Fursecuri, pateuri, croa- 150 - 10 - Chifle 10-20
sante 180 20 Paine 15-25
Focaccia 200 - 10 - Focaccia 15-25
210 20
Carne 15-25
Pizza 230 10 -
20 Paste 15-25
Chifle 200 20 - Pizza 15-25
25 Orez 15-25
Legume 15-25
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Frigerea
Folositi vase din sticla pentru coacere. Tempe- .
Utilizati raftul de pe al doilea nivel. Aliment ratura |Durata
Folositi 200 ml de apa. (c) | (min)
) Tempe- Durats Pui 210 60
Aliment ratura . -
(cc) | (min) 80
Friptura de porc 180 65
Friptura de vita 200 50 -
- 80
60
COACERE SI FRIGERE
Prajituri
incélzire Sus/Jos Aer Cald
Aliment Durata (min)| Comentarii
Temperatura . Temperatura .
A Nivel raft A Nivel raft
(°C) (°C)
Retete cu 170 2 160 3(2si4) 45 -60 Intr-o
compozi- forma
tie batuta pentru
cu telul prajituri
Aluat fra- 170 2 160 3(2si4) 20-30 Intr-o
ged forma
pentru
prajituri
Prajitura 170 1 165 2 80 - 100 intr-o
cu branza forma
si lapte pentru
batut prajituri
de 26 cm
Prajitura 170 2 160 2 (stanga 80 - 100 in doua
cu mere si dreap- forme
(placinta ta) pentru
cu mere)" prajituri
de 20 cm
pe un raft
de sarma
Strudel 175 3 150 2 60 - 80 Intr-o tava
de gatit
Tarta cu 170 2 165 2 (stanga 30-40 intr-o
gem si dreap- forma
ta) pentru
prajituri
de 26 cm
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incalzire Sus/Jos

Aer Cald

Aliment Durata (min) | Comentarii
Temperatura . Temperatura .
° Nivel raft ° Nivel raft
(°C) (°C)

Pandis- 170 2 150 2 40 - 50 Intr-o

pan forma
pentru
prajituri
de 26 cm

Tort de 160 2 150 2 90 - 120 Tntr-o

Craciun / forma

Tort bogat pentru

in fructe? prajituri
de 20 cm

Prajitura 175 1 160 2 50 - 60 Tntr-o

cu prune? forma de
paine

Prajituri 170 3 150 - 160 3 20-30 Tntr-o tava

mici - pe de gatit

un nivel?

Prajituri - - 140 - 150 2si4 25-35 Intr-o tava

mici - pe de gatit

doua nive-

luri®

Prajituri - - 140 - 150 1,3si5 30-45 Intr-o tava

mici - pe de gatit

trei nivelu-

ri!)

Biscuiti / 140 3 140 - 150 3 25-45 Tntr-o tava

patiserie - de gatit

pe un ni-

vel

Biscuiti / - - 140 - 150 2si4 35-40 Intr-o tava

patiserie - de gatit

pe doua

niveluri

Biscuiti / - - 140 - 150 1,3si5 35-45 Intr-o tava

patiserie - de gatit

pe trei ni-

veluri

Bezele - 120 3 120 3 80 - 100 Tntr-o tava

pe un ni- de gatit

vel
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incalzire Sus/Jos Aer Cald
Aliment Durata (min) | Comentarii
Temperatura . Temperatura .
o Nivel raft o Nivel raft
(°C) (°C)
Bezele - - - 120 2si4 80 - 100 intr-o tava
pe doua de gatit
niveluri®
Chifle dul- | 190 3 190 3 12-20 Intr-o tava
ci? de gatit
Eclere - 190 3 170 3 25-35 intr-o tava
pe un ni- de gatit
vel
Eclere - - - 170 2si4 35-45 intr-o tava
pe doua de gatit
niveluri
Tarte 180 2 170 2 45-70 intr-o
forma
pentru
prajituri
de 20 cm
Tort cu 160 1 150 2 110 - 120 Intr-o
multe forma
fructe pentru
prajituri
de 24 cm
Sandvis 170 1 160 2 (stanga 30 -50 Intr-o
Victoria? si dreap- forma
ta) pentru
prajituri
de 20 cm
1) Preincalziti cuptorul timp de 10 minute.
Paéine si pizza
incélzire Sus/Jos Aer Cald
Aliment Durata (min) | Comentarii
Temperatura . Temperatura .
o Nivel raft o Nivel raft
(°C) (°C)
Paine al- 190 1 190 1 60-70 1-2
ba? bucati,
500 g per
bucata
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incilzire Sus/Jos Aer Cald
Aliment Durata (min) | Comentarii
Temperatura . Temperatura .
° Nivel raft ° Nivel raft
(°C) (°C)
Paine de 190 1 180 1 30-45 Intr-o
secara forma de
paine
Chifle" 190 2 180 2(2si4) 25-40 6 - 8 role
intr-o tava
de coace-
re
Pizza" 230 - 250 1 230 - 250 1 10-20 Intr-o tava
de coace-
re sau
cratita
adanca
Pateuri® 200 3 190 3 10 - 20 Intr-o tava
de gatit
1) Preincalziti cuptorul timp de 10 minute.
Tarte
Incalzire Sus/Jos Aer Cald
Aliment Durata (min) | Comentarii
Temperatura . Temperatura .
° Nivel raft ° Nivel raft
(°C) (°C)
Tarte cu 200 2 180 2 40-50 Tntr-o
paste forma
Tarte cu 200 2 175 2 45 - 60 Intr-o
legume forma
Tarte tip 180 1 180 1 50 - 60 intr-o
Quiche? forma
Lasagne” 180 - 190 2 180 - 190 2 25-40 intr-o
forma
Paste 180 - 190 2 180 - 190 2 25-40 Intr-o
Cannello- forma
ni?

1) Preincalziti cuptorul timp de 10 minute.
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Carne

incalzire Sus/Jos Aer Cald
Aliment Durata (min)| Comentarii
Temperatura . Temperatura .
o Nivel raft o Nivel raft
(°C) (°C)
Vita 200 2 190 2 50-70 Pe un raft
de sarma
Porc 180 2 180 2 90 - 120 Pe un raft
de sarma
Vitel 190 2 175 2 90 - 120 Pe un raft
de sarma
Friptura 210 2 200 2 50 - 60 Pe un raft
de vita en- de sarma
gle-
zeasca, in
sange
Friptura 210 2 200 2 60-70 Pe un raft
de vita en- de sarma
gle-
zeasca,
gatita me-
diu
Friptura 210 2 200 2 70-75 Pe un raft
de vita en- de sarma
gle-
zeasca,
bine
facuta
Ceafa de 180 2 170 2 120 - 150 Cu sorici
porc
Picior de 180 2 160 2 100 - 120 2 bucati
porc
Miel 190 2 175 2 110 - 130 Pulpa
Pui 220 2 200 2 70 -85 Intreg
Curcan 180 2 160 2 210 - 240 Intreg
Rata 175 2 220 2 120 - 150 ntreg
Gasca 175 2 160 1 150 - 200 ntreg
lepure 190 2 175 2 60 - 80 Bucati
lepure 190 2 175 2 150 - 200 Bucati
Salbatic
Fazan 190 2 175 2 90 - 120 ntreg
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Peste

incélzire Sus/Jos Aer Cald
Aliment Durata (min) | Comentarii
Temperatura . Temperatura .
o Nivel raft A Nivel raft
(°C) (°C)
Pastrav / 190 2 175 2 40 - 55 3 -4 pesti
Dorada
Ton / So- 190 2 175 2 35-60 4 - 6 fileu-
mon ri
GRILL Setati temperatura maxima.

Preincalziti cuptorul timp de 3 minute.

Utilizati raftul de pe al patrulea nivel.

Cantitate Durata (min)
Aliment
o . Pe cealalta
Bucati Cantitate (kg) Pe o parte parte
File bucati 4 0.8 12-15 12-14
Fripturi de vita 4 0.6 10-12 6-8
Carnati 8 - 12-15 10-12
Cotlet de porc 4 0.6 12-16 12-14
Pui (taiat in 2) 2 1 30-35 25-30
Kebab 4 - 10-15 10-12
Piept de pui 4 0.4 12-15 12-14
Hamburger 6 0.6 20-30 -
File de peste 4 0.4 12-14 10-12
Sandvis cu paine prajita 4-6 - 5-7 -
Paine prajita 4-6 - 2-4 2-3
GATIRE INTENSIVA
Utilizati raftul de pe primul sau al doilea nivel.
Vita Aliment | TMPRItT2 ) purats (min)
Preincalziti cuptorul.
Pentru a calcula durata de preparare a fripturii, : -
fnmultiti durata din tabelul de mai jos cu \Ijilig)t:ara ?”ee 190 - 200 5-6
centimetrii de grosime ai fileului. Vvita sau tile,
in sange
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Temperatura

Temperatura

Aliment ° Durata (min Aliment o Durata (min
c) (min) c) (min)
Friptura de 180 - 190 6-8 Spinare de 160 - 180 40 - 60
vita sau file, miel, 1-1,5
gatita mediu kg
Friptura de 170 - 180 8-10 Pasire
vita sau file,
bine facuta
. Temperatura 5
Porc Aliment (°C) Durata (min)
Aliment Tempoeratura Durat3 (min) Porgji de 200 - 220 30-50
(°C) pasare, 0,2 -
0,25 kg fie-
Pulpa, 160-180 | 90-120 care
ceafa, bucati Jumatate de 190 - 210 35-50
de sunca 1 - pui, 0,4 -0,5
1,5 kg kg fiecare
Cotlet, cos- 170 - 180 60 - 90 Pui, pasare 190 - 210 50-70
tita de porc, indopata 1 -
1-15kg 1,5kg
Bucata de 160 - 170 50 - 60 Rata, 1,5 -2 180 - 200 80 - 100
carne, 0,75 - kg
1kg A =
Gasca, 3,5 - 160 - 180 120- 180
Ciolan de 150 - 170 90 -120 5 kg
porc (fiert),
0,75-1 kg Curcan, 2,5 160 - 180 120 - 150
-3,5kg
Vitel Curcan,4- | 140-160 | 150 -240
6 kg
Aliment Tem?oe&')atura Durata (min) Peste (in abur)
Friptura de 160 - 180 90 - 120 Aliment Temperatura| 2 (min)
vitel, 1 kg (°C)
Ciolan de vi- 160 - 180 120 - 150 -
tel 1,5-2kg Peste intreg, | 210 -220 40-60
1-1,5kg
Miel
AER CALD (UMED)
Aliment Tempoeratura Durat4 (min) Pentru cele mai bune rezultate,
(°C) respectati sugestiile din tabelul de
mai jos.
Pulpa de 150 - 170 100 - 120
miel, friptura
de miel, 1 -
1,5 kg
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Temperatura

Aliment Accesorii (°C) Nivel raft Durata (min)
Rulouri dulci, 12 |  tava de gatit sau tava de 180 2 20-30
bucati colectare
Rulouri, 9 tava de gatit sau tava de 180 2 30-40
bucati colectare
Pizza, congela- raft sarma 220 2 10-15
ta, 0,35 kg
Rulada tava de gatit sau tava de 170 2 25-35
colectare

Negresa tava de gatit sau tava de 175 3 25-30
colectare

Sufle, 6 bucati vas ceramic ramekin pe 200 3 25-30
raft de srma

Blat de pandis- forma pentru aluat fraged 180 2 15-25

pan pe raft de sarma

Sandvis Victoria vas de copt pe raft de 170 2 40 -50
sarma

Peste fiert, 0,3 tava de gatit sau tava de 180 3 20-25

kg colectare

Peste intreg, tava de gatit sau tava de 180 3 25-35

0,2 kg colectare

File de peste, tava de pizza pe raft de 180 3 25-30

0,3 kg sarma

Carne fiarta, tava de gatit sau tava de 200 3 35-45

0.25 kg colectare

Shashlik, 0,5 kg tava de gatit sau tava de 200 3 25-30
colectare

Fursecuri, 16 tava de gatit sau tava de 180 2 20-30

bucati colectare

Pricomigdale, tava de gatit sau tava de 180 2 25-35

20 de bucati colectare

Briose, 12 tava de gatit sau tava de 170 2 30-40

bucati colectare

Patiserie tava de gatit sau tava de 180 2 25-30

sarata, 16 colectare

bucati

Biscuiti cu aluat tava de gatit sau tava de 150 2 25-35

fraged, 20 de
bucati

colectare
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Aliment Accesorii Tem?otg)atura Nivel raft Durata (min)

Tarte, 8 bucati tava de gatit sau tava de 170 20-30

colectare

Legume opari- tava de gatit sau tava de 180 35-45

te, 0,4 kg colectare

Omleta vegeta- tava de pizza pe raft de 200 25-30

riana sarma

Legume, medi- tava de gatit sau tava de 180 25-30

teraneene 0,7 colectare

kg

DECONGELARE
. . Timp suplimentar
. Cantitate Timp de decon- .
Aliment . de decongelare Comentarii
(kg) gelare (min) (mins)]

Pui 1.0 100 - 140 20-30 Puneti puiul pe platanul
inferior intors, pe o farfu-
rie mare. Intoarceti la
jumatatea duratei de gatit.

Carne 1.0 100 - 140 20-30 ntoarceti la jumétatea du-
ratei de gatit.

Carne 0.5 90 - 120 20-30 Intoarceti la jumétatea du-
ratei de gatit.

Pastrav 1.50 25-35 10-15 -

Capsuni 3.0 30-40 10-20 -

Unt 2.5 30-40 10-15 -

Frisca 2x2,0 80 - 100 10-15 Frisca se poate bate chiar
daca au mai ramas unele
parti usor inghetate.

Prajitura 1.4 60 60 -

USCARE - AER CALD

Acoperiti tavile cu hartie cerata sau cu
pergament.

Pentru rezultate mai bune, opriti cuptorul la
jumatatea duratei de uscare, deschideti usa si

Legume

|asati sa se raceasca peste noapte pentru

terminarea uscarii.

Pentru o singura tava, folositi a treia pozitie a raftului.
Pentru 2 tavi, folositi prima si a patra pozitie a raftului.
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Aliment Temperatura (°C) Durata (h)
Fasole 60-70 6-8
Ardei 60-70 5-6
Legume pentru supa 60-70 -
Ciuperci 50 -60 6-8
lerburi 40 -50 2-3
Fructe
Nivel raft
Aliment Temperatura (°C) Durata (h)
1 pozitie 2 pozitii
Prune 60-70 8-10 3 174
Caise 60-70 8-10 3 1/4
Felii de mar 60-70 6-8 3 174
Pere 60-70 6-9 3 174
INFORMATII PENTRU INSTITUTELE DE
TESTARE
Teste conform cu IEC 60350-1.
Nivel | Tempe-
Aliment Functie Accesorii ratura Durata (min) Comentarii
’ raft C)
Prajituri Tncélzire Tava 3 170 20-30 Puneti 20 de
mici sus/jos pentru prajituri mici pe o
prajituri tava pentru praji-
turi.
Prajituri Aer Cald Tava 3 150 - 20-35 Puneti 20 de
mici pentru 160 prajituri mici pe o
prajituri tava pentru praji-
turi.
Prajituri Aer Cald Tava 2si 150 - 20-35 Puneti 20 de
mici pentru 4 160 prajituri mici pe o
prajituri tava pentru praji-
turi.
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Tempe-

Aliment Functie Accesorii Nivel ratura Durata (min) Comentarii
’ raft (°C)

Placinta Incélzire Raft de 2 180 70 -90 Folositi 2 forme

cu mere sus/jos sarma (diametrul de 20
cm), asezate pe
diagonala.

Placinta Aer Cald Raft de 2 160 70-90 Folositi 2 forme

cu mere sarma (diametrul de 20
cm), asezate pe
diagonala.

Pandis- ncalzire Raft de 2 170 40 - 50 Folositi o forma

pan fara sus/jos sarma de prajitura (dia-

grasime metrul de 26 cm).
Preincalziti cupto-
rul timp de 10 mi-
nute.

Pandis- Aer Cald Raft de 2 160 40 - 50 Folositi o forma

pan fara sarma de prajitura (dia-

grasime metrul de 26 cm).
Preincalziti cupto-
rul timp de 10 mi-
nute.

Pandis- Aer Cald Raft de 2si 160 40 - 60 Folositi o forma

pan fara sarma 4 de prajitura (dia-

grasime metrul de 26 cm).
Asezata pe dia-
gonala.
Preincalziti cupto-
rul timp de 10 mi-
nute.

Biscuit Aer Cald Tava 3 140 - 20-40 -

sfarami- pentru 150

cios prajituri

Biscuit Aer Cald Tava 2si 140 - 25-45 -

sfarami- pentru 4 150

cios prajituri

Biscuit ncélzire Tava 3 140 - 25-45 -

sfarami- sus/jos pentru 150

cios prajituri

Paine Girill Raft de 4 max. 2 - 3 minute Preincalziti cupto-

prajita sarma pe o parte; 2 - rul timp de 3 mi-

4-6 3 minute pe nute.

bucati cealalta parte
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Nivel

Tempe-

Aliment Functie Accesorii ratura Durata (min) Comentarii
’ raft o
(°C)
Burger Girill Raft de 4 max. 20-30 Puneti raftul de
de vita sarma si sarma pe al pa-
6 bucati, tava de trulea nivel si tava
0,6 kg colecta- de colectare pe al
re treilea nivel al

cuptorului. Intoar-
ceti alimentele la
jumatatea duratei
de gatire.
Preincalziti cupto-
rul timp de 3 mi-
nute.

INGRIJIREA S| CURATAREA

AVERTISMENT! Consultati
capitolele privind siguranta.

NOTE CU PRIVIRE LA CURATARE

Curatati partea din fata a cuptorului cu o laveta
moale, apa calda si agent de curatare slab.
Utilizati un agent de curatare dedicat pentru
curatarea suprafetelor metalice.

Curatati interiorul cuptorului dupa fiecare
utilizare. Acumularea de grasimi sau de orice alte
resturi alimentare poate provoca un incendiu.
Riscul este mai mare pentru tava pentru gratar.
Curatati toate accesoriile dupa fiecare utilizare si
uscati-le. Folositi o laveta moale cu apa calda si
un agent de curatare. Nu curatati accesoriile in
masina de spalat vase.

Curatati murdaria rezistenta cu produs special de
curatat cuptorul.

Daca aveti accesorii anti-aderente, nu le curatati
utilizand agenti agresivi, obiecte cu margini
ascutite sau in masina de spalat vase. Stratul
anti-aderent poate fi deteriorat.

Umezeala poate produce condens in cuptor sau
pe panourile de sticla ale usii. Pentru a reduce
condensul, porniti cuptorul cu 10 minute nainte
de a gati.Curatati umezeala din cavitate dupa
fiecare utilizare.

PENTRU CUPTOARELE DIN INOX SAU
ALUMINIU

Curatati usa cuptorului numai cu o laveta sau
burete umed. Uscati-o cu o laveta moale.
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A nu se folosi bureti din sédrma, acizi sau produse
abrazive, deoarece pot deteriora suprafata
cuptorului. Curatati panoul de comanda al
cuptorului cu aceeasi precautie.

CURATAREA ADANCITURII CAVITATII

Procedura de curatare indeparteaza reziduurile
de calcar din adancitura cavitatii dupa gatitul cu
abur.

@

1. Puneti 250 ml de otet alb in adancitura
cavitatii de la baza cuptorului.

Folositi un otet de maxim 6%, fara niciun
aditiv.

2. Lasati otetul sa dizolve reziduurile de calcar
la temperatura mediului ambiant timp de 30
de minute.

3. Curatati cavitatea cu apa calda si o laveta
moale.

Pentru functia: Aer cald PLUSva
recomandam sa realizati procedura
de curatare la cel putin 5 - 10 cicluri
de gatit.

SCOATEREA SUPORTURILOR RAFTULUI
Pentru a curata cuptorul, scoateti suporturile
pentru raft.

ATENTIE! Aveti grija cand scoateti
suporturile pentru raft.

1. Trageti partea din fata a suportului pentru
rafturi si indepartati-o de peretele lateral.



2. Trageti partea din spate a suportului pentru
raft si indepartati-o de peretele lateral si
scoateti-o in afara.
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Instalati accesoriile scoase in ordine inversa.
PIROLITICA

ATENTIE! Nu porniti Piroliza daca
este apasat butonul Abur plus.

ATENTIE! Scoateti toate accesoriile
si suporturile rafturilor detasabile.

Nu porniti Pirolitica daca nu ati inchis
complet usa cuptorului. La unele
modele, afisajul indica ,C3” cand
apare aceasta eroare.

AVERTISMENT! Cuptorul devine
foarte fierbinte. Pericol de arsuri.

ATENTIE! Daca exista alte aparate
instalate Tn acelasi cabinet, nu le
utilizati pe acestea atunci cand
utilizati functia Pirolitica. Aparatul se
poate deteriora.

> P> ok

1. Stergeti cavitatea cu o laveta moale.

2. Curatati interiorul usii cu apa fierbinte pentru
ca reziduurile sa nu arda de la aerul fierbinte.

3. Setati functia Pirolitica. Consultati capitolul
,Utilizarea zilnica”, ,Functiile cuptorului”.

4. Atunci cand I_)l clipeste, apasati + sau

pentru a seta durata pirolizei:

Optiune Descriere
P1 Curatare usoara.
Durata: 1 ora.
P2 Curatare normala.
Durata: 1 ora 30
min.

Apasati @ sau rotiti butonul de selectare a
temperaturii pentru a incepe piroliza.
Puteti utiliza functia SFARSIT pentru pornirea cu
intarziere a curatarii.
Tn timpul pirolizei, becul cuptorului este stins.
. Atunci cand cuptorul este la temperatura
prestabilita usa se blocheaza. Afisajul indica

E si barele indicatorului de caldura pana la
deblocarea usii.
Pentru a opri piroliza inainte de terminarea
ei, rotiti butonul pentru functiile cuptorului in
pozitia oprit.

6. Dupa terminarea pirolizei, afisajul indica ora
curenta. Usa cuptorului ramane blocata.

7. Dupa ce cuptorul se raceste din nou, usa se
deblocheaza.

SEMNAL DE CURATARE

Pentru a va reaminti ca este necesara piroliza,

PYR se aprinde intermitent pe afisaj timp de 10
secunde dupa fiecare activare si dezactivare a

cuptorului.

Semnalul de curatare se stinge:

» dupa terminarea pirolizei.

» daca apasati simultan + si— in
timp ce PYR clipeste pe afisaj.

SCOATEREA S| MONTAREA USII

Usa cuptorului are trei panouri din sticla.Puteti
scoate usa cuptorului si panourile din sticla de la
interior pentru a le curata.

@
AN

1. Deschideti complet usa si tineti ambele
balamale.

Usa cuptorului se poate inchide daca
incercati sa scoateti panourile din
sticla Tnainte de a scoate usa
cuptorului.

ATENTIE! Nu utilizati cuptorul fara
panourile din sticla.

59



4. Puneti usa pe o laveta moale, pe o suprafata
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Ridicati si rotiti manerele ambelor balama

Tnchideti pe jumatate usa cuptorului pana
prima pozitie de deschidere. Dupa aceea
impingeti si scoateti usa din locas.

la

stabila.

le.

5. Apucati garnitura profilata a usii (B) de pe
partea superioara a usii, de ambele parti si
apasati-o catre interior pentru a elibera
carligul.

6. Trageti in afara de garnitura profilata a usii
pentru a o scoate.

7. Tineti panourile din sticla ale usii de partea
superioara si scoateti-le cu atentie unul cate
unul. Incepeti cu panoul de sus. Asigurati-va
ca sticla iese complet din suporturi.

8. Curatati panourile din sticla cu apa si sapun.
Uscati cu atentie panourile din sticla.

Dupa terminarea curateniei, montati panourile din

sticla si usa cuptorului. Urmati pasii de mai sus in

ordine inversa.

Verificati daca ati pus la loc panourile din sticla (A

si B) in ordinea corecta. Verificati simbolul /

modelul de pe lateralul panoului din sticla.

Fiecare panou din sticla arata diferit pentru a

usura dezasamblarea si asamblarea.




Asigurati-va ca ati montat corect in locasul sau

panoul din sticla din mijloc.

2. Deconectati cuptorul de la sursa de

alimentare electrica.

,—A 3. Puneti o laveta pe fundul cavitatii.
9 SN - L
B ATENTIE! Intotdeauna tineti becul

INLOCUIREA BECULUI

AVERTISMENT! Pericol de

electrocutare.

Becul poate fi fierbinte.

1. Opriti cuptorul.

Becul din spate

halogen cu ajutorul unei carpe
pentru a preveni arderea reziduurilor
de grasime pe bec.

1. Rotiti capacul din sticla al becului si scoateti-

2. Curatati capacul de sticla.

3. Inlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la
o caldura de 300°C.

4. Montati capacul de sticla.

Asteptati pana cand cuptorul s-a racit.

DEPANARE

AVERTISMENT! Consultati
capitolele privind siguranta.

CE TREBUIE FACUT DACA...

Problema

Cauza posibila

Solutie

Cuptorul nu poate fi pornit
sau utilizat.

Cuptorul nu este conectat la o
sursa electrica sau este co-
nectat incorect.

Verificati daca cuptorul este
conectat corect la sursa de
alimentare electrica (consul-
tati schema de conectare,
daca exista).

Cuptorul nu se incalzeste.

Cuptorul este oprit.

Activati cuptorul.

Cuptorul nu se incalzeste.

Ceasul nu este setat.

Setati ceasul.

Cuptorul nu se incalzeste.

Nu au fost efectuate setarile
necesare.

Verificati daca setarile sunt
corecte.

Cuptorul nu se incalzeste.

Oprirea automata este activa.

Consultati ,Oprirea auto-

mata”.

Cuptorul nu se incalzeste.

Dispozitivul Blocare acces co-
pii este activat.

Consultati sectiunea ,Utiliza-
rea Blocare acces copii”.

Cuptorul nu se incalzeste.

Siguranta este arsa.

Verificati daca siguranta este
cauza defectiunii. Daca sigu-
rantele se ard in mod repetat,
adresati-va unui electrician
calificat.

Becul nu functioneaza.

Becul este defect.

Tnlocuiti becul.
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Gatirea alimentelor dureaza
prea mult sau prea putin.

Temperatura este prea
scazuta sau prea ridicata.

Reglati temperatura daca es-
te necesar. Urmati sfaturile
din manualul utilizatorului.

Aburul si condensul se depun
pe alimente si in cavitatea
cuptorului.

Ati l1asat vasul cu mancare
prea mult timp in cuptor.

Nu lasati vasele cu mancare
n cuptor pentru mai mult de
15 - 20 de minute dupa termi-
narea procesului de gatit.

Afisajul indica ,C3”.

Functia de curatare nu se ac-
tiveaza. Nu ati inchis bine usa
sau blocarea electronica a
usii este defecta.

Tnchideti usa complet.

Afisajul indica ,F102”.

* Nu ati inchis bine usa.
* Blocarea electronica a usii
este defecta.

+ Inchideti usa complet.

*  Opriti si porniti din nou
cuptorul prin intermediul
sigurantei casnice sau a
intrerupatorului de sigu-
ranta din cutia cu siguran-
te.

« In cazul in care ,F102”
apare din nou pe afisaj,
contactati departamentul
de asistenta pentru clienti.

Afisajul indica un cod de
eroare care nu este in acest
tabel.

Exista o defectiune electrica.

»  Opriti si porniti din nou
cuptorul prin intermediul
sigurantei casnice sau a
intrerupatorului de sigu-
ranta din cutia cu siguran-
te.

« in cazul in care codul de
eroare apare din nou pe
afisaj, contactati departa-
mentul de asistenta pentru
clienti.

Nu exista performante bune
la gatire atunci cand folositi
functia: Aer cald PLUS.

Nu ati pornit functia: Aer cald
PLUS.

Consultati paragraful ,Activa-
rea functiei: Aer cald PLUS".

Nu exista performante bune
la gatire atunci cand folositi
functia: Aer cald PLUS.

Nu ati pornit corect functia:
Aer cald PLUScu butonul
Abur plus.

Consultati paragraful ,Activa-
rea functiei: Aer cald PLUS".

Nu exista performante bune
la gatire atunci cand folositi
functia: Aer cald PLUS.

Nu ati umplut cu apa adanci-
tura cavitatii.

Consultati paragraful ,Activa-
rea functiei: Aer cald PLUS".

Doriti sa activati functia Aer
cald, insa indicatorul butonu-
lui Abur plus este aprins.

Functia Aer cald PLUS este
activa.

Apasati butonul Abur Plus
pentru a opri functia Aer cald
PLUS.
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Doriti sa activati functia de
curatare, insa afisajul indica
"o

Butonul Abur Plus este
apasat.

Apasati din nou butonul Abur
Plus.

Apa din adancitura cavitatii
nu fierbe.

Temperatura este prea mica.

Setati temperatura la cel pu-
tin 110°C.

Consultati capitolul ,Informatii
si sfaturi”.

Apa se scurge din adancitura
cavitatii.

Este prea multa apa in adan-
citura cavitatii.

Dezactivati cuptorul si lasati-I
sa se raceasca. Stergeti apa
cu o laveta sau un burete.
Adaugati cantitatea corecta
de apa in adancitura cavitatii.
Consultati procedura speci-
fica.

Aparatul este activat dar nu
se incalzeste. Ventilatorul nu
functioneaza. Afisajul indica
"Demo".

Modul demo este activat.

Dezactivati cuptorul.

2. Tineti apasat butonul +

3. Prima cifra de pe afisaj si
indicatorul Demo incep
sa clipeasca.

4. Introduceti codul 2468

apasand butoanele +
sau —_ pentru a modifica

valorile si apasati @ pen-
tru confirmare.

5. Urmatoarea cifra incepe
sa clipeasca.

6. Modul Demo se dezacti-
veaza atunci cand confir-
mati ultima cifra si codul
este corect.

DATE PENTRU SERVICE

Daca nu puteti gasi singur o solutie, adresati-va
comerciantului sau unui Centru de service
autorizat.

Datele necesare centrului de service se gasesc
pe placuta cu date tehnice. Aceasta este

amplasata pe cadrul frontal din interiorul
cuptorului. Nu scoateti placuta cu date tehnice
din interiorul cuptorului.

Va recomandam sa notati datele aici:

Model (MOD.)

Codul numeric al produsului (PNC)

Numarul de serie (S.N.)
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INSTALAREA

AVERTISMENT! Consultati
capitolele privind siguranta.

INCASTRAREA iN MOBILIER
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FIXAREA APARATULUI DE MOBILIER HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), H05 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati puterea
totala consumata de pe placuta cu date tehnice.
De asemenea, puteti consulta tabelul:

Putere totala (W) se“i”?:‘f‘nf)"‘ blului

maxim 1380 3x0.75

maxim 2300 3x1

maxim 3680 3x1.5
CONECTAREA LA ALIMENTAREA Cablul de masa (cablul verde/galben) va fi cu 2
ELECTRICA cm mai lung decat cele de faza si de nul

. . cablurile albastru si maro).
@ Producatorul nu este responsabil ( ’ )

daca nu respectati masurile de
siguranta descrise in capitolele
privind Siguranta.

Acest aparat este furnizat doar cu un cablu
electric.

CABLUL

Tipurile de cabluri adecvate pentru instalare sau
nlocuire:

EFICIENTA ENERGETICA

FISA PRODUSULUI SI INFORMATII IN CONFORMITATE CU UE 65-66/2014

Numele furnizorului Zanussi
Identificarea modelului ZOP37903XU
Indexul de eficienta energetica 81.2

Clasa de eficienta energetica A+

Consumul de energie cu o incarcatura standard, modul 0.93 kWh(/ciclu
conventional

Consumul de energie cu o incarcatura standard, modul 0.69 kWh/ciclu
de ventilatie

Numarul de incinte 1

Sursa de caldura Energie electrica
Volum 721

Tipul cuptorului Cuptor incastrat
Masa 30.2 kg
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EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice -
Partea 1: Game, cuptoare, cuptoare cu abur si
gratare - Metode de masurare a performantei.

ECONOMISIREA ENERGIEI
Cuptorul dispune de unele functii

care va ajuta la economisirea
energiei in timpul procesului zilnic de
gatire.

Sfaturi generale

Asigurati-va ca usa cuptorului este inchisa corect
n timpul functionarii cuptorului. Nu deschideti
usa prea des in timpul gatirii. Mentineti curata
garnitura usii si asigurati-va ca este bine fixata in
pozitie.

Folositi vase din metal pentru a imbunatati
economia de energie.

Atunci cand este posibil, nu pre-incalziti cuptorul
nainte de a introduce alimente in interior.

Atunci cand durata de gatire este mai mare de 30
de minute, reduceti temperatura cuptorului la
minim cu 3 - 10 minute, in functie de durata
gatirii, Tnainte de terminarea duratei de gatire.
Caldura reziduala din interiorul cuptorului va
continua gatirea.

Folositi caldura reziduala pentru a incalzi alte
preparate.

Faceti pauze cat mai mici intre doua coaceri
atunci cand pregatiti cateva preparate simultan.
Gatitul cu ventilator

Atunci cand este posibil, folositi functiile de gatit
cu ventilator pentru a economisi energie.
Caldura reziduala

Daca este activat un program cu selectare
Durata sau Sfarsit si durata de gatire este mai
mare de 30 de minute, elementele de incalzire se
dezactiveaza automat mai devreme la unele
functii ale cuptorului.

Ventilatorul si becul continua sa functioneze.
Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica temperatura
posibila pentru a folosi caldura reziduala si
mentine o mancare calda. Indicatorul caldurii
reziduale sau al temperaturii apare pe afisaj.
Aer Cald (Umed)

Functie conceputa sa economiseasca energia in
timpul gatitului.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se
stinge automat dupa 30 de secunde.

INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul Cfb
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie puse
n containerele corespunzatoare. Ajutati la
protejarea mediului si a sanatatii umane si la
reciclarea deseurilor din aparatele electrice si
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electrocasnice. Nu aruncati aparatele marcate cu

acest simbol E impreuna cu deseurile menajere.
Returnati produsul la centrul local de reciclare
sau contactati administratia orasului dvs.
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